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元気に飲む！ 愉快に遊ぶ酒マガジン

特集 秋満喫 ハッピー赤ワイン
サンマの塩焼きと赤ワイン
駅弁で酒盛り旅 和倉温泉（能登）
麦焼酎がうまいおつまみ／イタリアン with トリハイ
読者が体験 新ピーチツリー／アマゾンでキンキンのビール

発行

人と社会にとってよい酒のあり方を考える

2010

 秋

年4回発行（9月・12月・3月・6月）　2010年秋号　第4巻第1号（通巻13号）
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❶
本
格
麦
焼
酎「
知
心
剣
」 

　

7
2
0
㎖ 

５
名
様

麦
本
来
の
甘
い
香
り
と
味
わ
い
が
特
徴
。

国
産
の
二
条
大
麦
を
黒
麹
で
麦
麹
に
し
、

香
り
高
く
飲
み
や
す
く
仕
上
げ
た
自
信
作
。

提
供
：
宝
酒
造

❷
ト
リ
ス<

エ
ク
ス
ト
ラ>

 

　

7
0
0
㎖ 

5
名
様 

ハ
イ
ボ
ー
ル
で
お
い
し
い
こ
と
を

目
指
し
た
ウ
イ
ス
キ
ー
。

さ
わ
や
か
な
香
り
と

キ
レ
の
よ
い
後
味
が
特
長
。

ト
リ
ハ
イ
を
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

提
供
：
サ
ン
ト
リ
ー

❸
オ
リ
ジ
ナ
ル
・
ピ
ー
チ
ツ
リ
ー 

　

7
0
0
㎖ 
5
名
様

熟
し
た
桃
の
豊
か
な
風
味
が
生
き
た
、

ラ
イ
ト
で
ク
リ
ア
な
味
わ
い
の

リ
キ
ュ
ー
ル
が
装
い
も
新
た
に
新
登
場
。

提
供
：
キ
リ
ン
ビ
ー
ル

❹
加
賀
鳶 

極
寒
純
米 

辛
口 

　

7
2
0
㎖ 

５
名
様

酒
造
り
に
最
も
適
し
た
厳
冬
に
、

じ
っ
く
り
と
仕
上
げ
た
純
米
酒
。

軽
快
で
キ
レ
良
く
、

米
の
旨
味
が
広
が
る
辛
口
で
す
。

提
供
：
福
光
屋

読
者
プ
レ
ゼ
ン
ト

酒文化研究所のホームページの「さけ通信」読者プレゼントコーナーより応募いただけます。  http://www.sakebunka.co.jp/
携帯電話からは http://sakebunka.jp/m/　また、郵便での応募は、住所・氏名・年齢・電話番号・希望のプレゼント・「日本酒の好きなところ」もしくは本号へ
の感想を記入の上、以下にお送りください。 お寄せいただいた感想は読者欄で実名で使わせていただく場合がございます。 応募締め切りは2010年12月9日

（当日消印有効）、賞品の発送をもって発表に替えさせていただきます。なお、当プレゼントには20歳未満の方は応募できません。
○郵送の場合　〒101-0032 東京都千代田区岩本町3-3-14 CMビル 酒文化研究所 読者プレゼント係

応募方法

次号新年号は
12月10日発行です!
本誌は全国の酒専門店600店で入手できます。 詳細は酒文化研究所
ホームページ（http://www.sakebunka.co.jp/）で。 バックナンバーも
ご覧いただけます。

季刊 さけ通信　2010年秋号 2010年9月20日発行　第4巻第1号（通巻13号）
発行人：狩野卓也　編集長：山田聡昭　アートディレクション：株式会社アドアーツ　印刷・製本：竹田印刷株式会社
発行：株式会社酒文化研究所　〒101-0032　東京都千代田区岩本町3-3-14 CMビル　TEL 03-3865-3010　FAX 03-3865-3015　http：//www.sakebunka.co.jp/

特集…本気で味わう濁酒
酒と料理のぴたぴたサイエンス／酒飲みの健康学／
にっぽん湯めぐり酒めぐり／世界の酒場から／クリアアイ／
ためしてＭＩＸ／お酒ＤＥクッキング／読者からの手紙

次 

号 

予 

告

酒
文
化
研
究
所
の
ホ
ー
ム
ペ
ー
ジ
の
ご
案
内

本
格
的
な
酒
情
報
が
満
載
の
ホ
ー
ム
ペ
ー
ジ
を
ご
利
用
く
だ
さ
い
。

qホットな酒ニュースをお知らせしています。
wさけ通信コーナー。バックナンバー閲覧はここから。
eさけ通信スタッフが訪ねたハイボールの店を紹介しています。
r上海の酒場がたくさん。すべて訪問したお店です。
t韓国・中国・ベトナム・ハワイ・日本の酒スポットのグラビアレポート。
yこれまでに発表したコラムの書庫。
　海外在住特派員の現地の酒レポート、うんちくタップリの酒コラムなど多彩です。
u世界中の酒スポットや酒文化を紹介しています。
i日本各地の酒蔵や酒文化を紹介しています。
o酒文化研究所のヘビーな論考集を７つの書庫に収録。
　圧巻は「歴史」、そしてそのなかの「20世紀の酒文化」はぜひご覧ください。
!0資料館や見学施設のある酒造工場のリストです。
!1酒のイベント情報がたくさん。試飲パーティ、工場見学など掘り出し物に出会えます。



暑
さ
寒
さ
も
彼
岸
ま
で
、よ
う
や
く
じ
っ
く
り
味
わ
う
お
酒
が
お
い
し
い
季
節
が
や
っ
て

き
ま
し
た
。こ
の
時
期
、ま
ず
飲
む
べ
き
は
赤
ワ
イ
ン
で
す
。冴
え
る
月
、色
づ
く
木
々
、

天
高
く
浮
か
ぶ
雲
を
眺
め
な
が
ら
お
い
し
く
楽
し
く
味
わ
い
ま
し
ょ
う
。

特 集

ヨ
ン（Cabernet Sauvignon

）
な
ど
、
ぶ
ど
う
品

種
の
特
徴
を
ご
存
知
な
ら
ば
、
今
度
は
そ
う
し
た

グ
ロ
ー
バ
ル
品
種
の
ワ
イ
ン
で
は
な
く
、
土
着
の
ぶ

ど
う
を
用
い
た
ワ
イ
ン
を
試
し
て
み
て
は
い
か
が
で

し
ょ
う
。
こ
の
20
年
間
に
ア
メ
リ
カ
、
南
米
、
オ
ー

ス
ト
ラ
リ
ア
な
ど
新
興
産
地
が
急
成
長
し
ま
し
た
。

そ
れ
は
ぶ
ど
う
を
グ
ロ
ー
バ
ル
品
種
に
集
約
し
、
ク

リ
ア
ー
で
飲
み
や
す
い
ワ
イ
ン
を
大
量
に
安
定
供

給
す
る
こ
と
を
可
能
に
し
ま
し
た
。

　一
方
で
単
調
で
飲
み
飽
き
す
る
ワ
イ
ン
が
あ
ふ

れ
た
と
い
う
批
判
が
あ
り
ま
す
。
そ
し
て
、
土
着

の
ぶ
ど
う
品
種
の
ワ
イ
ン
の
見
直
し
が
活
発
化
し

た
り
、
新
興
産
地
に
フ
ラ
ン
ス
ワ
イ
ン
の
よ
う
に

複
雑
で
エ
レ
ガ
ン
ト
な
味
わ
い
を
模
索
し
た
り
す

る
動
き
が
広
が
っ
て
い
ま
す
。

　そ
う
そ
う
、
赤
ワ
イ
ン
は
室
温
で
と
言
い
ま
す

が
、
ふ
だ
ん
飲
み
の
安
価
な
も
の
は
軽
く
冷
や
し

た
方
が
お
い
し
く
飲
め
ま
す
。

復
習 

ぴ
た
ぴ
た
サ
イ
エ
ン
ス

　こ
れ
ま
で
に「
酒
と
料
理
の
ぴ
た
ぴ
た
サ
イ
エ
ン

ス
」
で
お
奨
め
し
た
赤
ワ
イ
ン
に
合
う
料
理
を
復
習

し
て
み
ま
し
ょ
う
。「
鰻
は
蒲
焼
な
ら
や
や
重
い
も

の
、
白
焼
き
に
は
軽
め
の
も
の
」「
ロ
ー
ス
ト
ビ
ー

フ
に
は
フ
ル
ボ
デ
ィ
で
、
す
き
焼
き
は
ラ
イ
ト
ボ

デ
ィ
」
な
ど
を
採
り
あ
げ
ま
し
た
。
こ
っ
て
り
と
濃

厚
な
料
理
に
は
重
い
も
の
、
さ
っ
ぱ
り
し
た
料
理

に
は
軽
い
も
の
と
い
う
傾
向
が
わ
か
り
ま
す
。

《秋の幸の赤ワイン料理レシピ》
❶きのこの赤ワインソテー
しいたけ、ぶなしめじ、まいたけ、マッシュルームなどたっぷ
りのきのこをバターで炒め、香りづけのワインを加えてア
ルコールを飛ばす。パセリを加え塩コショウで味を調える。

❷鶏肉と栗の赤ワイン煮
鶏のもも肉、たまねぎ、スライスしたにんにくを赤ワインに
1時間漬け込んでから軽く炒める。ざく切りにしたトマトとに
んじん、お菓子のむき栗、ブイヨン、赤ワインを加えて40分
くらい煮込み、黒こしょう、塩で味付け。

❸さんまの赤ワイン煮
頭とはらわたを落とし、ぶつ切りにしたさんまに塩と黒こしょ
うを塗りこむ。にんにくのスライスを加え、赤ワイン（２）、穀
物酢（１）で10分くらい煮る。
※❶を❷に混ぜてもおいしかったです。

秋
満
喫
の
酒
シ
ー
ン
︱
ワ
イ
ン
編

　読
者
か
ら
お
寄
せ
い
た
だ
い
た「
秋
を
満
喫
す

る
酒
シ
ー
ン
」
に
は
、
ど
の
よ
う
な
ワ
イ
ン
の

シ
ー
ン
が
あ
っ
た
で
し
ょ
う
か
？

　た
く
さ
ん

い
た
だ
い
た
な
か
で
多
か
っ
た
の
は
、
お
月
見
と

さ
ん
ま
で
飲
む
と
い
う
も
の
。
ワ
イ
ナ
リ
ー
訪

問
や
紅
葉
を
眺
め
な
が
ら
の
ア
ウ
ト
ド
ア
パ
ー

テ
ィ
も
目
立
ち
ま
し
た
。

ワ
イ
ン
で
お
月
見

　つ
ま
み
は
銀
杏

天
気
の
よ
い
晩
、
月
を
見
な
が
ら
団
子
で
は
な
く
赤
ワ
イ

ン
か
ビ
ー
ル
。
つ
ま
み
は
銀
杏
が
あ
れ
ば
一
番
。

篠
田
よ
し
こ
さ
ん（
50
代
・
広
島
県
）

さ
ん
ま
の
赤
ワ
イ
ン
煮
で

さ
ん
ま
の
赤
ワ
イ
ン
煮
を
つ
く
る
よ
う
に
な
っ
て
か
ら
、

ワ
イ
ン
に
ぴ
っ
た
り
の
サ
ン
マ
料
理
で
秋
満
喫
で
す
。

米
澤
敦
子
さ
ん（
20
代
・
宮
城
県
）

新
酒
フ
ェ
ス
タ
へ

ワ
イ
ナ
リ
ー
の
新
酒
フ
ェ
ス
タ
に
参
加
し
ま
す
。
ふ
だ
ん

一
度
に
い
ろ
い
ろ
な
種
類
を
飲
め
な
い
け
れ
ど
、
フ
ェ
ス

タ
な
ら
試
せ
ま
す
。
紅
葉
の
な
か
で
赤
ワ
イ
ン
を
満
喫
で

す
。
原
尻
浅
世
さ
ん（
40
代
・
愛
知
県
）

ワ
イ
ン
を
買
い
に
ド
ラ
イ
ブ

秋
は
勝
沼（
山
梨
県
）の
ワ
イ
ナ
リ
ー
ま
で
ド
ラ
イ
ブ
が
楽

し
み
に
な
っ
て
い
ま
す
。
運
転
手
の
私
は
、
妻
が
う
れ
し

そ
う
に
飲
む
の
を
横
目
で
見
る
ば
か
り
。
家
に
帰
っ
て
買

い
込
ん
だ
ワ
イ
ン
を
開
け
る
の
が
な
ん
と
待
ち
遠
し
い
こ

と
か
。
森
脇
勇
治
さ
ん（
40
代
・
静
岡
県
）

渓
流
で
冷
や
し
た
ワ
イ
ン

渓
流
で
バ
ー
ベ
キ
ュ
ー
。
食
材
も
大
事
で
す
が
、
な
に
よ

り
渓
流
で
冷
や
し
た
ス
パ
ー
ク
リ
ン
グ
ワ
イ
ン
が
い
い
。

田
所
信
彦
さ
ん（
40
代
・
兵
庫
県
）

お
月
見
ワ
イ
ン
い
と
お
か
し

が
ら
の
方
が
絶
対
に
楽
し
い
も
の
で
す
。

　で
は
赤
ワ
イ
ン
で
お
い
し
い
料
理
は
ど
ん
な
タ

イ
プ
で
し
ょ
う
か
。
誤
解
を
恐
れ
ず
に
言
え
ば
、

1
0
0
0
円
く
ら
い
ま
で
の
も
の
な
ら
、
料
理
と

の
相
性
を
あ
ま
り
厳
密
に
考
え
る
必
要
は
あ
り
ま

せ
ん
。
お
お
よ
そ
の
方
向
が
間
違
っ
て
い
な
け
れ

ば
、
調
味
料
で
の
調
整
で
ま
と
ま
り
ま
す
。
藤
原

正
雄
先
生
に
連
載
い
た
だ
い
て
い
る「
酒
と
料
理
の

ぴ
た
ぴ
た
サ
イ
エ
ン
ス
」
の
セ
オ
リ
ー
を
理
解
す
れ

ば
十
分
。
そ
の
う
え
で
秋
ら
し
い
食
材
を
使
っ
た

料
理
を
赤
ワ
イ
ン
で
楽
し
み
ま
し
ょ
う
。

裏
ラ
ベ
ル
に
味
わ
い
ガ
イ
ド
あ
り

　さ
て
、
星
の
数
ほ
ど
あ
る
赤
ワ
イ
ン
か
ら
、
今

宵
は
何
を
選
び
ま
し
ょ
う
か
。
赤
ワ
イ
ン
の
お
い

し
さ
は
、
ぶ
ど
う
果
汁
に
加
え
た
果
皮
の
渋
う
ま

み
に
あ
り
ま
す
。
そ
れ
が
軽
い
も
の
は
ラ
イ
ト
ボ

デ
ィ
、
濃
い
も
の
は
フ
ル
ボ
デ
ィ
、
中
間
が
ミ
デ
ィ

ア
ム
ボ
デ
ィ
で
す
。
ワ
イ
ン
を
覚
え
始
め
る
と
、
産

地
や
ぶ
ど
う
品
種
か
ら
渋
う
ま
み
が
ど
の
程
度
か

見
当
が
つ
く
よ
う
に
な
り
ま
す
が
、
最
初
は
裏
ラ

ベ
ル
の
ガ
イ
ド
を
参
考
に
す
る
と
よ
い
で
し
ょ
う
。

　ワ
イ
ン
に
詳
し
い
ス
タ
ッ
フ
が
い
る
お
店
な
ら
、

お
い
し
い
と
思
っ
た
ワ
イ
ン
の
特
徴（
銘
柄
、
国
、

ぶ
ど
う
品
種
な
ど
）
や
、
一
緒
に
食
べ
る
料
理
、
予

算
を
伝
え
ま
す
。
き
っ
と
ピ
ッ
タ
リ
の
ワ
イ
ン
を
選

ん
で
も
ら
え
ま
す
。

　メ
ル
ロ
ー（m

erlot

）や
カ
ベ
ル
ネ
・
ソ
ー
ヴ
ィ
ニ

お
い
し
い
秋
の
幸
を
赤
ワ
イ
ン
で
！

　赤
ワ
イ
ン
は
食
事
と
一
緒
に
味
わ
う
お
酒
で
す
。

も
ち
ろ
ん
超
高
級
ワ
イ
ン
は
ワ
イ
ン
だ
け
で
魅
惑

的
な
香
味
を
堪
能
す
る
ほ
う
が
よ
い
で
し
ょ
う
し
、

産
地
や
ぶ
ど
う
品
種
の
特
徴
を
知
る
テ
イ
ス
テ
ィ

ン
グ
で
は
食
事
は
か
え
っ
て
邪
魔
で
す
。
で
す
が
、

一
般
的
に
ワ
イ
ン
は
、
お
い
し
い
も
の
を
食
べ
な

1500円くらいまでのワインには大抵裏ラベルに
味わいガイドがある。

鰻の蒲焼にやや重い赤
（サンテミリオン）

すき焼きは少し軽めの赤
（バルドリーノ・クラシコ）

CB
A

❶

❷

❸

A：なで肩のボトルには軽めの赤ワインが多い傾向がある。
B：動物などのシンボルマークをあしらったラベルのものは、万人向けの飲みやすいものが多い。
C：イタリアやスペインのワインには土着品種のワインがよく見られる。



［ 冷 旨 系 ］
（さっぱり系）

［ 中 間 系 ］ ［ 温 旨 系 ］
（こってり系）

サンマの塩焼き（レモン醤油）とやや辛口の
赤ワインの相性診断表

《飲用適温》℃
5 7 86 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

中間系辛口赤ワイン
（ヴァルポリチェッラ・クラシコ）

　

 

5

‥

5

（
レ
モ
ン
醤
油
）

〈サ
ン
マ
の
塩
焼
き+

レ
モ
ン
醤
油
〉

サ
ン
マ
の
塩
焼
き

生
サ
ン
マ

醤
油

塩レ
モ
ン
汁

5：5

《コクの尺度》℃

　

秋
の
休
日
、
天
気
が
よ
け
れ
ば
ワ
イ
ナ
リ
ー
に
出
か
け
て
み
ま
せ
ん
か
。
ぶ
ど
う
畑
を
歩
い
て
、
ゲ
ス
ト

ハ
ウ
ス
で
ワ
イ
ン
を
飲
み
比
べ
、
お
気
に
入
り
の
ワ
イ
ン
を
探
す
の
は
と
て
も
楽
し
い
こ
と
で
す
。
こ
こ
で

は
本
誌
お
奨
め
の
イ
ベ
ン
ト
や
見
学
で
き
る
ワ
イ
ナ
リ
ー
を
ご
紹
介
し
ま
す
。

ココファーム収穫祭
ぶどうの収穫を終えた斜面の畑で、日がな一日ワインを飲
んで過ごす。ピクニック気分でおつまみを持参し、一流の
ミュージシャンたちの生演奏を聴きながら、秋を満喫できる。
参加費 ／2000円（ワイン１本・グラス付）
所在地／足利市田島町611　☎0284-42-1194
日時 ／11月20日（土）、21日（日） 10：30～15：30 雨天決行。
東京からJTB主催ツアー有り（☎0284-70-0118）。東武伊
勢崎線足利市駅・JR両毛線足利駅からシャトルバス

サントリー登美の丘ワイナリー
昨年開設100周年を迎えた名門ワイナリー。資料館、工場
や貯蔵庫の見学、眺望のよいレストラン、ショップなどの施
設が充実。テイスティングセミナーなどイベントも多数。詳細
は「登美の丘」で検索。
所在地／甲斐市大垈（おおぬた）2786
営業時間／9：30～16：40（ショップ）水曜定休
☎0551-28-7311
アクセス／JR甲府駅、竜王駅、塩崎駅よりタクシー

塩尻ワイナリーフェスタ
国内屈指のメルロー栽培地。紅葉のなか市内の８つのワイ
ナリーを巡り歩く（巡回バスあり）。各ワイナリーは趣向を凝ら
し、ぶどう畑や醸造施設の見学、試飲、模擬店など盛りだく
さん。参加費：2500円（前売り）。脚が漆塗りのオリジナルワ
イングラス付。
会場／JR塩尻駅前（メインステーション）
☎0263-52-0280（塩尻市役所観光課）
日時／10月30日（土）、31日（日） 10：00～16：00

シャトー・メルシャン
今年9月にリニューアルオープンしたメルシャンのワイナ
リー。従来からのワイン資料館に加え、ワインギャラリーを新
設。特別見学コース（有料）もある。
所在地／甲州市勝沼町下岩崎1425-1
営業時間／9：30～16：30 火曜定休
☎0553-44-1011
アクセス／JR勝沼ぶどう郷駅または塩山駅からタクシー

サッポロワイン岡山ワイナリー
―岡山県―

西日本有数のぶどう産地岡山にある
サッポロビールのワイナリー。レストラン

（ジンギスカン）を併設。
所在地／岡山県赤磐市東軽部1556
営業時間／9：00～16：30　不定休
☎086-957-3838

グレイスワイナリー
―山梨県―

日本固有のぶどう品種「甲州」のワイ
ンに情熱を傾ける中央葡萄酒。
所在地／甲州市勝沼町等々力173
営業時間／9：00～16：30
年末年始休業
☎0553-44-1230

岩の原葡萄園
―新潟県―

日本のワインぶどうの父と呼ばれる川
上善兵衛が創業した老舗ワイナリー。
所在地／上越市北方1223
営業時間／9：00～16：30　
年末年始休業
☎025-528-4002

おたるワインギャラリー
―北海道―

北海道ワインの小樽工場に併設。小
樽を一望する眺望は見事。
所在地／小樽市朝里川温泉1-130
営業時間／9：00～17：00
年末年始休業
☎0134-34-2187

栃木県

山梨県

長野県

山梨県

写真提供：サントリー撮影：齋部 功

　

サ
ン
マ
の
旬
は
９
月
中
旬
〜
10
月
。
こ
の
時
期

の
サ
ン
マ
に
は
た
っ
ぷ
り
と
油
分（
脂
肪
）や
旨
味

成
分
な
ど
が
増
し
ま
す
の
で
、
コ
ク
の
尺
度
は

18
℃
前
後
の
温
旨
系
食
材
と
な
り
ま
す
。

　

さ
て
、
サ
ン
マ
を
焼
く
前
に
は
や
や
強
め
の「
ふ

り
塩
」
を
し
ま
す
。
こ
れ
に
は
二
つ
の
効
果
が
あ

り
ま
す
。
第
一
に
塩
を
ふ
る
こ
と
で
魚
肉
を
食
塩

で
固
め
、
焼
い
た
時
に
身
崩
れ
が
起
き
な
い
よ
う

に
す
る
こ
と
。
第
二
に
塩
の
強
い
浸
透
圧
に
よ
り
、

サ
ン
マ
の
細
胞
内
か
ら
生
臭
み
成
分
な
ど
が
吸
い

出
さ
れ
る
こ
と
。
さ
ら
に
、
焼
く
こ
と
に
よ
っ
て

サ
ン
マ
の
油
分（
脂
肪
）や
乳
酸
等
が
い
く
ら
か
取

り
除
か
れ
ま
す
。

　

こ
う
し
て「
サ
ン
マ
の
塩
焼
き
」は
、
生
の
サ
ン

マ
よ
り
や
や
さ
っ
ぱ
り
と
し
た
食
材
に
変
わ
り
ま

す
。
つ
ま
り
、
コ
ク
の
尺
度
は
や
や
左
側
へ
移
り
、

ほ
ぼ
16
℃
附
近
に
落
ち
着
き
ま
す
。

　

こ
の
焼
き
た
て
の
サ
ン
マ
の
身
を
ほ
ぐ
し
、
こ

れ
に
中
間
系
調
味
料
で
あ
る
※
レ
モ
ン
醤
油（
辛

口
醤
油
に
同
量
の
レ
モ
ン
汁
を
し
ぼ
っ
た
も
の
）を

か
け
る
と
、
焼
き
サ
ン
マ
の
焙
焼
臭
も
か
な
り
消

え
、
そ
の
味
わ
い
は
一
段
と
冴
え
て
き
ま
す
。
同

時
に
さ
っ
ぱ
り
し
た
レ
モ
ン
醤
油
に
よ
り
、
相
性

診
断
表
の
左
側
に
引
っ
張
ら
れ
て
、
コ
ク
の
尺
度

は
14
℃
前
後
に
移
り
、
や
や
コ
ク
の
あ
る
辛
口
赤

ワ
イ
ン
に
合
っ
て
き
ま
す
。
特
に
北
イ
タ
リ
ア
・

ヴ
ェ
ネ
ト
州
の
ヴ
ァ
ル
ポ
リ
チ
ェ
ッ
ラ
・
ク
ラ
シ

コ
と
の
相
性
は
す
ば
ら
し
い
も
の
が
あ
り
ま
す
。

ス
パ
イ
シ
ー
な
香
り
と
旨
味
の
調
和
で
ピ
タ
ピ
タ

と
合
っ
て
き
ま
す
。

※「
大
根
お
ろ
し
＋
醤
油
」で
は
、
赤
ワ
イ
ン
と
の

相
性
は
イ
マ
イ
チ
で
す
。

秋
の
味
覚
で一
番
に
あ
が
る
サ
ン
マ
。

日
本
酒
が
定
番
で
す
が
、
ち
ょっ
と
し
た
工
夫
で
赤
ワ
イ
ン
も
よ
く
合
い
ま
す
。

さ
て
、
そ
の
ポ
イ
ン
ト
と
は
？

 13

酒
と
料
理
の
ぴ
た
ぴ
た
サ
イ
エ
ン
ス

藤
原
正
雄
・
渡
辺
正
澄

藤原氏のおすすめは、やや辛口の赤ワインでもイタリアのヴァ
ルポリチェッラ・クラシコ。 特にグエリエリ・リッツァルディ社製。

筆者プロフィール
株式会社ワイン総合研究所
藤原正雄・渡辺正澄
ワインと料理の相性を科学的な視野から切り
込み、感覚で語られていたこの分野に新境地
を開拓。 後に株式会社太田商店（東京都）の
協力を得て、その理論を清酒にも応用展開。



富山県

石川県

福井県
岐阜県

福光屋

和倉温泉
加賀屋

五
万
八
〇
〇
〇
人
に
行
い
、
約
七
年

半
の
追
跡
調
査
を
分
析
し
た
も
の

で
す
。

　ま
ず
は「
飲
酒
と
結
腸
が
ん
の
危

険
度
」。
男
女
共
に
お
酒
を
飲
ま
な

い
人
の
危
険
度
を
一
と
し
ま
し
た
。

す
る
と
、
飲
ん
で
い
る
人
は
男
が

一・
九
七
、
女
が
一・
〇
三
。
こ
れ
に

対
し
て
お
酒
を
や
め
た
人
の
リ
ス

ク
は
飲
ん
で
い
る
人
よ
り
高
く
、
男

が
二
・
〇
一
、
女
が
一
・
五
六
で
し
た
。

　次
に「
飲
酒
と
直
腸
が
ん
」。
飲

ま
な
い
人
の
危
険
度
を
男
女
共
に

一
と
す
る
と
、
飲
ん
で
い
る
人
は
男

が
一・
〇
一
、
女
は
〇
・
七
一
で
、
女

は
飲
ん
で
い
る
人
の
方
が
危
険
度

が
低
い
の
で
す
。
や
め
た
人
で
も
男

は
一・
二
五
だ
が
、
女
は
〇
・
七
八
と

低
い
の
で
す
。

　男
性
が
結
腸
が
ん
で
の
危
険
度

が
高
い
の
は「
飲
む
量
が
多
い
か
ら

と
い
う
可
能
性
も
あ
る
」
と
指
摘
さ

れ
て
い
ま
す
。

　そ
れ
以
外
に
、
男
性
は
ビ
タ
ミ
ン

B6
の
摂
取
量
が
少
な
い
か
ら
で
は

な
い
か
と
思
わ
れ
ま
す
。
厚
労
省

研
究
班
多
目
的
研
究
チ
ー
ム
の
国

立
が
ん
セ
ン
タ
ー
の
津
金
昌
一
郎

氏
ら
の
〇
七
年
の
研
究
発
表
で
は
、

大
腸
が
ん
と
ビ
タ
ミ
ン
B6

　　今
の
時
代
、
が
ん
と
い
え
ば
”肺

が
ん
“。
が
ん
死
亡
者
数
が
最
も
多

い
か
ら
で
す
。
と
こ
ろ
が
、
男
女

別
で
み
る
と
、
女
性
の
が
ん
死
亡
者

数
第
一
位
は「
大
腸
が
ん
」。
男
性

の
そ
れ
は
第
三
位
で
す
。
そ
し
て
、

ト
ー
タ
ル
で
は
第
三
位
で
す
が
近

い
将
来
、
大
腸
が
ん
は
胃
が
ん
を
抜

い
て
第
二
位
に
な
る
と
予
想
さ
れ

て
い
ま
す
。

　そ
の
大
腸
が
ん
と
飲
酒
の
関
係

の
研
究
の
ひ
と
つ
が
〇
五
年
に
発

表
さ
れ
ま
し
た
。
研
究
を
行
っ
た

の
は
愛
知
県
が
ん
セ
ン
タ
ー
研
究

所
の
若
井
建
志
主
任
研
究
員（
現
在

は
名
古
屋
大
学
大
学
院
医
学
系
研

究
科
准
教
授
）。
八
八
年
か
ら
九
〇

年
に
全
国
二
二
地
区
で
飲
酒
に
つ

い
て
の
ア
ン
ケ
ー
ト
調
査
を
約

「
ビ
タ
ミ
ン
B6
の
摂
取
量
の
多
い
男

性
ほ
ど
大
腸
が
ん
の
リ
ス
ク
は
低

下
し
た
」の
で
す
。

　つ
ま
り
、
お
酒
を
飲
む
男
性
で
、

大
腸
が
ん
、
そ
れ
も
結
腸
が
ん
を
予

防
し
よ
う
と
す
る
な
ら
ば
、
ビ
タ
ミ

ン
B6
を
し
っ
か
り
摂
取
す
べ
き
で

す
。
ど
の
よ
う
な
時
に
摂
取
す
る
か

は
指
摘
さ
れ
て
い
ま
せ
ん
が
、
酒
の

肴
と
考
え
て
も
良
い
で
し
ょ
う
。

　ビ
タ
ミ
ン
B6
は
、
食
事
か
ら
摂
っ

た
た
ん
ぱ
く
質
を
ア
ミ
ノ
酸
に
分

解
し
、
体
に
必
要
な
た
ん
ぱ
く
質
に

再
合
成
す
る
の
に
必
要
な
ビ
タ
ミ

ン
。
ま
た
、
免
疫
機
能
を
正
常
に
維

持
す
る
よ
う
に
働
き
ま
す
。

　多
く
含
む
食
品
は
ニ
ン
ニ
ク
、
ピ

ス
タ
チ
オ
、
マ
グ
ロ
の
赤
身
、
牛

レ
バ
ー
、
カ
ツ
オ
、
イ
ワ
シ
、
鶏
肉
、

鮭
な
ど
で
す
。
豆
類
や
穀
類
な
ど
に

も
含
ま
れ
て
い
ま
す
が
、
体
内
で
の

利
用
効
率
は
動
物
性
食
品
が
す
ぐ

れ
て
い
ま
す
。

　秋
と
い
え
ば
、
戻
り
カ
ツ
オ
、
秋

鮭
が
美
味
し
い
季
節

―
。
カ
ツ

オ
の
た
た
き
で
酒
を
飲
む
の
も
い

い
で
す
ね
。
美
味
し
く
食
し
大
腸
が

ん
リ
ス
ク
が
低
下
す
る
の
で
す
か

ら
、
最
高
で
し
ょ
う
…
…
。

　

本
格
的
な
バ
ー
ベ
キ
ュ
ー
は
大
げ
さ

に
な
っ
て
し
ま
い
ま
す
が
、
卓
上
型
の

こ
れ
な
ら
ベ
ラ
ン
ダ
や
ウ
ッ
ド
デ
ッ
キ

で
気
軽
に
で
き
ま
す
。ホ
ー
ム
セ
ン
タ
ー

な
ど
で「
七
輪
」と
し
て
２
千
円
く
ら
い

で
売
ら
れ
て
い
ま
す
。

　

小
型
、
軽
量
、
持
ち
運
び
自
在
、
２

〜
３
人
で
囲
む
な
ら
火
力
も
十
分
。
お

月
見
の
と
き
、
サ
ン
マ
を
焼
く
に
は

ち
ょ
う
ど
い
い
感
じ
で
す
。
殻
つ
き
の

牡
蠣
や
ホ
タ
テ
、
き
の
こ
や
さ
つ
ま
い

も
、
定
番
の
お
肉
と
ウ
イ
ン
ナ
ー
も
用

意
し
て
、
プ
チ
ア
ウ
ト
ド
ア
・
パ
ー
テ
ィ

と
い
き
ま
し
ょ
う
。
ち
な
み
に
今
年
の

十
五
夜
は
９
月
22
日（
水
）、
十
三
夜
は

10
月
20
日（
水
）で
す
。
お
月
様
に
見
と

れ
て
、
せ
っ
か
く
の
食
材
を
焦
が
さ
な

い
よ
う
に
ご
注
意
く
だ
さ
い
。

さ
け
の

　
　小
道
具

プ
チ
ア
ウ
ト
ド
ア
に

卓
上
七
輪

居
酒
屋
か
っ
ち
ゃ
ん
常
連
客
の
温
泉
め
ぐ
り
。今
回
は
お
も
て
な
し
で
有
名
な

和
倉
温
泉
加
賀
屋
へ
。初
め
て
の
電
車
の
旅
は
、い
つ
も
運
転
手
の
私
と
し
坊

も
加
わ
っ
て
朝
か
ら
酒
盛
り
な
の
で
し
た
。

♨

　

東
京
駅
か
ら
和
倉
温
泉
ま
で
５

時
間
。
越
後
湯
沢
で
ほ
く
ほ
く
線
に

乗
り
換
え
れ
ば
、
少
し
早
め
の
お
昼

時
。
す
ぐ
に
酒
盛
り
が
始
ま
り
ま
し

た
。

　

つ
ま
み
は
居
酒
屋
か
っ
ち
ゃ
ん

の
マ
ス
タ
ー
お
す
す
め
の「
ほ
た
て

釜
め
し
」。
大
き
な
ほ
た
て
が
３
つ

も
入
っ
て
千
円
と
お
手
頃
。
糸
魚
川

駅
で
し
か
売
っ
て
い
な
い
の
で
す

が
、
予
約
し
て
列
車
に
積
み
込
ん
で

も
ら
い
ま
し
た
。

　

そ
こ
へ
出
た
の
は
な
ん
と
赤
ワ

イ
ン
。
ワ
イ
ン
好
き
の
岡
ち
ゃ
ん

の
差
し
入
れ
で
す
。
思
わ
ず
、「
ホ

タ
テ
に
赤
ワ
イ
ン
っ
す
か
ぁ
？
（
日

本
酒
で
し
ょ
う
）」と
言
う
と
、「
醤

油
仕
立
て
の
釜
め
し
だ
か
ら
、
軽
い

赤
は
合
う
と
思
う
よ
。
白
は
温
く
な

る
と
お
い
し
く
な
い
か
ら
赤
に
し

た
ん
だ
」と
。
そ
の
と
お
り
な
か
な

か
美
味
で
、
あ
っ
と
い
う
間
に
な

く
な
っ
て
、
そ
れ
か
ら
は
ビ
ー
ル
、

カ
ッ
プ
酒
、
ハ
イ
ボ
ー
ル
と
手
当
た

り
次
第
。

　

そ
ん
な
こ
ん
な
で
和
倉
温
泉
に

着
く
こ
ろ
に
は
、
す
っ
か
り
い
い
気

分
。
海
を
眺
め
る
露
天
風
呂
に
ゆ
っ

く
り
つ
か
り
、
お
い
し
い
料
理
に

舌
鼓
。
加
賀
屋
の
燗
酒
は
珠
洲
の

「
宗
玄
」、
こ
れ
が
ふ
く
よ
か
で
う
ま

か
っ
た
。

　

翌
日
は
金
沢
で
途
中
下
車
し
て

酒
蔵
見
学
。
目
指
す
は
福
光
屋
。
石

川
県
ト
ッ
プ
の
規
模
な
が
ら
、
純

米
酒
し
か
つ
く
っ
て
い
な
い
潔
い

蔵
で
す
。
日
曜
日
に
も
関
わ
ら
ず
、

快
く
対
応
し
て
く
れ
た
こ
と
に
ま

ず
感
謝
。
福
正
宗
、
加
賀
鳶
、
黒
帯

と
タ
イ
プ
の
違
う
シ
リ
ー
ズ
を
飲

み
比
べ
、
味
の
違
い
に
感
心
す
る
や

ら
、
お
土
産
を
ど
れ
に
し
よ
う
か
と

迷
う
や
ら
。
帰
り
の
電
車
は
福
光
屋

の
カ
ッ
プ
酒
三
昧
で
し
た
。

福光屋　金沢市石引2-8-3
☎ 076 -223 -1161

海を眺める露天風呂
加賀屋　七尾市和倉温泉
☎ 0767- 62 -1111

ほたて釜めしに南アの赤ワイン

福光屋の仕込み水は霊峰
白山の伏流水。 100年か
けて金沢にたどり着く

金沢駅で地元の福正宗を調達。 カップ酒は旅愁を誘う

医学ジャーナリスト
松井宏夫



濱野綾子さん。 
カクテル好きで、
ラムベースのも
のをよくつくる。

樫原ちか子さん。
強い酒は苦手。
普段はリキュール
＆ジュース。

長谷川直美さん。
甘い酒は好んで
は飲まないという
焼酎党。

菅野智美さん。
スッキリしたジン
トニックをよく飲
む。

淺見摂子さん。 
「ピーチツリー
フィズは広告をよ
く覚えています」
と。

本誌の女性読者5人に、装いも新た
に登場したオリジナル・ピーチツリー
の、7色のフィズを試してもらいまし
た。 さて、一番のお気に入りは？

新しくなった
オリジ ナル・
ピーチツリー

読
体
者
験
が

と
口
。
思
わ
ず
笑
み
が
こ
ぼ
れ
、
誰

か
ら
と
も
な
く「
ん
〜
、
お
い
し

い
」。
こ
れ
で
座
が
和
む
と
、
ブ
ラ
ッ

ク
、
グ
リ
ー
ン
、
ブ
ル
ー
等
々
、
あ
っ

と
い
う
間
の
2
時
間
で
し
た
。

キ
リ
ッ
と
締
ま
っ
た
ブ
ル
ー

　

自
宅
で
シ
ェ
ー
カ
ー
を
振
る
と
い

う
濱
野
綾
子
さ
ん
。
彼
女
が
選
ん
だ

の
は
ビ
ー
チ
リ
ゾ
ー
ト
を
思
わ
せ
る

「
ヒ
ー
リ
ン
グ
・
ブ
ル
ー
」。
ピ
ー
チ

に
オ
レ
ン
ジ
の
香
り
が
加
わ
り
、
レ

モ
ン
ジ
ュ
ー
ス
の
酸
味
で
キ
リ
ッ
と
し

ま
っ
た
味
が
気
に
入
っ
た
と
か
。

ほ
の
苦
く
爽
快

　グ
リ
ー
ン

　

鮮
や
か
な「
リ
フ
レ
ッ
シ
ュ・
グ
リ
ー

ン
」を
選
ん
だ
の
は
菅
野
智
美
さ
ん
。

決
め
手
は
ト
ニ
ッ
ク
ウ
ォ
ー
タ
ー
由

来
の
苦
み
が
あ
っ
て
、
飽
き
の
こ
な
い

と
こ
ろ
だ
っ
た
よ
う
。

元
気
あ
ふ
れ
る
イ
エ
ロ
ー

　
「
エ
ナ
ジ
ー
・
イ
エ
ロ
ー
」
を
選
ん

だ
の
は
樫
原
ち
か
子
さ
ん
。
添
え
ら

れ
た
フ
レ
ッ
シ
ュ
ミ
ン
ト
の
ス
ッ
キ
リ

し
た
香
り
は
元
気
が
出
そ
う
と
。
ち

な
み
に
彼
女
、
お
酒
デ
ビ
ュ
ー
は
ピ
ー

チ
ツ
リ
ー
フ
ィ
ズ
だ
そ
う
。

お
店
で
飲
む
な
ら
ピ
ン
ク

　

運
ば
れ
て
く
る
な
り「
か
わ
い
い
」

と
歓
声
が
あ
が
っ
た「
ハ
ッ
ピ
ー
・
ピ

ン
ク
」。
長
谷
川
直
美
さ
ん
は「
お
店

に
あ
っ
た
ら
、
こ
れ
に
し
ち
ゃ
い
そ
う
。

服
が
ピ
ン
ク
だ
っ
た
ら
間
違
い
な
く

選
ん
じ
ゃ
う
」と
。

ト
マ
ト
丸
か
じ
り
の
レ
ッ
ド

　
「
こ
れ
、め
ち
ゃ
い
い
。
甘
い
フ
ル
ー

ツ
ト
マ
ト
み
た
い
」「
バ
ジ
ル
が
イ
タ

リ
ア
ン
」
と
い
ち
ば
ん
話
が
盛
り
あ

が
っ
た
の
は「
パ
ッ
シ
ョ
ン
・
レ
ッ
ド
」。

淺
見
摂
子
さ
ん
は
迷
わ
ず
こ
れ
を
選

び
ま
し
た
。「
食
事
し
な
が
ら
で
も
お

い
し
そ
う
」と
い
う
の
が
そ
の
理
由
。

す
っ
き
り
自
然
な
お
い
し
さ

　

最
初
に
試
し
た
の
は
、
ソ
ー
ダ

を
加
え
て
カ
ッ
ト
レ
モ
ン
を
添
え
た

「
ピ
ュ
ア
・
ク
リ
ア
」。
今
回
の
7
つ

の
フ
ィ
ズ（
下
欄
参
照
）の
な
か
で
も
っ

と
も
シ
ン
プ
ル
、
み
ず
み
ず
し
い
ピ
ー

チ
の
香
り
と
レ
モ
ン
の
爽
や
か
さ
が

マ
ッ
チ
し
た
ひ
と
品
で
す
。

　

お
集
り
い
た
だ
い
た
読
者
は
み
な

初
対
面
、
緊
張
し
た
面
持
ち
で
ひ

会場のブラーニーストーンは麻布十番（東京都港区）のオシャレな
パブ。 店長の越智さおりさんは7色のフィズの考案者
TEL 03・3746・1182

※新しいオリジナル・ピーチツリーのメーカー出荷は9月下旬を予定しております。（販売状況により前後する場合がございます。）



手
軽
で
お
い
し
い
酒
の
肴
、お
酒
を
使
っ
た
料
理
、

お
酒
の
デ
ザ
ー
ト
や
ス
イ
ー
ツ
な
ど
を
ご
紹
介
し
ま
す
。

読
者
の
皆
様
の
お
す
す
め
レ
シ
ピ
の
投
稿
も
大
歓
迎
、

編
集
部
宛
に
お
送
り
く
だ
さ
い
。も
し
く
は
Ｅ
メ
ー
ル

（yam
ada@

sakebunka.co.jp

）ま
で
。

麦
焼
酎
が

お
い
し
い
お
つ
ま
み

いいものがあったので鰯にしました。
白ゴマの方がきれいでしたね

当然ですがおいしいキムチのほうが断然うまい！

白ワインをひと匙加えるとさらに大人の味に

 商品に関するお問い合わせ
宝酒造株式会社
☎075-241-5111（平日9：00～17：00）

漬
け
る
だ
け！

大
分
り
ゅ
う
き
ゅ
う

　

大
分
の
漁
師
料
理
。
酒
肴
に
し
て
も
、
ど

ん
ぶ
り
に
し
て
も
、
漬
け
汁
と
一
緒
に
お
茶

づ
け
に
し
て
も
、
お
い
し
い
。

　

作
り
方
は
、
脂
の
の
っ
た
お
刺
身
に
ゴ
マ

と
ネ
ギ
を
振
っ
て
、
醤
油
、
本
み
り
ん
、
酒

を
１
：
１
：
１
の
タ
レ
に
漬
け
込
む
だ
け
で

す
。
甘
口
に
仕
上
が
る
の
で
、
辛
口
に
し
た

い
時
は
本
み
り
ん
を
少
な
め
に
。

　

お
刺
身
は
大
分
で
は
鯖
や
ブ
リ
が
よ
く
使

わ
れ
ま
す
が
、
鯵
や
鰯
、
ハ
マ
チ
で
も
お
い

し
く
い
た
だ
け
ま
す
。

か
け
る
だ
け！

キ
ム
チ
ヨ
ー
グ
ル
ト

　

乳
酸
発
酵
つ
な
が
り
で
、
キ
ム
チ
と
ヨ
ー
グ

ル
ト
は
と
て
も
よ
く
馴
染
み
ま
す
。
麦
焼
酎

は
も
ち
ろ
ん
の
こ
と
、
意
外
に
も
赤
ワ
イ
ン
と

も
相
性
は
ぴ
っ
た
り
で
す
。
そ
の
ま
ま
の
キ
ム

チ
に
飽
き
た
時
や
、
少
し
マ
イ
ル
ド
に
し
た
い

時
、
洋
風
の
味
わ
い
が
欲
し
い
時
に
試
し
て
み

て
く
だ
さ
い
。

　

同
じ
理
屈
で
、
キ
ム
チ
を
酸
っ
ぱ
く
な
っ
た

ぬ
か
漬
け
に
替
え
て
も
お
い
し
い
で
す
。
初
め

て
の
人
は
び
っ
く
り
す
る
組
み
合
わ
せ
な
の
で
、

ホ
ー
ム
パ
ー
テ
ィ
に
い
か
が
で
し
ょ
う
か
？

和
え
る
だ
け！

い
か
く
ん
セ
ロ
リ

　

セ
ロ
リ
の
茎
の
部
分
を
食
べ
や
す
く
ス
ラ
イ

ス
し
て
、
珍
味
コ
ー
ナ
ー
で
売
っ
て
い
る
い
か

の
燻
製
を
加
え
て
、
レ
モ
ン
を
搾
っ
て
和
え
る

だ
け
。
好
み
で
黒
コ
シ
ョ
ウ
を
ひ
と
ふ
り
。

　

10
分
待
て
ば
味
が
な
じ
み
ま
す
が
、
急
ぐ

な
ら
材
料
を
ビ
ニ
ー
ル
袋
に
入
れ
て
モ
ミ
モ
ミ

し
ま
す
。
い
か
の
燻
製
に
味
が
付
い
て
い
る
の

で
塩
は
要
り
ま
せ
ん
。
さ
き
い
か
タ
イ
プ
の
燻

製
や
さ
き
い
か
で
も
お
い
し
く
で
き
ま
す
。

　

と
に
か
く
爽
や
か
な
の
で
、
絶
好
の
箸
休
め

に
な
り
ま
す
。

と
い
う
こ
と
く
ら
い
。
な
ん
だ
か
好
み
の
味
付
け
を
、

自
分
で
工
夫
し
て
み
て
と
言
わ
れ
て
い
る
よ
う
な
気

分
で
す
。

　

こ
れ
を
大
分
生
ま
れ
の
本
格
麦
焼
酎「
知
心
剣
」の

水
割
り
で
ど
う
ぞ
。
麦
ほ
ん
ら
い
の
甘
い
香
り
、
濃

厚
な
の
に
サ
ッ
と
き
れ
る
味
わ
い
。
こ
れ
ま
で
料
飲
店

で
し
か
飲
め
な
か
っ
た
こ
の
商
品
を
、
よ
う
や
く
ご

家
庭
で
お
楽
し
み
い
た
だ
け
る
よ
う
に
な
り
ま
し
た
。

︿
と
り
天
の
作
り
方
例
﹀

　

醤
油
、
酒
、
本
み
り
ん
を
２
：
１
：
１
で
合
わ
せ
、

お
ろ
し
生
姜
を
加
え
た
タ
レ
に
、
ひ
と
口
大
に
切
っ
た

鶏
肉
を
約
20
分
間
漬
け
込
む
。

　

溶
き
卵
に
水
を
加
え
、
小
麦
粉
と
片
栗
粉
１
：
１

で
さ
っ
く
り
混
ぜ
て
衣
を
つ
く
る
。

　

一
七
〇
℃
～
一
八
〇
℃
で
か
ら
っ
と
揚
げ
る
。

す
。
厚
め
の
衣
は
て
ん
ぷ
ら
と
い
う
よ
り
フ
リ
ッ
タ
ー

に
近
く
、
醤
油
に
カ
ボ
ス
を
搾
っ
た
つ
ゆ
に
辛
し
を
添

え
て
食
べ
ま
す
。
そ
し
て
、
そ
ば
に
は
キ
ャ
ベ
ツ
や
ト

マ
ト
な
ど
た
っ
ぷ
り
の
野
菜
。

　

家
庭
で
も
よ
く
つ
く
ら
れ
る
と
り
天
は
、
味
付
け

も
さ
ま
ざ
ま
。
レ
シ
ピ
を
ネ
ッ
ト
で
検
索
す
る
と
、

ど
れ
も
少
し
ず
つ
違
っ
て
い
て
、
共
通
す
る
の
は「
つ

ゆ
に
つ
け
て
食
べ
る
」「
衣
た
っ
ぷ
り
の
鶏
の
揚
げ
物
」

大
分
の
と
り
天
と

本
格
麦
焼
酎
「
知
心
剣
」

　

ふ
ぐ
、
関
あ
じ
、
城
下
か
れ
い
な
ど
、
お
い
し
い

魚
介
が
豊
富
な
大
分
は
、
鶏
肉
の
消
費
量
が
日
本
で

一
番
多
い
そ
う
。
な
ぜ
大
分
で
鶏
？　

と
い
う
疑
問

は
町
を
歩
い
て
み
れ
ば
す
ぐ
に
解
決
し
ま
す
。
あ
ち

こ
ち
で「
と
り
天
」と
い
う
メ
ニ
ュ
ー
を
見
か
け
る
の
で

国産の二条大麦１００％、黒麹、
全量麹で仕込んだ本格派。
「しらしんけん」は「一生懸命」と
言う意味の大分の方言です。
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ソーダ割りならコップでワイン

　

イ
タ
リ
ア
ン
に
は
ワ
イ
ン
と
い
う

常
識
を
覆
し
、
ハ
イ
ボ
ー
ル
で
楽
し

む
こ
と
を
提
案
す
る
の
が
ヴ
ィ
ン

テ
ー
ジ
Jr
．。
い
ま
、
福
島
は
大
阪

で
い
ち
ば
ん
ホ
ッ
ト
な
ス
ポ
ッ
ト
で
、

ユ
ニ
ー
ク
な
飲
食
店
が
次
々
に
オ
ー

プ
ン
、
テ
レ
ビ
や
雑
誌
が
頻
繁
に
採

り
あ
げ
る
。
こ
の
店
も
そ
の
ひ
と
つ

だ
が
、
激
戦
区
に
あ
り
な
が
ら
午
後

６
時
の
開
店
と
同
時
に
席
が
埋
ま
る

人
気
店
だ
。

　

訪
ね
て
わ
か
っ
た
。
人
気
の
理
由

は
、
店
全
体
の
テ
ン
ポ
の
よ
さ
だ
と
。

お
い
し
い
料
理
、
気
持
ち
の
い
い
接

客
、
妥
当
な
値
段
、
も
ち
ろ
ん
う
ま

い
酒
。
こ
れ
ら
は
必
須
条
件
だ
が
、

そ
れ
だ
け
で
は
足
り
な
い
。
無
駄
ば

か
り
で
、
テ
キ
パ
キ
動
か
な
い
酒
場

は
居
心
地
が
悪
い
。

　

オ
ー
ダ
ー
し
て
3
〜
4
分
。
焼
き

た
て
の
ピ
ザ
は
サ
ク
サ
ク
と
ク
リ
ス

ピ
ー
。
ト
ッ
ピ
ン
グ
の
ポ
ル
チ
ー
ニ

茸
は
旨
み
が
濃
く
て
、
ハ
イ
ボ
ー
ル

と
の
相
性
は
ば
っ
ち
り
。
イ
タ
リ
ア

ン
に
ハ
イ
ボ
ー
ル
は
納
得
で
あ
る
。

　

ベ
ー
ス
は
新
発
売
の
ト
リ
ス〈
エ

キ
ス
ト
ラ
〉。
ト
リ
ス
の
ハ
イ
ボ
ー

ル
、
ト
リ
ハ
イ
は
ウ
イ
ス
キ
ー
が
爽

や
か
に
薫
っ
て
キ
レ
が
い
い
。「
ピ

ザ
に
ト
リ
ハ
イ
」ぜ
ひ
お
試
し
を
。

シュワシュワシュワシュワ～。
トリハイの香りがはじけ飛ぶ

店はガード下の気さくな飲食店街に
シェフおすすめのピザは
超クリスピー

ハイボール酒場ヴィンテージJr.
大阪市福島区福島7-1-10
☎ 06-6458-0235

ト
リ
ス
伝
説
な
う

「
人
間
」
ら
し
く
や
り
た
い
ナ

ト
リ
ス
を
飲
ん
で

「
人
間
」
ら
し
く
や
り
た
い
ナ

「
人
間
」
な
ん
だ
か
ら
ナ

　

当
時
、
寿
屋（
現
サ
ン
ト
リ
ー
）の

宣
伝
部
に
在
籍
し
て
い
た
作
家
の
開

高
健
氏
が
こ
の
広
告
コ
ピ
ー
を
書
い

た
の
は
、
昭
和
三
六
年（
一
九
六
一

年
）。
柳
原
良
平
氏
の
筆
に
よ
っ
て
ア

ン
ク
ル
ト
リ
ス
が
誕
生
し
た
の
は
そ

の
３
年
前
。
ト
リ
ス
は
こ
の
頃
全
盛

期
を
迎
え
、
ウ
イ
ス
キ
ー
の
大
衆
化

を
お
お
い
に
牽
引
し
た
。

　

半
世
紀
後
、
ト
リ
ス
は
新
し
く
な

る
。「『
人
間
』ら
し
く
」と
い
う
メ
ッ

セ
ー
ジ
は
、
い
ま
、
ど
う
受
け
止
め

ら
れ
る
の
だ
ろ
う
。

新発売のトリス〈エキストラ〉700ml。
希望小売価格1,080円（税別）

アンクルトリス。1958年生
まれ。

はらだペコの

ためしてMIX 10

赤ワインの
ソーダ系割り

酒好き素人の「はらだペコ」がお酒に
何かをミックスして、好みのおいしい
組み合わせを探していきます。

た
日
の
晩
に
は
、ピ
チ
ピ
チ
の
す
っ

ぱ
い
白
ワ
イ
ン
が
欲
し
く
な
っ
た
り
、

ご
っ
つ
い
肉
料
理
を
目
の
前
に
す
れ

ば
、こ
り
ゃ
あ
渋
渋
の
赤
ワ
イ
ン
で

し
ょ
！ 

と
思
っ
た
り
す
る
く
ら
い
の

お
つ
き
あ
い
で
す
。

　

た
だ
、ぜ
ん
ぜ
ん
覚
え
な
い
ん
で
す

よ
ね
ワ
イ
ン
の
名
前
を
。カ
ベ
ル
ネ
・

ソ
ー
ビ
ニ
ヨ
ン
と
か
シ
ャ
ル
ド
ネ
と
か
、

有
名
な
ぶ
ど
う
品
種
ま
で
は
ど
う
に

か
知
っ
て
い
る
の
で
す
け
れ
ど
、産
地

は
せ
い
ぜ
い
国
名
ま
で
。な
ん
と
か

地
方
と
か
、シ
ャ
ト
ー
ど
こ
ど
こ
と
か
、

何
年
だ
と
か
に
な
る
と
、面

倒
だ
な
あ
、い
い
や
適
当
に

飲
ん
で
い
れ
ば
っ
て
感
じ
に

な
っ
て
し
ま
い
ま
す
。

　

さ
て
、今
回
は
赤
ワ
イ
ン

を
３
つ
の
ソ
ー
ダ
系
で
割
っ

て
み
ま
し
た
。ま
ず
イ
チ
オ

シ
は
セ
ブ
ン
ア
ッ
プ
。ス
プ

ラ
イ
ト
で
も
キ
リ
ン
レ
モ

ン
で
も
同
じ
だ
と
思
い
ま

す
が
、柑
橘
系
の
香
り
が
ふ

わ
っ
と
香
っ
て
飲
み
や
す
い

で
す
。赤
ワ
イ
ン
が
、見
事

に
甘
口
ス
パ
ー
ク
リ
ン
グ
ワ

イ
ン
に
生
ま
れ
変
わ
り
ま

し
た
。こ
れ
は
赤
ワ
イ
ン
は

苦
手
と
い
う
方
で
も
、か
な
り
い
け

る
ん
じ
ゃ
な
い
で
し
ょ
う
か
。

ジ
ン
ジ
ャ
ー
エ
ー
ル
は
残
念

　

次
は
ジ
ン
ジ
ャ
ー
エ
ー
ル
。生
姜

の
香
り
で
ス
パ
イ
シ
ー
に
な
っ
て
、複

雑
な
お
味
に
な
る
か
と
期
待
し
た
の

で
す
が
、意
外
に
難
し
か
っ
た
で
す
。

1
：
1
だ
と
ジ
ン
ジ
ャ
ー
エ
ー
ル
が

勝
っ
て
、ワ
イ
ン
が
居
な
く
な
っ
て
し

ま
い
ま
し
た
。生
姜
味
は
相
当
強
い

で
す
ね
。2
：
1
に
抑
え
て
み
る
と
、

ワ
イ
ン
の
酸
味
が
た
っ
て
、苦
み
が
出

て
く
る
の
に
変
に
甘
い
。な
ん
と
も
へ

ん
て
こ
な
感
じ
で
す
。

　

ソ
ー
ダ
割
り
は
酸
味
が
た
っ
て

さ
っ
ぱ
り
感
が
増
し
ま
す
。割
合
は

1
：
1
く
ら
い
が
い
い
か
な
。ワ
イ
ン

味
の
チ
ュ
ー
ハ
イ
だ
と
思
っ
て
、が
ぶ

飲
み
す
る
に
は
悪
く
あ
り
ま
せ
ん
。

　

お
ま
け
で
冷
蔵
庫
に
あ
っ
た
グ

レ
ー
プ
フ
ル
ー
ツ
と
オ
レ
ン
ジ
の

ジ
ュ
ー
ス
で
も
割
っ
て
み
ま
し
た
。赤

紫
の
濁
っ
た
液
体
は
見
た
目
が
悪
く

て
味
も
重
す
ぎ
。ク
ラ
ッ
シ
ュ
ア
イ
ス

を
た
っ
ぷ
り
入
れ
る
と
か
、さ
ら
に

ソ
ー
ダ
を
加
え
る
と
か
、も
う
ひ
と

工
夫
要
り
ま
す
ね
。ち
な
み
に
ワ
イ

ン
は
イ
エ
ロ
ー
テ
ー
ル
の
カ
ベ
ル
ネ
・

ソ
ー
ビ
ニ
ヨ
ン
を
使
い
ま
し
た
。

即
席
で
赤
甘
ス
パ
ー
ク
リ
ン
グ

　

お
酒
は
何
で
も
飲
み
ま
す
が
、ワ

イ
ン
は
週
に
１
本
飲
む
か
ど
う
か
と

い
う
程
度
。ハ
ー
ド
ワ
ー
ク
で
疲
れ

塩
ゆ
で
落
花
生

　

千
葉
の
友
達
が
、
手
土
産
に
殻
の
ま

ま
塩
ゆ
で
し
た
落
花
生
を
も
っ
て
き
て

く
れ
た
こ
と
が
あ
り
ま
し
た
。興
味
津
々

で
試
し
て
み
た
の
で
し
た
が
、
ブ
シ
ョ

ブ
シ
ョ
し
た
感
じ
が
イ
マ
イ
チ
で
、
彼

に
は
悪
い
け
ど
、
こ
ん
な
の
が
お
い
し

い
の
か
な
あ
と
思
っ
た
の
で
し
た
。

　

そ
れ
か
ら
何
度
か
食
べ
る
機
会
は

あ
っ
た
の
で
す
が
、
い
つ
も
感
想
は
同

じ
。
炒
っ
て
ピ
ー
ナ
ッ
ツ
で
食
べ
る
べ

き
、
と
い
う
結
論
は
変
わ
り
ま
せ
ん
で

し
た
。

　

と
こ
ろ
が
こ
の「
千
葉
県
産　

塩
ゆ

で
落
花
生
」は
、
し
っ
と
り
ホ
ク
ホ
ク
、

絶
妙
の
水
加
減
。
塩
も
控
え
め
で
た
く

さ
ん
食
べ
て
も
口
が
し
ょ
ぼ
し
ょ
ぼ
し

な
い
。
飲
み
こ
ん
だ
後
に
お
い
し
さ
が

戻
っ
て
く
る
と
こ
ろ
が
最
高
で
す
。

独
断
採
点　

☆
★
★
★
★

（
フ
リ
ー
ラ
イ
タ
ー
は
ら
だ
ぺ
こ
）

洋
歳時記

秋

酒

イタリアン　  トリハイ
ハイボール酒場ヴィンテージJr.（大阪・福島）

with



ブラジル

ベレン

サンパウロ

リオデジャネイロ

ブラジリア

　

菅
直
人
首
相
が
首
相
に
就
任
し
て

初
め
て
迎
え
た
外
国
首
脳
は
フ
ラ
ン

ス
の
フ
ィ
ヨ
ン
首
相
だ
っ
た
。
参
院

選
が
終
わ
っ
た
直
後
の
7
月
16
日
昼
、

首
相
官
邸
で
昼
食
会
が
も
た
れ
た
が
、

メ
ニ
ュ
ー
は
次
の
よ
う
な
も
の
だ
っ
た
。

　

ま
ず〈
前
菜
〉は
厚
焼
き
玉
子
や
薩

摩
芋
密
煮
な
ど
、
懐
石
風
の
お
つ
ま

み
。
続
く〈
お
椀
〉は
百
合
根
の
茶
碗

蒸
し
。
そ
し
て〈
造
り
〉
は
本
ま
ぐ
ろ

の
ト
ロ
と
シ
マ
ア
ジ
の
に
ぎ
り
鮨
。
さ

ら
に〈
焼
物
〉
は
黒
毛
和
牛
ロ
ー
ス
ト

ビ
ー
フ
。こ
の
後
に〈
焚
き
合
せ
〉、〈
御

飯
〉、
〆
の〈
デ
ザ
ー
ト
〉は
夏
桃
と
抹

茶
ア
イ
ス
に
小
豆
。

　

昼
食
に
も
か
か
わ
ら
ず
こ
の
品
数
。

さ
ら
に
驚
く
の
は
飲
み
も
の
だ
。
ワ
イ

ン
は
白
が
コ
ル
ト
ン
・
シ
ャ
ル
ル
マ
ー

ニ
ュ
03
年
、赤
が
シ
ャ
ト
ー
・
ラ
ト
ゥ
ー

ル
96
年
。
ブ
ル
ゴ
ー
ニ
ュ
地
方
と
ボ
ル

ド
ー
地
方
の
、
い
ず
れ
も
最
高
級
格

付
け
で
あ
る
。
加
え
て
日
本
酒
は
青

森
県
の
田
酒
が
出
さ
れ
た
。

　

こ
の
昼
食
会
で
は
直
前
に
行
わ
れ

た
会
談
に
続
き
、
世
界
情
勢
や
日
仏

関
係
に
つ
い
て
意
見
交
換
が
行
わ
れ

た
。つ
ま
り
食
事
を
と
り
な
が
ら
仕
事

の
話
を
す
る
ワ
ー
キ
ン
グ
ラ
ン
チ
で

あ
る
。
ふ
つ
う
こ
ん
な
品
数
の
料
理
と

最
高
級
ワ
イ
ン
は
出
さ
れ
な
い
。内
容

か
ら
は
公
式
晩
餐
会
と
い
っ
て
い
い
。

　

な
ぜ
こ
れ
ほ
ど
の
も
て
な
し
を
し
た

の
だ
ろ
う
か
。
フ
ラ
ン
ス
は
来
年
、
主

要
国
首
脳
会
議（
Ｇ
８
サ
ミ
ッ
ト
）の

議
長
国
で
、Ｇ
20
も
主
催
す
る
。
そ
う

し
た
こ
と
へ
の
配
慮
と
も
考
え
ら
れ
る
。

　

昼
食
会
で
は
菅
首
相
の
挨
拶
で
大

い
に
沸
い
た
。
冒
頭
、歓
迎
ス
ピ
ー
チ

で
首
相
は
こ
う
語
っ
た
。「
私
た
ち
夫

婦
は
今
年
結
婚
40
年
を
迎
え
、
妻
は

ぜ
ひ
記
念
に
フ
ラ
ン
ス
に
行
き
た
い

と
申
し
て
お
り
ま
す
。
確
か
に
フ
ラ
ン

ス
に
行
け
ば
夫
婦
の
絆
は
日
仏
関
係

と
同
様
、
さ
ら
に
深
ま
る
で
し
ょ
う
」。

　

続
い
て
フ
ィ
ヨ
ン
首
相
は「
奥
様
が

フ
ラ
ン
ス
で
結
婚
40
年
を
祝
い
た
い

と
い
う
こ
と
は
よ
く
分
り
ま
し
た
。
た

だ
フ
ラ
ン
ス
人
の
方
も
日
本
に
あ
こ

が
れ
て
い
る
こ
と
を
申
し
添
え
た
い

と
思
い
ま
す
」と
返
し
た
の
だ
。

西川 恵
（毎日新聞 専門編集委員）

豪華ランチの
意図は？

世
界
を
ま
た
に
か
け
て
飲
ん
で
き
た

満
66
歳
。
46
年
間
日
本
酒
、
ビ
ー
ル
、
ウ

イ
ス
キ
ー
、
焼
酎
、
テ
キ
ー
ラ
な
ど
、
世

界
を
ま
た
に
か
け
て
飲
ん
で
い
ま
す
。「
さ

け
通
信
」
は
楽
し
く
て
微
笑
み
を
感
じ
な

が
ら
読
ま
せ
て
も
ら
っ
て
い
ま
す
。

和
中
邦
彦
さ
ん（
60
代
・
兵
庫
県
）

モ
ヒ
ー
ト
い
け
ま
し
た

「
た
め
し
て
Ｍ
Ｉ
Ｘ
」の
モ
ヒ
ー
ト
の
記
事

を
読
ん
で
、
庭
の
ほ
っ
た
ら
か
し
の
ミ
ン

ト
を
摘
ん
で
試
し
て
み
た
。
イ
ケ
ル
！

阿
部
正
弘
さ
ん

（
50
代　

宮
城
県
）

Ｂ
Ｂ
Ｑ
特
集
ベ
リ
ー

ナ
イ
ス
！

夏
号
の
Ｂ
Ｂ
Ｑ
特
集

は
我
が
家
の
夏
の
キ
ャ

ン
プ
に
ナ
イ
ス
な
情
報

で
し
た
。
大
人
は
燻
製

で
大
満
足
、
子
供
は

焼
き
お
に
ぎ
り
で
大
は

し
ゃ
ぎ
で
し
た
。

松
尾
利
康
さ
ん

（
30
代
・
鹿
児
島
県
）

缶
詰
お
つ
ま
み
は
学
生
の
味
方

お
金
の
な
い
学
生
に
と
っ
て
缶
詰
お
つ
ま

み
は
最
高
の
味
方
で
す
。
そ
の
ま
ま
食
べ

る
だ
け
で
し
た
の
で
、
ひ
と
手
間
加
え
て

食
べ
る
発
想
は
新
鮮
で
し
た
。
も
っ
と
た

く
さ
ん
の
レ
シ
ピ
を
知
り
た
い
で
す
。

小
林
海
さ
ん（
20
代
・
兵
庫
県
）

ハ
イ
ボ
ー
ル
間
違
え
て
ま
し
た

ハ
イ
ボ
ー
ル
の
つ
く
り
方
を
間
違
え
て
い

ま
し
た
。
紹
介
さ
れ
て
い
た
通
り
に
し
て

み
た
ら
、
と
て
も
お
い
し
く
で
き
ま
し
た
。

今
野
和
三
さ
ん（
50
代
・
石
川
県
）

読者からの手紙
皆様からいただいた本誌への
ご意見・ご感想を紹介します。

秋
満
喫
の
酒
シ
ー
ン

ベ
ラ
ン
ダ
で
ハ
イ
ボ
ー
ル

秋
の
夜
長
、
自
家
製
の
キ
ュ
ウ
リ
の

漬
物
を
お
供
に
、
ベ
ラ
ン
ダ
で
ハ
イ

ボ
ー
ル
を
静
か
に
。
癒
さ
れ
ま
す
。

佐
藤
ま
ゆ
み
さ
ん（
40
代
・
宮
城
県
）

満
天
の
星
を
仰
い
で
バ
ー
ボ
ン

な
ん
と
言
っ
て
も
大
自
然
の
な
か
満

天
の
星
空
の
下
、
焚
火
を
見
な
が
ら

の
バ
ー
ボ
ン
だ
な
あ
。

中
林
清
治
さ
ん（
50
代
・
北
海
道
）

さ
ん
ま
パ
ー
テ
ィ

体
育
の
日
の
頃
、
秋
晴
れ
の
日
に
炭

火
を
お
こ
し
て
、大
勢
で
さ
ん
ま
大
会
。

ビ
ー
ル
が
う
ま
い
。

澤
田
陽
一
さ
ん（
40
代
・
愛
知
県
）

エ
リ
ン
ギ
で
一
杯

松
茸
と
言
い
た
い
と
こ
ろ
だ
が
懐
が

許
さ
ぬ
、
そ
こ
で
エ
リ
ン
ギ
。
食
感

を
楽
し
み
、
ぬ
る
燗
を
グ
ビ
リ
。

関
川
正
明
さ
ん（
50
代
・
長
野
県
）

布
引
の
滝
で
灘
の
酒

新
神
戸
駅
裏
手
の
登
山
道
を
登
っ
て

い
く
と
、
布
引
の
滝
が
あ
る
。
青
空

に
映
え
る
紅
葉
を
愛
で
な
が
ら
地
元

灘
の
酒
を
キ
ュ
ー
っ
と
。

池
田
裕
之
さ
ん（
40
代
・
東
京
都
）

団
子
代
わ
り
の
小
芋
で
一
杯

夫
と
ベ
ラ
ン
ダ
で
お
月
見
し
な
が
ら

辛
口
の
冷
酒
を
一
献
。
お
団
子
の
代

わ
り
に
、
お
い
し
く
な
り
始
め
た
小

芋
を
こ
ろ
り
と
煮
付
け
て
。

山
来
亮
子
さ
ん（
30
代
・
東
京
都
）

　

サ
ン
パ
ウ
ロ
か
ら
北
に
約
三
千
キ
ロ
離
れ
た
ア

マ
ゾ
ン
河
口
の
街
ベ
レ
ン
。
熱
帯
独
特
の
蒸
し
暑

さ
の
な
か
、
オ
ア
シ
ス
と
も
言
え
る
の
は
港
湾
倉

庫
を
改
造
し
た「
ド
ッ
カ（
ド
ッ
ク
）」だ
。
古
い
倉

庫
に
お
洒
落
な
レ
ス
ト
ラ
ン
や
カ
フ
ェ
、
ブ
テ
ィ
ッ

ク
な
ど
が
軒
を
連
ね
る
人
気
ス
ポ
ッ
ト
は
、
地
元

客
や
観
光
客
で
に
ぎ
わ
う
。

　

そ
の
一
角
に
地
ビ
ー
ル
を
飲
ま
せ
る「
ア
マ
ゾ

ン
・
ビ
ー
ル
」が
あ
る
。
ベ
レ
ン
の
街
中
を
歩
い
て

い
る
と
、
じ
っ
と
り
と
汗
が
滲
ん
で
く
る
が
、
エ

ア
コ
ン
が
効
い
た
ド
ッ
カ
へ
入
り
、
キ
ン
キ
ン
に

冷
え
た
ビ
ー
ル
を
一
杯
や
れ
ば
、
た
ち
ま
ち
に
生

き
返
え
る
。

　

ビ
ー
ル
は
５
種
類
。「
森
」「
河
」「
黒
」「
赤
」
の

４
つ
と
、「
バ
ク
リ
」と
呼
ば
れ
る
熱
帯
果
樹
の
エ

キ
ス
を
入
れ
た
オ
リ
ジ
ナ
ル
。
全
長
１
メ
ー
ト
ル

の
超
ロ
ン
グ
な
ウ
イ
ン
ナ
ー
は
人
気
メ
ニ
ュ
ー
で
、

焼
き
た
て
の
熱
々
は
チ
ー
ズ
が
と
ろ
け
る
。
ひ
と

口
か
じ
っ
て
、冷
た
い
ビ
ー
ル
を
流
し
込
め
ば
、「
遠

く
ま
で
来
た
甲
斐
が
あ
っ
た
」と
さ
ら
に
幸
せ
な
気

持
ち
に
な
る
。
時
間
帯
に
よ
っ
て
は
、
地
元
歌
手

に
よ
る
ラ
イ
ブ
演
奏
が
お
こ
な
わ
れ
、
耳
に
程
よ

い
Ｂ
Ｇ
Ｍ
が
大
人
の
雰
囲
気
を
漂
わ
せ
る
。

　

日
中
の
暑
い
時
は
と
も
か
く
、
夕
方
か
ら
夜
に

か
け
て
は
河
か
ら
吹
い
て
く
る
涼
し
い
風
が
心
地

よ
い
。
オ
ー
プ
ン
テ
ラ
ス
の
テ
ー
ブ
ル
で
雄
大
な

ア
マ
ゾ
ン
河
を
見
な
が
ら
、
よ
く
冷
え
た
ビ
ー
ル

を
飲
む
な
ん
て
最
高
の
贅
沢
だ
。

　

ベ
レ
ン
に
来
て「
ど・

　
・

　
・

っ
か
良
い
場
所
は
？
」と
聞

か
れ
た
ら「
ド
ッ
カ
！
」と
即
答
。
こ
れ
で
決
ま
り

で
あ
る
。

（
写
真
・
文　

松
本
浩
治　

サ
ン
パ
ウ
ロ
在
住
）

世
界
の
酒
場
か
ら

ベ
レ
ン

ア
マ
ゾ
ン
で
キ
ン
キ
ン
の
ビ
ー
ル

１メートル（50センチ×２）の超ロングな
あつあつウインナー。

ドッカから見えるアマゾン河の夕暮れ

店で醸造したビールを大きなタンクから直接グラスに注ぐ

美酒 外交

写真提供：内閣広報室


	さけ通信10年_秋_H1-H4_W
	さけ通信10年_秋_p02-03_W
	さけ通信10年_秋_p04-05_W
	さけ通信10年_秋_p06-07_W
	さけ通信10年_秋_p08-09_W
	さけ通信10年_秋_p10-11_W
	さけ通信10年_秋_p12-13_W
	さけ通信10年_秋_p14-15_W

