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❶
松
竹
梅「
白
壁
蔵
」生
酛
純
米 

6
4
0
㎖ 

５
名
様

米
の
旨
み
が
溢
れ
る
柔
ら
か
な
味
わ
い
が
特
徴
。

な
ん
と
も
言
え
な
い
や
さ
し
い
あ
と
口
は
、

食
中
酒
に
ふ
さ
わ
し
い
逸
品
で
す
。

提
供
：
宝
酒
造

❷
本
格
黒
ご
ま
焼
酎「
黒
胡
宝
」7
2
0
㎖ 

５
名
様

黒
ご
ま
を
贅
沢
に
使
っ
た
、
芳
ば
し
い
香
り
と

す
っ
き
り
と
し
た
飲
み
口
の

日
本
初
の
黒
ご
ま
焼
酎
。

提
供
：
キ
リ
ン
ビ
ー
ル

❸
シ
ン
グ
ル
モ
ル
ト
ウ
イ
ス
キ
ー 

3
5
0
㎖ 

2
本 

5
名
様

シ
ン
グ
ル
モ
ル
ト
を
手
軽
に
試
せ
る

３
５
０
㎖
シ
リ
ー
ズ
が
新
発
売
。

サ
ン
ト
リ
ー
山
崎
10
年
、
白
州
10
年
、

ラ
フ
ロ
イ
グ
10
年
、
グ
レ
ン
フ
ィ
デ
ィ
ッ
ク
12
年
、

ボ
ウ
モ
ア
12
年
、
マ
ッ
カ
ラ
ン
12
年
の
な
か
か
ら

２
本
を
プ
レ
ゼ
ン
ト
。
商
品
の
指
定
は
で
き
ま
せ
ん
。

提
供
：
サ
ン
ト
リ
ー

❹
超
特
撰 

純
米
吟
醸 

惣
花 

7
2
0
㎖ 
5
名
様

第
一
回
燗
酒
コ
ン
テ
ス
ト
優
秀
賞
を
受
賞
。

天
下
の
宴
に
供
さ
れ
、
祝
賀
の
賓
客
を
、

お
も
て
な
し
し
て
一
世
紀
。

提
供
：
日
本
盛

❺『
日
本
酒
の
基
』 

5
名
様

日
本
酒
の
プ
ロ
フ
ェ
ッ
シ
ョ
ナ
ル「
き
き
酒
師
」
を

目
指
す
方
の
テ
キ
ス
ト
に
最
適
な
一
冊
。

提
供
：
N
P
O
法
人
F
B
O

「
酒
の
本
」紹
介

読
者
プ
レ
ゼ
ン
ト
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次 

号 

予 

告

■ 

『
ど
ぶ
ろ
く
と
女
』　
阿
部
健
著

　酒
文
化
研
究
所
発
行
　新
宿
書
房
刊

「
ど
ぶ
ろ
く
と
女
性
飲
酒
」に

光
を
当
て
た
初
め
て
の
酒
文

化
史
。日
本
で
は
万
葉
の
時

代
か
ら
江
戸
期
ま
で
女
性

が
酒
に
親
し
ん
で
い
た
こ
と

は
、来
日
し
た
外
国
人
の
観
察
記
録
に
う
か
が
え
る
。で
は
明

治
期
に
な
ぜ
女
性
は
酒
か
ら
遠
ざ
け
ら
れ
た
の
か
。著
者
は
そ

の
理
由
を「
ど
ぶ
ろ
く
づ
く
り
禁
止
」に
求
め
る
。酒
税
収
入
増

を
狙
っ
た
国
家
は
、酒
の
自
分
づ
く
り
を
禁
止
し
、免
許
業
者
に

よ
る
製
造
販
売
を
促
し
た
。豊
富
な
資
料
に
基
づ
く
実
証
的
な

研
究
は
読
み
応
え
十
分
。全
国
ど
ぶ
ろ
く
特
区
探
訪
記
録
も
あ

る
。

（
三
八
〇
〇
円
・
税
別
）

■ 

『
ワ
イ
ン
で
考
え
る
グ
ロ
ー
バ
リ
ゼ
ー
シ
ョ
ン
』

　

 

山
下
範
久
著

　N
T
T
出
版

西
洋
の
地
に
生
ま
れ
育
っ
た

ワ
イ
ン
は
、風
土
性
を
ま
と

い
な
が
ら
国
際
商
品
と
な
っ

た
。そ
し
て
次
々
に
新
興
ワ

イ
ン
産
地
が
誕
生
し
、コ
ス
ト
パ
フ
ォ
ー
マ
ン
ス
の
高
い
ワ
イ
ン

が
世
界
を
駆
け
巡
る
。土
地
に
根
付
い
た
文
化
の
酒
で
あ
っ
た
ワ

イ
ン
の
国
際
化
を
材
料
と
し
て
、グ
ロ
ー
バ
リ
ゼ
ー
シ
ョ
ン
を
読

み
解
く
。

（
一
七
〇
〇
円
・
税
別
）

「
さ
け
通
信
」
発
行
予
告
メ
ー
ル
の
ご
案
内

今
な
ら
抽
選
で
お
酒
を
プ
レ
ゼ
ン
ト
！

本
誌
発
行
の
一
週
間
前
に
内
容
を
メ
ー
ル
で
お
知
ら
せ
し
ま
す
。

ご
希
望
の
方
は
酒
文
化
研
究
所
の
ホ
ー
ム
ペ
ー
ジ「
さ
け
通
信
」

コ
ー
ナ
ー
か
ら
ご
登
録
く
だ
さ
い
。
お
得
な
キ
ャ
ン
ペ
ー
ン
情
報
、

読
者
限
定
試
飲
会
な
ど
も
ご
案
内
い
た
し
ま
す
。



温
ぬる

 燗 上
じょう

 燗 熱
あつ

 燗
40℃～43℃ 45℃前後 48℃～

なめらか万能タイプ 本醸造酒、上撰 ○ ◎ ◎
濃醇どっしりタイプ 生酛・山廃、純米酒 ◎ ◎ ○
吟醸 すっきりタイプ （純米）吟醸酒 ◎ ○ △

飲
め
ば
皆「
お
い
し
い
！
」と
言
う
日
本
酒
で
す
が
、い
つ
の
頃
か
ら
か「
日
本
酒
は
ご
馳
走
の
時
」と

い
う
声
を
聞
く
よ
う
に
な
り
ま
し
た
。今
回
は
そ
ん
な
イ
メ
ー
ジ
を
覆
し
、ふ
だ
ん
楽
し
む
日
本
酒

を
ご
案
内
し
ま
す
。う
ま
さ
が
際
立
つ
こ
の
季
節
お
ウ
チ
で
日
本
酒
い
た
し
ま
し
ょ
う
。

う
ま
さ
際
立
つ
冬
こ
そ
日
本
酒

特 集

塩辛系
ふかしたジャガイモの皮をむき、ひと口大にカットしていかの塩辛とバターを和える。
塩辛を刻んだアンチョビに代えてもおいしい。

チーズ系
カッテージチーズに削り節を
たっぷりのせて醤油で味付
け。 アボカドとトマトを加え
てサラダ風にしてみた。 塩
辛で味付けしてもおいしい。

乾物系
ドライフルーツ（トマト、
デーツ、オレンジピール
など）、干し肉（鮭とばな
ど）、スナック菓子（ごませ
んべい、チョコ柿の種な
ど）等、多数お寄せいただ
きました。

徳利の肩にかかるくらい湯をはる。

電子 レンジはワット数によるが
1合30～45秒くらい。

すっぱい系
セロリ、カラーピーマン、根ショウガ、人参を食べやすい大きさに切る。 甘酢と酒を各１カップ、カツオだしの粉末
を小さじ一杯、赤唐辛子を適量加えて約10分火にかける。 蓋をしたまま冷ますと和風ピクルスに。 蓮根や蕪な
ど冬野菜もおいしそう。

　

燗
酒
の
お
い
し
さ
に
は
大

き
く
3
つ
タ
イ
プ
が
あ
り
ま

す
。
ひ
と
つ
は「
な
め
ら
か
万

能
タ
イ
プ
」で
、
本
醸
造
、
上

撰
と
表
示
さ
れ
て
い
る
商
品

に
多
く
み
ら
れ
ま
す
。
熱
め

の
50
℃
前
後
で
お
い
し
く
飲

め
る
の
は
こ
の
タ
イ
プ
で
す
。

も
う
ひ
と
つ
は「
濃
醇
ど
っ
し

り
タ
イ
プ
」。
生
酛
や
山
廃
と

い
う
製
法
の
も
の
が
典
型
的

で
す
。
3
つ
目
が「
吟
醸
ス
ッ

キ
リ
タ
イ
プ
」。
ぬ
る
燗
で
お

い
し
さ
を
発
揮
す
る
、
繊
細

な
吟
醸
酒
で
す
。

ズ
を
醤
油
や
味
噌
に
２
～
３
日
漬
け
る
、
チ
ー
ズ

に
削
り
節
と
醤
油
を
か
け
る
、
チ
ー
ズ
と
塩
辛
系

と
和
え
る
な
ど
で
す
。
チ
ー
ズ
は
味
噌
・
醤
油
と

相
性
が
よ
く
、
日
本
酒
に
合
わ
せ
や
す
い
と
い
う

こ
と
で
し
ょ
う
。

　

そ
の
ほ
か
練
り
物
、
ス
ナ
ッ
ク
菓
子
、
高
級
乾
物

な
ど
、
た
く
さ
ん
お
寄
せ
い
た
だ
き
ま
し
た
。

＊

　

次
は
ど
の
日
本
酒
を
ど
う
飲
も
う
か
と
な
り
ま

す
が
、
ぜ
ひ
、
冬
だ
か
ら
こ
そ
お
い
し
い
燗
酒
を

お
試
し
く
だ
さ
い
。
お
す
す
め
は
次
の
ペ
ー
ジ
で
。

　日
本
酒
が
お
い
し
い
お
手
軽
酒
肴

　

ご
馳
走
で
日
本
酒
が
お
い
し
い
の
は
当
た
り
前
、

本
誌
は
手
軽
で
日
本
酒
に
合
う
酒
肴
を
探
し
て
み
ま

し
た
。
手
が
か
り
は
読
者
か
ら
お
寄
せ
い
た
だ
い
た

「
日
本
酒
が
お
い
し
い
超
意
外
な
お
つ
ま
み
」情
報
。

一
部
は
そ
の
ま
ま「
読
者
か
ら
の
手
紙
」（
13
頁
参
照
）

で
ご
紹
介
し
て
い
ま
す
。
約
５
０
０
件
の
情
報
を
整

理
し
て「
塩
辛
系
」「
す
っ
ぱ
い
系
」「
チ
ー
ズ
系
」「
乾

物
系
」に
分
け
た
の
が
上
の
４
つ
の
写
真
で
す
。

 

塩
辛
で
味
付
け

　

も
っ
と
も
多
か
っ
た
の
は
、
い
か
の
塩
辛
、
酒
盗
、

ア
ン
チ
ョ
ビ
な
ど
の
塩
辛
系
の
も
の
で
野
菜
を
味
付
け

し
た
も
の
。
ジ
ャ
ガ
バ
タ
ー
に
い
か
の
塩
辛
を
の
せ
た

り
、
野
菜
を
刻
ん
だ
ア
ン
チ
ョ
ビ（
缶
詰
の
油
ご
と
）

で
和
え
た
り
炒
め
た
り
と
、
バ
ラ
エ
テ
ィ
豊
か
で
す
。

 

体
が
元
気
に
な
る
す
っ
ぱ
い
系

　

酢
は
旨
み
成
分
が
豊
富
で
日
本
酒
に
よ
く
合
い

ま
す
。
酢
の
も
の
や
マ
リ
ネ
は
酒
肴
の
定
番
で
す
。

お
便
り
に「
冷
蔵
庫
の
残
り
野
菜
を
甘
酢
で
煮
る
」

と
い
う
も
の
が
数
件
あ
り
、
試
し
て
み
る
と
、
手

軽
に
で
き
る
和
風
ピ
ク
ル
ス
の
よ
う
。
つ
く
り
置

き
し
て
冷
蔵
庫
に
常
備
で
き
る
の
で
便
利
で
す
。

 
チ
ー
ズ
を
和
風
に

　

手
に
入
り
や
す
い
チ
ー
ズ
を
和
風
に
味
つ
け
す

る
酒
肴
も
多
く
寄
せ
ら
れ
ま
し
た
。
プ
ロ
セ
ス
チ
ー

　

お
燗
は
な
ん
と
言
っ
て
も
湯
煎
が
一
番
。
好
み
の
温
度

に
コ
ン
ト
ロ
ー
ル
を
し
や
す
く
、
酒
が
均
質
に
温
ま
る
か

ら
で
す
。
け
れ
ど
も
た
く
さ
ん
一
度
に
つ
け
た
り
、
短
時

間
に
温
め
た
り
は
で
き
ま
せ
ん
。
そ
ん
な
時
に
便
利
な
の

が
電
子
レ
ン
ジ
で
す
。
加
熱
し
た
時
に
酒
に
対
流
が
お
き

る
よ
う
に
、
寸
胴
な
片
口
や
コ
ッ
プ
で
温
め
る
と
わ
り
と

均
質
に
温
ま
り
ま
す
。
首
の
細
く
な
っ
た
徳
利
の
場
合
、

箸
を
一
本
入
れ
て
加
熱
す
る
と
う
ま
く
い
き
ま
す
。

お
い
し
い
お
燗
を
つ
け
る
に
は

覚
え
て
お
き
た
い
燗
酒
の
タ
イ
プ

燗酒のタイプとおいしい温度帯

吟醸酒
フルーツのような香りをもつ軽
快で繊細な酒。 たくさん糠を出
して雑味を抑えてつくる

生酛（山廃）
昔ながらの伝統製法。 骨格の
しっかりした濃醇な酒が多い

本醸造酒
おだやかな万能型の酒。 純米
酒に少量のアルコールを加えて
飲みやすくしたもの



会社名 所在地商品名

こ
の
秋
に
開
催
さ
れ
た
第
一
回
燗
酒
コ
ン
テ
ス
ト（
主
催
：
酒
文
化
研
究
所
・
ス
ロ
ー
フ
ー
ド
ニ
ッ
ポ
ン

実
行
委
員
会
）の
金
賞
受
賞
酒
の
な
か
か
ら
、特
に
お
す
す
め
の
3
点
を
ご
紹
介
し
ま
し
ょ
う
。

第
一
回 

燗
酒
コ
ン
テ
ス
ト
よ
り

 「
さ
け
通
信
」お
す
す
め
の
燗
酒

　

四
国
を
代
表
す
る
銘
醸
蔵
の
看
板
商
品
が
金
賞

を
受
賞
。
純
米
吟
醸
原
酒
な
ら
で
は
の
力
強
い
香

り
と
コ
ク
が
素
晴
ら
し
い
逸
品
で
す
。
ア
ル
コ
ー

ル
度
数
が
高
い
原
酒
は
、
濃
厚
さ
を
特
徴
と
す
る

も
の
が
一
般
的
で
味
が
重
く
な
り
が
ち
で
す
。
と

こ
ろ
が「
梅
錦 

酒
一
筋
」は
、
酸
の
き
い
た
キ
リ
リ

と
し
た
味
わ
い
に
仕
上
が
っ
て
お
り
、「
食
事
し
な

が
ら
な
ら
、
こ
れ
が
一
番
じ
ゃ
な
い
か
」と
感
想
を

述
べ
る
審
査
員
も
複
数
あ
り
ま
し
た
。

　

日
本
酒
で
い
う
酸
と
は
、
酢
の
よ
う
な
す
っ
ぱ

さ
で
は
あ
り
ま
せ
ん
。
舌
の
両
脇
で
感
じ
、
味
わ

い
に
締
ま
っ
た
ニ
ュ
ア
ン
ス
を
与
え
て
、
輪
郭
を

は
っ
き
り
さ
せ
ま
す
。
鴨
ロ
ー
ス
の
燻
製
、
銀

鱈
の
西
京
漬
け
な
ど
脂
の
の
っ
た
濃
厚
な
料
理
も

し
っ
か
り
と
支
え
て
飽
き
さ
せ
ま
せ
ん
。

　

口
中
に
伸
び
や
か
に
広
が
っ
て
、
米
の
う
ま
み

が
膨
ら
む
こ
の
酒
は
、
温ぬ
る

燗
か
ら
熱
燗
ま
で
お
い

し
く
楽
し
め
ま
す
。

　

昔
な
が
ら
の
道
具
で
、
手
づ
く
り
で
し
か
、
吟

醸
酒
し
か
つ
く
ら
な
い
人
気
酒
造
。「
人
気
一 

黄
人

気 

燗
酒
ス
ペ
シ
ャ
ル
」は
、
吟
醸
酒
の
ス
ペ
シ
ャ

リ
ス
ト
を
自
負
す
る
同
社
の
意
欲
作
で
す
。

　

一
般
に
吟
醸
酒
は
香
り
が
高
く
軽
快
な
味
わ
い

で
、
冷
や
し
て
お
い
し
い
と
さ
れ
ま
す
。
こ
の
商
品

は
、
そ
う
し
た
常
識
を
覆
し
て
、
吟
醸
酒
の
燗
と
い

う
新
し
い
お
い
し
さ
を
提
案
し
て
い
ま
す
。
燗
に
向

い
た
複
雑
さ
を
生
む
酵
母
を
選
び
、
さ
ら
に
長
期

間
熟
成
さ
せ
た
吟
醸
酒
を
ブ
レ
ン
ド
す
る
こ
と
で
、

燗
で
お
い
し
い
吟
醸
酒
に
仕
上
げ
た
そ
う
で
す
。

　

お
す
す
め
は
40
℃
～
45
℃
の
温ぬ
る

め
の
燗
。
う
ま

く
抑
え
ら
れ
た
吟
醸
香
を
漂
わ
せ
て
、
酒
は
舌
ざ

わ
り
も
滑
ら
か
に
広
が
り
ま
す
。
ス
ッ
キ
リ
し
て

い
ま
す
が
、
微
妙
で
複
雑
な
味
わ
い
が
あ
り
よ
く

ま
と
ま
っ
て
い
ま
す
。
審
査
員
た
ち
を「
こ
の
く
ら

い
香
り
が
抑
え
て
あ
る
と
、
吟
醸
酒
の
よ
さ
が
燗

で
も
生
き
て
く
る
」と
感
心
さ
せ
た
逸
品
で
す
。

　

燗
酒
コ
ン
テ
ス
ト
で
優
秀
賞
を
受
賞
、
そ
れ
も

専
門
家
に
よ
る
一
次
審
査
を
ト
ッ
プ
通
過
し
て
の

快
挙
で
す
。
審
査
は
激
戦
を
極
め
ま
し
た
。
エ
ン

ト
リ
ー
を
1
社
1
点
に
限
定
し
た
た
め
、
出
品
酒

は
各
社
選
り
す
ぐ
り
の
商
品
ば
か
り
、
そ
れ
が
な

ん
と
1
3
1
点
に
の
ぼ
っ
た
の
で
す
。

　

一
次
審
査
は
商
品
名
を
隠
し
て
、
5
人
の
専
門

家
が
順
番
に
審
査
し
ま
し
た
。
少
し

温ぬ
る

め（
43
℃
～
45
℃
）に
燗
を
し
た
酒

を
、
色
を
見
て
、
香
り
を
た
し
か
め
、

味
わ
い
を
吟
味
し
ま
す
。
緊
張
感
か

ら
会
場
に
は
ピ
リ
ピ
リ
し
た
空
気
が

張
り
詰
め
ま
す
。

　

審
査
を
終
え
て
ほ
っ
と
し
た
審
査

員
た
ち
は
、
結
果
を
見
て
、「
な
る
ほ

ど
」「
さ
す
が
だ
」と
納
得
し
た
様
子
。

味
わ
い
は
バ
ラ
ン
ス
の
よ
さ
が
際
立
ち
、
甘
・
酸
・

辛
・
苦
・
渋
の
五
味
が
調
和
、
最
初
か
ら
最
後
ま

で
飽
き
ず
に
食
事
を
楽
し
め
そ
う
。
な
め
ら
か
な

舌
触
り
も
特
筆
も
の
で
す
。
一
般
審
査
員
に
よ
る

投
票
の
二
次
審
査
で
も
着
実
に
ス
コ
ア
を
伸
ば
し
、

優
秀
賞
を
受
賞
し
た
の
で
し
た
。

　

惣そ
う
は
な花
と
は
、
も
れ
な
く
祝
儀
を
振
る
舞
う
習
慣

の
こ
と
で
、
転
じ
て
す
べ
て
の
関
係
者
に
利
益
と

愛
を
与
え
る
意
味
に
用
い
ら
れ
る
言
葉
。
納
采
の

儀
な
ど
の
皇
室
行
事
の
際
に
選
ば
れ
、
官
中
晩
餐

会
や
慶
事
に
も
使
わ
れ
て
い
ま
す
が
、
今
回
の
受

賞
は
た
し
か
な
実
力
を
備
え
て
い
る
こ
と
を
証
明

し
た
と
い
え
ま
し
ょ
う
。

第一回 燗酒コンテスト金賞受賞酒

醸造元  梅錦山川株式会社（愛媛）
希望小売価格  720ml  1312円（税別）
問い合わせ  TEL 0896-58-1211

コンテストは酒文化研究所とスローフードニッポン実行委員会が10月に開催。 
専門家による審査で、131の商品から32点の金賞受賞酒を選出した。 また、
一般審査員の試飲投票で、大賞（瑞冠 純米吟醸 山廃仕込 山田錦）、優秀
賞2点（超特撰 純米吟醸 惣花、特別純米 龍力 生酛仕込）を選出した。

◀審査は湯煎で45℃まで
温度をあげておこなった。

審査員／◎高橋利郎、藤田千恵子、升本 正、松崎晴雄、山田聡昭

▶ 審査中の温度が下がらな
いよう5点ずつ審査した。

優
秀
賞

醸造元  日本盛株式会社（兵庫）
希望小売価格  720ml  1538円（税別）
問い合わせ  TEL 0798-32-2590

純
米
吟
醸
原
酒   

梅
錦  

酒
一
筋

超
特
撰

　純
米
吟
醸   

惣そ
う

花は
な

人
気
一  

黄
人
気

燗
酒
ス
ペ
シ
ャ
ル

純
米
吟
醸

醸造元　人気酒造株式会社（福島）
希望小売価格  720ml  1300円（税別）
問い合わせ　TEL 0243-23-2091

 1 千石場所 国稀酒造㈱ 北海道
 2 国士無双　烈 高砂酒造㈱ 北海道
 3 あら玉　特別純米 和田酒造（資） 山　形
 4 純米酒　鳳陽  （資）内ヶ埼酒造店 宮　城
 5 自然郷　純米  （名）大木代吉本店 福　島
 6 純米辛口　弥右衛門  （資）大和川酒造店 福　島
 7 伝承山廃　純米末廣 末廣酒造㈱ 福　島
 8 人気一　黄人気　燗酒スペシャル 人気酒造㈱ 福　島
 9 久慈の山　純米酒 根本酒造㈱ 茨　城
10 一品　純米吟醸　備前雄町 吉久保酒造㈱ 茨　城
11 町田酒造60若水　火入れ ㈱町田酒造店 群　馬
12 甲子　純米酒 ㈱飯沼本家 千　葉
13 盛升　本醸造 黄金井酒造㈱ 神奈川
14 麒麟　純米酒 下越酒造㈱ 新　潟
15 越乃かぎろひ　千寿 朝日酒造㈱ 新　潟
16 越後杜氏　純米大吟醸　越淡麗100％ 金鶏盃酒造㈱ 新　潟
17 天領盃　純米吟醸 天領盃酒造㈱ 新　潟
18 天恵楽　特別純米 ㈱よしかわ杜氏の郷 新　潟
19 天領　特別純米酒　飛切り 天領酒造㈱ 岐　阜
20 越前岬　槽搾り純米酒＜五百万石＞ 田辺酒造㈲ 福　井
21 半蔵　特別純米酒　伊賀産うこん錦 ㈱大田酒造 三　重
22 ふた穂　雄町特別純米酒2006年醸造 長龍酒造㈱ 奈　良
23 米揚水車　亀の尾 田中酒造場 兵　庫
24 菊正宗嘉宝蔵 生酛特別純米 菊正宗酒造㈱ 兵　庫
25 特別純米　龍力　生酛仕込 ㈱本田商店 兵　庫
26 超特撰　純米吟醸　惣花 日本盛㈱ 兵　庫
27 生酛　華鳩　純米酒 榎酒造㈱ 広　島
28 瑞冠　純米吟醸　山廃仕込　山田錦 山岡酒造㈱ 広　島
29 山廃純米　よいまい綾菊 綾菊酒造㈱ 香　川
30 石鎚　雄町　純米槽しぼり 平成19BY 石鎚酒造㈱ 愛　媛
31 純米吟醸原酒　梅錦　酒一筋 梅錦山川㈱ 愛　媛
32 芳酵純米酒　瑞鷹 瑞鷹㈱ 熊　本



● 青根温泉 湯元不忘閣

仙台
●

宮城県

福島県

新潟県

秋田県

山形県

居
酒
屋
か
っ
ち
ゃ
ん
の
常
連
客
の
温
泉
め
ぐ
り
。今
回
は
伊
達
家
が
湯
治
し
た

青
根
御
殿
が
そ
び
え
る
レ
ト
ロ
な
温
泉
宿
へ
の
旅
で
す
。温
泉
つ
う
の
ス
ー
さ

ん
の
ご
推
薦
。純
米
酒
宣
言
を
し
た
宮
城
の
酒
も
楽
し
み
で
す
。

♨にっぽん湯めぐり
酒めぐり

　
「
今
度
の
宿
の
風
呂
は
感
動
も
ん

だ
よ
」と
ス
ー
さ
ん
。
こ
の
と
こ
ろ

温
泉
好
き
が
ヒ
ー
ト
ア
ッ
プ
し
て
、

奥
さ
ん
と
2
人
で
温
泉
巡
り
三
昧

ら
し
い
で
す
。
も
は
や
に
わ
か
温
泉

つ
う
な
ん
て
言
え
な
い
く
ら
い
詳

し
く
な
っ
て
、
こ
の
宿
は
彼
の
巡
っ

た
温
泉
の
な
か
で
ベ
ス
ト
3
に
入

る
そ
う
。

　
「
土
蔵
に
つ
く
っ
た
ヒ
ノ
キ
の
風

呂
は
貸
し
切
り
だ
か
ら
、
ゆ
っ
く

り
落
ち
着
い
て
入
れ
る
。
大
湯
は

4
5
0
年
以
上
前
の
石
造
り
。
露
天

風
呂
は
な
い
け
れ
ど
、
こ
の
2
つ
が

あ
れ
ば
必
要
な
い
ね
」と
。

　

ち
ょ
う
ど
蔵
の
湯
が
空

い
て
い
て
、
さ
っ
そ
く

行
っ
て
み
ま
し
た
。
引
き

戸
の
鍵
を
か
け
て
廊
下
を

進
む
と
、
右
手
に
は
土
蔵

の
蔵
。
草
履
に
履
き
替
え
て
石
畳
を

10
メ
ー
ト
ル
ほ
ど
行
く
と
風
呂
の

入
り
口
が
あ
り
ま
し
た
。
扉
を
あ
け

て
び
っ
く
り
、
高
い
天
井
に
見
事
な

梁
、
風
呂
場
い
っ
ぱ
い
に
ヒ
ノ
キ
が

香
り
ま
す
。
な
る
ほ
ど
ス
ー
さ
ん
が

激
賞
す
る
の
も
納
得
で
す
。

　

す
ば
ら
し
い
風
呂
を
堪
能
し
た

後
は
休
憩
室
へ
。
お
茶
や
お
菓
子
の

無
料
サ
ー
ビ
ス
が
あ
る
と
聞
い
て

い
た
の
で
す
が
、
な
ん
と
嬉
し
い
こ

と
に
酒
も
あ
り
ま
し
た
。
地
元
白
石

の「
蔵
王
」
の
一
升
瓶
が
テ
ー
ブ
ル

の
上
に
冷
や
し
て
あ
り
ま
す
。
温
泉

に
来
た
ら
地
元
の
酒
を
ま
ず
は
一

杯
。
こ
う
言
う
時
に
小
難
し
い
こ
と

は
言
う
の
は
野
暮
と
い
う
も
の
で

し
ょ
う
。

　

食
事
も
上
々
、
大
湯
も
感
動
も

の
、
そ
し
て
翌
朝
は
敷
地
内
に
あ
る

青
根
御
殿
を
見
学
で
す
。
昭
和
初
期

に
再
建
さ
れ
た
木
造
3
階
建
て
の

建
物
は
、
今
は
宿
泊
で
き
ず
見
学
す

る
だ
け
。
中
居
さ
ん
の
案
内
で
3
階

に
上
が
る
と
、「
あ
そ
こ
に
見
え
る

樅
の
木
が
山
本
周
五
郎
先
生
の『
樅

の
木
は
残
っ
た
』の
モ
デ
ル
と
言
わ

れ
て
い
ま
す
」と
。
文
豪
の
所
縁
の

宿
で
も
あ
っ
た
の
で
し
た
。

山の斜面にそびえる青根御殿。

湯元不忘閣
宮城県柴田郡川崎町青根温泉1-1
電話 0224-87-2011
http://www.fubokaku.com/

明治初期の土蔵のなかにヒノキの湯船。
殿様気分が味わえる。

宮城の酒蔵は
純米酒づくりに特に熱心

蔵の湯への石畳が
期待を高まらせる。

［冷旨系］
（さっぱり系）

［ 中 間 系 ］ ［ 温 旨 系 ］
（こってり系）

第1表  「寒鰤の照り焼きと清酒の相性診断表」

《飲用適温》℃

《コクの尺度》℃

5 10 15 20 25 30 35 40 45 50 55 60
 （

醤
油
１
対
み
り
ん
１
）

 

煮
切
り
醤
油

寒
鰤
の
照
焼
き

濃
醇
タ
イ
プ

純
米
酒

寒
鰤

焼
き
鰤

＝ ＋

＋

＋

＋

＋

＋

＋

＋

＋

＋

＋

＋

＝

＝

鰤

煮切り
醤油

濃醇タイプ
純米酒

乳酸

乳酸

乳酸

コハク酸

甘味成分

コハク酸

アミノ酸

アミノ酸

アミノ酸

脂肪分
（油分）

苦味成分

苦味成分

魚介臭

香気成分

香気成分

　

日
本
沿
岸
を
回
遊
す
る
鰤ぶ
り

は
、
厳
冬
の
頃
、
北

海
道
近
海
か
ら
南
下
し
て
き
ま
す
。
た
く
さ
ん
餌

を
食
べ
て
激
し
く
泳
ぎ
ま
わ
っ
た
た
め
、
旨
み
成

分（
乳
酸
、
コ
ハ
ク
酸
、
ア
ミ
ノ
酸
・
特
に
ヒ
ス
チ

ジ
ン
）と
脂
が
た
っ
ぷ
り
。
相
性
診
断
表（
第
1
表
）

で
は
温
旨
系（
こ
っ
て
り
系
）食
材
に
な
り
ま
す
。

　

一
方
、
照
り
焼
き
に
使
う
煮
切
り
醤
油（
醤
油
１

対
み
り
ん
１
）は
、
醤
油
由
来
の
乳
酸
、
醤
油
と
み

り
ん
か
ら
の
甘
味
・
旨
味
成
分
を
多
く
含
ん
だ
温

旨
系（
こ
っ
て
り
系
）調
味
料
で
す
。
寒
鰤
と
同
系

統
な
の
で
よ
く
な
じ
み
ま
す
。

　

馴
染
み
の
よ
さ
を
確
か
め
る
た
め
、
鰤
と
ほ
ぼ

同
じ
成
分
を
含
む
ハ
マ
チ
を
使
っ
て
実
験
し
た
こ

と
が
あ
り
ま
す
。
醤
油
を
か
け
て
し
ば
ら
く
放
置

し
て
か
ら
薄
い
切
片
状
に
切
り
、
顕
微
鏡
で
覗
い

て
み
ま
し
た
。
す
る
と
醤
油
が
ハ
マ
チ
の
魚
肉
の

奥
深
く
に
速
や
か
に
浸
透
す
る
様
子
が
確
認
さ
れ

た
の
で
し
た
。
こ
れ
は
ハ
マ
チ
の
魚
肉
と
醤
油
の

成
分
が
よ
く
似
て
い
る
か
ら
で
す
。

　

さ
ら
に
照
り
焼
き
は
、
焼
く
こ
と
で
肉
質
が
柔

ら
か
く
な
り
、
双
方
が
一
層
よ
く
な
じ
み
合
い
ま

す
。
煮
切
り
醤
油
の
焼
け
る
芳
ば
し
い
香
り
も
食

欲
を
そ
そ
り
ま
す
。

　

合
わ
せ
る
酒
は
43
℃
前
後
の
温ぬ
る

燗
が
お
い
し
い

骨
太
の
純
米
酒（
生
酛
や
山
廃
づ
く
り
な
ど
の
濃
醇

な
タ
イ
プ
）が
一
番
で
し
ょ
う
。
乳
酸
、
コ
ハ
ク
酸

な
ど
の
酸
味
、
ア
ミ
ノ
酸
な
ど
の
旨
味
、
苦
味
成

分
な
ど
コ
ク
の
あ
る
諸
成
分
が
多
く
含
ま
れ
、
絶

妙
な
バ
ラ
ン
ス
を
保
っ
て
い
ま
す
。
お
気
づ
き
の

と
お
り
酒
の
成
分
が
、「
寒
鰤
の
照
り
焼
き
」の
成

分
と
た
い
へ
ん
よ
く
似
て
い
て
ピ
タ
ピ
タ
合
う
の

で
す（
第
2
表
）。

煮
て
よ
し
、
焼
い
て
よ
し
、
刺
身
で
よ
し
と
三
拍
子
揃
っ
た
寒
鰤ぶ

り

。

定
番
の
照
り
焼
き
に
合
わ
せ
る
な
ら
、
濃
醇
な
味
わ
い
の
骨
太
の
純
米
酒
で
す
。

10

酒
と
料
理
の
ぴ
た
ぴ
た
サ
イ
エ
ン
ス

藤
原
正
雄
・
渡
辺
正
澄

筆者 プロフィール
株式会社ワイン総合研究所　藤原正雄・渡辺正澄
ワインと料理の相性を科学的な視野から切り込み、感覚で語
られていたこの分野に新境地を開拓。 後に株式会社太田商
店（東京都）の協力を得て、その理論を清酒にも応用展開。

藤原氏おすすめは、「東薫 純米酒 山田錦100％」東薫酒造株式会社（千葉県）
と「加賀鳶 山廃純米 本格辛口」株式会社福光屋（石川県）

第2表  
 「寒鰤の照り焼きと濃醇タイプ純米酒の相性」
 （相性に関係する主要成分のみ示す）

10

酒
と
料
理
の
ぴ
た
ぴ
た
サ
イ
エ
ン
ス

酒
と
料
理
の
ぴ
た
ぴ
た
サ
イ
エ
ン
ス

酒
と
料
理
の
ぴ
た
ぴ
た
サ
イ
エ
ン
ス



木村克己
1986年の第一回パリ国際ソムリエコンクー
ル日本代表として総合4位。 1990年に日本
酒サービス研究会・酒匠研究会連合会を設
立し初代会長に就任（現在は相談役）。 日本
酒造組合中央会公認「日本酒スタイリスト」

日本で初めての黒ごま焼酎
の黒胡宝。 黒ごまを惜しまず
たっぷり使ったというこの
焼酎を木村氏はどう見たか。

　
「
ソ
ー
ダ
割
り
が
と
て
も
い
い
で
す
ね
」。

ス
ト
レ
ー
ト
、
ロ
ッ
ク
、
水
割
り
、
ソ
ー
ダ
割
り
、

烏
龍
茶
割
り
を
ひ
と
と
お
り
試
し
終
え
た
後
で
、

木
村
氏
は
開
口
一
番
に
こ
う
言
っ
た
。

　
「
ソ
ー
ダ
で
黒
ご
ま
の
香
り
が
一
段
と
た
ち
、
口

の
な
か
で
も
炭
酸
の
泡
が
は
じ
け
る
た
び
に
香
り

を
感
じ
ま
す
。
味
わ
い
に
楽
し
さ
が
あ
る
。

　

試
飲
し
な
が
ら
無
性
に
て
ん
ぷ
ら
が
食
べ
た
く

な
り
ま
し
た
。
サ
ク
サ
ク
し
た
こ
ろ
も
、
ご
ま
油

の
香
り
、
ほ
ん
と
う
に
よ
く
合
い
そ
う
で
す
。
焼

き
鳥
や
ス
モ
ー
ク
チ
ー
ズ
な
ど
、
燻
し
た
お
い
し

さ
の
あ
る
食
材
と
も
い
い
と
思
い
ま
す
」。

　
「
黒
ご
ま
の
芳
ば
し
い
香
り
の
印
象
が
強
い
で
す

が
、
コ
ー
ヒ
ー
豆
や
木
材
を
思
わ
せ
る
香
り
を
持

ち
合
わ
せ
て
い
て
、
厚
み
を
感
じ
ま
す
。
味
は
ま

ろ
や
か
で
、
氷
を
入
れ
て
も
、
水
で
割
っ
て
も
、

崩
れ
ず
ス
ッ
キ
リ
と
フ
ィ
ニ
ッ
シ
ュ
す
る
。
こ
う

い
う
酒
は
飲
み
飽
き
ま
せ
ん
。

　

烏
龍
茶
で
1
対
1
で
割
っ
て
中
華
料
理
に
合
わ

せ
る
の
も
お
も
し
ろ
い
で
す
。
烏
龍
茶
と
黒
ご
ま

の
相
性
が
い
い
の
で
し
ょ
う
、
樽
で
熟
成
し
た
白

ワ
イ
ン
の
よ
う
な
ニ
ュ
ア
ン
ス
が
出
て
き
て
、
脂
っ

こ
い
料
理
と
の
相
性
が
よ
く
な
り
ま
す
。
焼
き
肉

や
鰻
の
蒲
焼
と
も
合
わ
せ
や
す
い
で
し
ょ
う
」。

ソ
ー
ダ
割
り
は
絶
品

割
っ
て
も
ま
ろ
や
か
さ
が
崩
れ
な
い

ソ
ー
ダ
割
り
は
て
ん
ぷ
ら
、焼
き
鳥
、

ス
モ
ー
ク
チ
ー
ズ
な
ど
、ご
ま
や
煙
の

香
り
の
あ
る
も
の
と
特
に
よ
く
合
う
と
。

1本（720ml）に約36,000粒の
黒ごまを使用

発売元
キリンビール株式会社
☎0120-111-560

医学ジャーナリスト／松井宏夫

ト
レ
ス
度
は
大
き
く
異
な
り
ま
す
。

　

そ
し
て
、
人
そ
れ
ぞ
れ
ス
ト
レ
ス

過
剰
状
態
に
な
る
と
、
生
体
は
疲
れ

果
て
、
抵
抗
力
は
著
し
く
低
下
。
心

身
症
、
う
つ
病
な
ど
で
心
療
内
科
、

精
神
科
で
診
断
を
受
け
る
こ
と
に
な

り
ま
す
。

　

そ
の
両
診
療
科
が
患
者
さ
ん
で
あ

ふ
れ
て
い
る
の
は
、
ス
ト
レ
ス
解
消

が
う
ま
く
で
き
な
い
人
が
多
す
ぎ
る

か
ら
で
し
ょ
う
。

　

万
病
の
も
と
で
あ
る
ス
ト
レ
ス
を
、

実
は
愛
し
て
や
ま
な
い
”お
酒
“
が
や

わ
ら
げ
て
く
れ
る
の
で
す
。

　

そ
れ
は
ど
う
し
て
分
か
る
の
か
―

―
　

ス
ト
レ
ス
を
受
け
る
と
脳
の
視
床

下
部
か
ら
Ｃ
Ｒ
Ｈ
（
Ａ
Ｃ
Ｔ
Ｈ
放
出

　

”日
本
人
と
が
ん
“を
み
る
と
、
2

人
に
1
人
が
が
ん
に
な
り
、
3
人
に

1
人
が
が
ん
で
亡
く
な
っ
て
い
ま
す
。

そ
れ
ほ
ど
が
ん
は
身
近
な
疾
患
。
そ

の
た
め
、50
歳
を
過
ぎ
る
と
、
気
に
な

る
こ
と
の
ベ
ス
ト
３
に
必
ず
入
る
の
が

「
健
康
」。
つ
ま
り
は
、
予
防
で
す
。

　

が
ん
の
予
防
に
は
い
ろ
い
ろ
あ
り

ま
す
が
、「
ス
ト
レ
ス
」
を
上
手
に

解
消
す
る
の
も
大
き
な
予
防
と
な
り

ま
す
。
も
ち
ろ
ん
、
ス
ト
レ
ス
解
消

は
が
ん
予
防
の
み
な
ら
ず
、
高
血

圧
、
糖
尿
病
な
ど
の
生
活
習
慣
病
の

予
防
・
改
善
で
も
大
き
な
カ
ギ
と
な
っ

て
い
ま
す
。

　

今
や
ポ
ピ
ュ
ラ
ー
な
ス
ト
レ
ス
。

実
は
人
間
が
活
動
す
る
の
に
不
可

欠
な
エ
ネ
ル
ギ
ー
源
で
も
あ
り
ま
す
。

腸
内
細
菌
に
”善
玉
“と
”悪
玉
“が

あ
る
よ
う
に
、
ス
ト
レ
ス
に
も
善
玉

と
悪
玉
が
あ
り
ま
す
。

　

適
度
な
ス
ト
レ
ス
は
困
難
に
立
ち

向
か
う
パ
ワ
ー
に
な
り
ま
す
が
、
あ

ま
り
に
過
度
な
ス
ト
レ
ス
と
な
る
と
、

そ
れ
は
”悪
玉
“と
な
り
、
身
体
の
健

康
を
損
な
っ
て
し
ま
い
ま
す
。

　

も
ち
ろ
ん
、
人
間
は
一
律
に
ス
ト

レ
ス
の
適
度
、
過
度
が
決
ま
っ
て
い
る

の
で
は
な
く
、
受
け
る
人
に
よ
っ
て
ス

ホ
ル
モ
ン
）が
出
て
、
そ
の
刺
激
で
下

垂
体
か
ら
Ａ
Ｃ
Ｔ
Ｈ
（
副
腎
皮
質
刺

激
ホ
ル
モ
ン
）が
産
出
さ
れ
ま
す
。
そ

し
て
、
今
度
は
Ａ
Ｃ
Ｔ
Ｈ
の
刺
激
で

コ
ル
チ
ゾ
ー
ル（
副
腎
皮
質
ホ
ル
モ

ン
）
が
放
出
さ
れ
、
全
身
の
臓
器
に

指
令
が
走
り
、
身
体
を
守
り
ま
す
。

　

お
酒
を
飲
む
と
、
コ
ル
チ
ゾ
ー
ル

の
血
中
濃
度
が
減
少
す
る
の
が
分

か
っ
て
い
ま
す
。
ス
ト
レ
ス
ホ
ル
モ
ン

で
あ
る
コ
ル
チ
ゾ
ー
ル
が
減
少
す
る

と
い
う
こ
と
は
、
と
り
も
な
お
さ
ず

ス
ト
レ
ス
が
解
消
さ
れ
て
い
る
こ
と

を
意
味
し
ま
す
。

　

そ
う
す
る
と
、
酒
は
ど
れ
だ
け
飲

ん
で
も
大
丈
夫
と
思
っ
て
し
ま
う
人

が
、
い
つ
の
時
代
で
も
い
る
も
の
で
す
。

や
は
り
、
量
は
”
過
ぎ
た
る
は
及
ば

ざ
る
が
如
し
“
―
先
人
の
知
恵
を

学
ぶ
べ
き
で
す
。

　

そ
う
す
る
と
、
ス
ト
レ
ス
解
消
に

は
”３
Ｓ
“
が
良
い
と
い
わ
れ
て
い
る

の
が
”４
Ｓ
“
に
な
る
の
で
す
。
ス
ト

レ
ス
解
消
に
推
奨
さ
れ
て
い
る
３
Ｓ
は

「
ス
リ
ー
プ（
眠
り
）」「
サ
ウ
ン
ド（
音

楽
）」「
サ
ン
シ
ャ
イ
ン（
太
陽
、
日
光

浴
）」。
そ
こ
に「
酒
（
英
語
に
は
し
な

い
）」
が
加
わ
る
の
で
す
が
…
…
ど
う

で
し
ょ
う
か

―
。

酒飲みの健康学

ストレス解消に
4つのS（ （

ス
ナ
イ
ダ
ー
・
チ
ェ
ダ
ー
チ
ー
ズ
・

プ
レ
ッ
ツ
ェ
ル

　

バ
キ
バ
キ
に
割
れ
て
い
て
、「
こ
わ
れ
プ

レ
ッ
ツ
ェ
ル
じ
ゃ
な
い
の
？
」と
疑
っ
て
し
ま

う
見
た
目
で
す
が
、う
ま
さ
は
抜
群
で
す
。

　

あ
る
カ
ジ
ュ
ア
ル
バ
ー
の
お
通
し
に
出
て

き
て
、
ひ
と
目
惚
れ
な
ら
ぬ
ひ
と
口
惚
れ

し
て
し
ま
い
ま
し
た
。
マ
ス
タ
ー
に「
こ
れ

何
？
」と
聞
く
と
、「
さ
ぁ
何
で
し
ょ
う
？
」っ

て
首
を
傾
げ
て
教
え
て
く
れ
な
い
。
な
ら

自
分
で
探
す
！
と
輸
入
食
品
の
あ
る
店

を
歩
く
こ
と
数
軒
。
酔
っ
払
っ
た
記
憶
だ

け
が
頼
り
で
し
た
が
ズ
バ
リ
正
解
。

　

そ
の
足
で
プ
レ
ッ
ツ
ェ
ル
片
手
に
件
の

バ
ー
へ
向
っ
た
の
で
し
た
。
す
る
と
マ
ス

タ
ー
は
素
知
ら
ぬ
顔
で「
そ
れ
う
ま
い
よ

ね
」だ
っ
て
。ほ
ん
と
う
に
食
え
な
い
奴
だ
。

　

食
べ
き
り
サ
イ
ズ
の
小
袋
も
あ
り
ま
す
。

�

独
断
採
点
：
☆
★
★
★
★

（
フ
リ
ー
ラ
イ
タ
ー
：
は
ら
だ
ペ
コ
）ウイスキーハイボールとの相性がとてもいいです。



お
い
し
く
て
経
済
的

　常じ
ょ
う

夜や

鍋な
べ

お
手
軽
チ
ー
ズ
フ
ォ
ン
デ
ュ

鍋
は
酒
で
お
い
し
く
な
る

手
軽
で
お
い
し
い
酒
の
肴
、お
酒
を
使
っ
た
料
理
、

お
酒
の
デ
ザ
ー
ト
や
ス
イ
ー
ツ
な
ど
を
ご
紹
介
し
ま
す
。

読
者
の
皆
様
の
お
す
す
め
レ
シ
ピ
の
投
稿
も
大
歓
迎
、

編
集
部
宛
に
お
送
り
く
だ
さ
い
。も
し
く
は
Ｅ
メ
ー
ル

（yam
ada@

sakebunka.co.jp

）ま
で
。

　

カ
マ
ン
ベ
ー
ル
チ
ー
ズ
を
電
子

レ
ン
ジ
で
加
熱
す
る
だ
け
の
お

手
軽
な
チ
ー
ズ
フ
ォ
ン
デ
ュ
で
す
。

火
を
通
し
た
野
菜
や
ソ
ー
セ
ー
ジ

を
用
意
し
て
、
チ
ー
ズ
が
熱
々
の

ウ
チ
に
か
ら
め
て
い
た
だ
き
ま
す
。

サ
イ
ド
メ
ニ
ュ
ー
や
ラ
ン
チ
に
ピ
ッ

タ
リ
で
す
。
チ
ー
ズ
は
皮
ま
で
お

い
し
く
い
た
だ
け
ま
す
が
、
残
っ

た
ら
刻
ん
で
パ
ス
タ
や
サ
ラ
ダ
に
。

オ
ー
ブ
ン
ト
ー
ス
タ
ー
で
カ
リ
カ

リ
に
焼
い
て
お
つ
ま
み
に
し
て
も

グ
ッ
ド
。

― 

材
料 

―

カ
マ
ン
ベ
ー
ル
チ
ー
ズ
、
野
菜
、

ソ
ー
セ
ー
ジ
、
パ
ン
等

に
含
む
料
理
清
酒
。

　

も
う
ひ
と
つ
は
塩
の
入
っ
た
料
理
酒
。

酒
の
販
売
免
許
が
な
い
店
で
も
売
る
こ

と
が
で
き
る
よ
う
、
塩
を
加
え
て
飲
用

に
使
え
な
く
し
た
も
の
で
す
。
た
め
し

に
舐
め
て
み
る
と
か
な
り
塩
分
を
感
じ

ま
す
。「
料
理
酒
」
と
だ
け
表
示
さ
れ

て
い
る
も
の
が
多
い
の
で
、
裏
ラ
ベ
ル

を
よ
く
確
認
し
て
く
だ
さ
い
。

　

な
お
、
料
理
の
レ
シ
ピ
に
書
か
れ
て

い
る「
酒
」と
い
う
の
は
、
塩
が
入
っ
て

い
な
い「
清
酒
」を
想
定
し
て
書
か
れ
て

い
ま
す
の
で
、
ご
注
意
く
だ
さ
い
。

協
力　

宝
酒
造
株
式
会
社

鍋
に
料
理
清
酒
を
半
カ
ッ
プ

　

鍋
に
料
理
清
酒
を
半
カ
ッ
プ
強

（
1
0
0
㎖
）入
れ
る
と
味
に
深
み
が
出

て
、
一
段
と
お
い
し
く
な
り
ま
す
。
こ

れ
は
料
理
清
酒
の
働
き
で「
肉
が
柔
ら

か
く
な
る
」「
肉
や
魚
の
臭
み
を
消
す
」

「
素
材
に
出
汁
が
し
み
込
む
」
か
ら
。

あ
っ
さ
り
し
た
鱈
ち
り
や
、
こ
っ
て
り

し
た
鴨
す
き
、
ボ
リ
ュ
ー
ム
た
っ
ぷ
り

の
寄
せ
鍋
、
今
年
流
行
の
ト
マ
ト
鍋
、

ど
ん
な
鍋
に
も
効
果
を
発
揮
す
る
万

能
調
味
料
で
す
。

　

料
理
清
酒
は
和
洋
中
ど
の
料
理
で

も
用
い
ら
れ
ま
す
。
料
理
清
酒
に
含

ま
れ
る
ア
ル
コ
ー
ル
の
働
き
と
風
味
付

け
は
お
い
し
さ
の
秘
訣
で
す
。

塩
分
に
ご
注
意
を

　

と
こ
ろ
で
料
理
酒
と
呼
ば
れ
る
も
の

に
２
種
類
あ
る
こ
と
を
ご
存
知
で
す

か
。
ひ
と
つ
は
飲
む
清
酒
と
同
じ
製
法

で
、
調
理
効
果
が
高
い
成
分
を
豊
富

豚
バ
ラ
肉
に
冷
酒
が
よ
く
合
い
ま
す
。 

ワ
イ
ン
グ
ラ
ス
だ
と

ち
ょ
っ
と
お
し
ゃ
れ
な
感
じ
に
な
り
ま
す
。

鍋に料理清酒を
半カップ加えると
おいしさが増す

料理清酒（ 右）と
塩が入った料理酒

（左）の裏ラベル。 
「食塩」の有無に
注意を。

肉や魚を焼く前に料理清酒をひとふり。臭みが消
え、肉はふっくら柔らかく仕上がる。

チ
ー
ズ
に
よ
っ
て
伸
び
具
合
が
違
い
ま
す
。 

写
真
は
雪
印
北
海

道
1
0
0
カ
マ
ン
ベ
ー
ル
チ
ー
ズ
。 

よ
く
伸
び
ま
し
た
。

　

た
っ
ぷ
り
の
清
酒
で
豚
バ
ラ
肉
、

白
菜
、
ほ
う
れ
ん
草
を
煮
る
だ
け

の
簡
単
メ
ニ
ュ
ー
な
が
ら
、
豚
の

お
い
し
い
脂
が
か
ら
ま
っ
て
野
菜

が
め
ち
ゃ
め
ち
ゃ
お
い
し
く
な
る

常
夜
鍋
。
ポ
ン
酢
で
サ
ッ
パ
リ
い

た
だ
き
ま
す
。
大
根
お
ろ
し
を
加

え
た
り
、
柚
子
胡
椒
で
ピ
リ
辛
に

し
た
り
す
る
の
も
お
す
す
め
。

　

水
を
加
え
ず
酒
だ
け
で
煮
る
贅

沢
バ
ー
ジ
ョ
ン
も
お
試
し
を（
煮
切

れ
ば
ア
ル
コ
ー
ル
は
飛
ん
で
し
ま

う
の
で
子
供
や
酒
に
弱
い
方
で
も

食
べ
ら
れ
る
）。

― 

材
料 

―

料
理
清
酒
、
豚
バ
ラ
肉
、
ほ
う
れ

ん
草
、
白
菜
、
昆
布
。
き
の
こ
、

豆
腐
、
に
ん
じ
ん
な
ど
を
加
え
て

も
よ
い

　

カ
マ
ン
ベ
ー
ル
チ
ー
ズ
の
上
の
皮
を
切
り
取
る
。 

3
～
5㎜
掘

り
下
げ
る
感
じ
。　
　

電
子
レ
ン
ジ（
6
0
0
W
）で
1
分
加
熱

し
て
取
り
出
し
、料
理
清
酒
や
白
ワ
イ
ン
を
小
さ
じ
一
杯
加
え

て
混
ぜ
る
。　
　

さ
ら
に
電
子
レ
ン
ジ
で
1
分
加
熱
し
て
で
き

あ
が
り
。　
　

ボ
ジ
ョ
レ
ー
な
ど
の
軽
い
赤
や
白
ワ
イ
ン
で
。

　

予
算
の
許
す
範
囲
で
料
理
清
酒
を
た
っ
ぷ
り
。 

昆
布
を
し
き
沸
騰
直
前
に
と
り
だ
す
。　
　

　

肉
と
白
菜
の
固
い
と
こ
ろ
を
先
に
煮
る
。　
　

最
後
に
ほ
う
れ
ん
草
を
加
え
て
で
き
あ
が
り
。

1

1

3

3
4

2

2

1

2

3

1

2

3 4

冬
は
体
が
芯
か
ら
温
ま
る
鍋
が
恋
し
い
季
節
で
す
。

今
回
は
手
軽
で
お
い
し
い
鍋
を
ご
紹
介
し
ま
す
。

ま
ず
は
鍋
に
欠
か
せ
な
い
料
理
清
酒
の
調
理
効
果
か
ら
。



はらだペコの

ためして MIX  7

お う ち
 カクテル体験
おうちカクテルはリキュールを何かで
割るだけ。 誰でも楽しめるシンプルな
レシピばかり。

　

カ
ク
テ
ル
魔
法
の
レ
シ
ピ
１
：
３

　
「
今
度
こ
れ
に
行
っ
て
み
て
」
と
編

集
長
が
手
渡
し
た
の
は「
お
う
ち
カ

ク
テ
ル　

ワ
ー
ク
シ
ョ
ッ
プ
」の
記
事
。

自
宅
で
気
軽
に
つ
く
れ
る
カ
ク
テ
ル

の
体
験
セ
ミ
ナ
ー
で
す
。
勉
強
し
て
、

も
っ
と
原
稿
の
レ
ベ
ル
を
上
げ
ろ
と
い

う
こ
と
で
し
ょ
う
。

　

行
っ
て
み
る
と
会
場
は
若
い
女
の

子
ば
か
り
、
一
瞬
ひ
る
み
ま
し
た
が
、

テ
ー
ブ
ル
に
並
ぶ
色
と
り
ど
り
の
リ

キ
ュ
ー
ル
に
思
わ
ず
う
っ
と
り
。
半
分

は
飲
ん
だ
こ
と
の
な
い
も
の
だ
っ
た
の

で
ワ
ク
ワ
ク
で
す
。

　

そ
う
こ
う
す
る
う
ち
に「
魔
法
の
レ

シ
ピ
は
１（
酒
）：
３（
割
り
材
）」と
い

う
講
師
の
声
が
飛
び
込
ん
で
き
ま
し

た
。
お
酒
の
種
類
に
よ
ら
ず
、
こ
の

割
合
な
ら
カ
ク
テ
ル
は
失
敗
し
な
い

の
だ
そ
う
で
す
。
ふ
だ
ん
適
当
に
つ

く
っ
て
、
濃
け
れ
ば
ソ
ー
ダ
を
、
薄

け
れ
ば
酒
を
足
し
て
い
る
身
に
は
目

か
ら
鱗
で
し
た
。

　

簡
単
・
お
い
し
い
・
オ
シ
ャ
レ

　

順
番
に
魔
法
の
レ
シ
ピ
を
試
し
ま

す
。
カ
ン
パ
リ
に
ブ
ラ
ッ
ド
オ
レ
ン
ジ

ジ
ュ
ー
ス
、
マ
リ
ブ
に
コ
ー
ラ
、
マ
ン

ゴ
ヤ
ン
に
ミ
ル
ク
…
…
。
ど
れ
も
リ

キ
ュ
ー
ル
が
１
本
あ
れ
ば
お
ウ
チ
で

簡
単
に
で
き
る
も
の
ば
か
り
。
し
か

も
お
い
し
い
。
さ
ら
に
オ
シ
ャ
レ
。

　

酒
に
何
か
を
ミ
ッ
ク
ス
す
る
作
業

は
同
じ
で
も
、黒
酢
や
ド
ラ
イ
フ
ル
ー

ツ
を
入
れ
ち
ゃ
う
私
の
ミ
ッ
ク
ス
よ
り

も
ず
っ
と
洗
練
さ
れ
て
い
ま
す
。
酒

好
き
な
だ
け
な
の
だ
か
ら
仕
方
が
な

い
さ
と
自
分
を
慰
め
つ
つ
、
全
部
お

い
し
く
て
大
満
足
。
10
種
類
た
め
し

た
な
か
で
私
の
ベ
ス
ト
3
は
写
真
の

3
点
。
ぜ
ひ
お
試
し
を
。

　ビター・カルーアミルク
カルーアに1：3でミルク。 上からインスタントコーヒーを
小さじ１さじ。 大人のカルーアミルクです。

　カ ンパリ・ブラッドオレンジ
赤がきれいなカンパリにブラッドオレンジジュースを
1：3で混ぜるだけ。 食前酒にぴったり。

　ルジェカシス ティー
ルジェカシスにペットボトルのお茶を1：3で混ぜるだけ。
レモンテーでも緑茶でもなんでもOK！

編集長の“酒”

クリア・アイ

S
u

g
ared

 b
ean

s

C
h

o
co

late

「
甘
党
」は
酒
よ
り
も
菓
子
を
好
む
人
の
こ
と
。で
す
が
、チ
ョ
コ

レ
ー
ト
と
ウ
イ
ス
キ
ー
、甘
納
豆
と
日
本
酒
の
よ
う
に
酒
に
合

う
ス
イ
ー
ツ
も
あ
り
ま
す
。酒
と
の
相
性
ま
で
語
る
よ
う
に
な
っ

て
き
た
、甘
党
酒
肴
の
最
新
情
報
を
お
伝
え
し
ま
す
。

甘
納
豆
＆
日
本
酒

　

ず
っ
と
酒
に
甘
い
も
の
な
ん
て
と

ん
で
も
な
い
と
思
っ
て
い
ま
し
た
。

で
す
が
、
宮
城
の
銘
酒「
一
ノ
蔵
を

楽
し
む
会
」で
、
用
意
さ
れ
て
い
た

蒸
し
た
て
の
酒
饅
頭
を
つ
ま
ん
だ
と

こ
ろ
、
こ
れ
が
お
い
し
い
。
日
本
酒

を
た
っ
ぷ
り
飲
ん
で
、
最
後
に
一
枚

残
っ
た
酒
肴
引
き
換
え
チ
ケ
ッ
ト
が

酒
饅
頭
。
残
し
ち
ゃ
も
っ
た
い
な
い

と
い
う
く
ら
い
の
気
持
ち
で
引
き
換

え
た
の
で
し
た
が
、
こ
れ
が
甘
党
酒

肴
と
の
出
会
い
と
な
り
ま
し
た
。

　

饅
頭
を
か
じ
り
な
が
ら
飲
む
日

本
酒
は
、
辛
く
感
じ
る
の
は
当
然
な

が
ら
、
後
味
が
サ
ッ
パ
リ
流
れ
ま

す
。
す
っ
と
甘
さ
が
消
え
て
、
次
の

ひ
と
口
が
ま
た
お
い
し
い
。
た
だ
、

極
甘
の
餡
は
さ
す
が
に
つ
ら
い
。
砂

糖
で
ピ
カ
ピ
カ
に
光
っ
た
極
甘
餡

で
試
す
と
、
酒
は
た
だ
た
だ
辛
く
、

苦
み
を
感
じ
ま
し
た
。

　

い
ま
、
一
番
の
お
気
に
入
り
は
軽

め
の
甘
納
豆
。
豆
の
芳
ば
し
さ
と
や

さ
し
い
甘
さ
が
冷
酒
に
合
い
ま
す
。

酒
は
や
や
甘
め
の
も
の
や
、
に
ご
り

酒
の
よ
う
に
コ
ク
の
あ
る
も
の
と

合
う
よ
う
で
す
。

モ
ル
ト
に
シ
ョ
コ
ラ

　

洋
酒
で
は
モ
ル
ト
＆
シ
ョ
コ
ラ

（
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
）で
し
ょ
う
。
個
性

豊
か
な
シ
ン
グ
ル
モ
ル
ト
ウ
イ
ス

キ
ー
の
タ
イ
プ
ご
と
に
、
相
性
の
い

い
シ
ョ
コ
ラ
が
あ
り
ま
す
。

　

私
が
最
初
に
試
し
た
の
は
サ
ン

ト
リ
ー
白
州
と
抹
茶
シ
ョ
コ
ラ
。
軽

く
爽
や
か
な
白
州
の
香
り
と
抹
茶

の
風
味
の
相
性
は
バ
ッ
チ
リ
で
し

た
。
続
く
山
崎
と
ミ
ル
ク
系
シ
ョ
コ

ラ
も
お
互
い
の
濃
厚
さ
が
よ
く
合

い
ま
し
た
。
や
は
り
軽
い
も
の
ど
う

し
、
濃
厚
な
も
の
ど
う
し
、
な
ど

似
た
タ
イ
プ
は
相
性
が
い
い
で
す

ね
。
ま
た
、
甘
い
香
り
の
シ
ェ
リ
ー

樽
の
モ
ル
ト
に
は
、
ド
ラ
イ
フ
ル
ー

ツ
の
ジ
ャ
ム
を
使
っ
た
シ
ョ
コ
ラ

や
、
甘
み
を
抑
え
た
ビ
タ
ー
チ
ョ
コ

も
よ
く
合
い
ま
す
。

　

ク
リ
ス
マ
ス
や
バ
レ
ン
タ
イ
ン

デ
ー
な
ど
ス
イ
ー
ツ
を
口
に
す
る
機

会
の
多
い
時
期
で
す
。
甘
党
酒
肴
も

楽
し
い
も
の
で
す
よ
。

酒類関連で注目される
商品・イベント・運動などを
本誌編集長の山田聡昭
が解説する。

甘
党
酒
肴
の
す
す
め

clear      eye

シェリー樽モルトだけのマッカラン
には、ベリージャムのチョコが合う

サントリー山崎を使った
チョコレートが商品化された。
発売元 ロッテ 350円（消費税込）

甘納豆には発泡性のある
フレッシュなにごり酒もおいしい。



手
羽
先
の
燻
製
に
は
ま
り
ま
し
た

秋
号
で
紹
介
さ
れ
て
い
た
手
羽
先
の
燻
製

を
夫
が
つ
く
り
ま
し
た
。
と
て
も
気
に

入
っ
た
よ
う
で
、
毎
週
の
よ
う
に
燻
製
を

つ
く
っ
て
い
ま
す
。

高
橋　

綾
さ
ん（
30
代
・
群
馬
県
）

グ
ラ
ス
マ
ー
カ
ー
揃
え
ま
す

グ
ラ
ス
マ
ー
カ
ー
初
め
て
知
り
ま
し
た
。

か
っ
こ
い
い
で
す
ね
。
酒
飲
み
の
お
し
ゃ

れ
っ
て
感
じ
で
す
。

松
浦
エ
ナ
さ
ん（
30
代
・
大
阪
府
）

マ
リ
ア
ー
ジ
ュ
の

バ
イ
ブ
ル

『
さ
け
通
信
』は
出
張

鞄
に
忍
ば
せ
て
あ
り
、

長
い
帰
路
、
晩
御
飯
と

お
酒
の
マ
リ
ア
ー
ジ
ュ

を
膨
ら
ま
せ
る
バ
イ
ブ

ル
に
な
っ
て
い
ま
す
。

有
澤
一
宣
さ
ん

（
30
代
・
石
川
県
）

身
近
な
お
酒
で

楽
し
め
た

手
の
届
か
な
い
高
価

な
ワ
イ
ン
や
洋
酒
の
記
事
は
、
雑
誌
に

あ
っ
て
も
読
み
ま
せ
ん
が
、『
さ
け
通
信
』

は
身
近
な
酒
が
取
り
上
げ
ら
れ
て
い
て
楽

し
め
ま
し
た
。

村
尾
明
徳（
50
代
・
奈
良
県
）

焼
酎
の
お
燗
は
ど
う
す
る
の
？

焼
酎
特
集
で「
軽
冷
濃
温
」
と
あ
り
ま
し
た

が
、
焼
酎
を
燗
す
る
の
で
し
ょ
う
か
？　

温
め
方
や
温
度
を
教
え
て
く
だ
さ
い
。

小
松
季
巳
世（
40
代
・
兵
庫
県
）

＊
焼
酎
は
直
火
で
日
本
酒
の
燗
と
同
じ
く

ら
い
に
温
め
ま
す
。�

（
編
集
部
）

読者からの手紙
皆様からいただいた本誌への
ご意見・ご感想を紹介します。

　外
国
の
首
脳
が
来
日
し
た
時
、
首

相
官
邸
や
飯
倉
公
館
の
供
宴
は
日

本
ワ
イ
ン
、
と
決
め
た
ら
ど
う
だ
ろ

う
。
こ
れ
ま
で
は
基
本
的
に
フ
ラ
ン

ス
ワ
イ
ン
で
、
時
折
、
日
本
ワ
イ
ン

や
、
来
日
し
た
首
脳
の
国
の
ワ
イ
ン

を
出
し
て
い
る
。

　日
本
が
意
図
し
て
日
本
ワ
イ
ン
を

出
し
た
最
初
の
ケ
ー
ス
は
、
私
が
知

る
限
り
04
年
に
フ
ラ
ン
ス
の
ド
ビ
ル

パ
ン
外
相
が
来
日
し
た
時
だ
。
川
口

順
子
外
相
が
飯
倉
公
館
で
主
催
し
た

晩
餐
会
は
和
食
で
、
白
ワ
イ
ン
に
コ

ル
ト
ン
・
シ
ャ
ル
ル
マ
ー
ニ
ュ
97
年
、

赤
は
サ
ン
ト
リ
ー
登
美
の
丘
ワ
イ
ナ

リ
ー
の
登
美
96
年
が
出
さ
れ
た
。

　こ
の
選
択
は
、
ワ
イ
ン
に
通
じ
た

外
務
省
職
員
の
発
案
だ
っ
た
。
一
年

前
の
イ
ラ
ク
戦
争
で
は
日
本
は
米

国
を
支
持
し
、
フ
ラ
ン
ス
は
反
対
し

た
。
両
国
の
立
場
の
食
い
違
い
を
再

調
整
し
、
日
仏
協
力
を
再
始
動
さ
せ

る
節
目
の
会
談
に
、
両
国
の
最
高
の

ワ
イ
ン
で
祝
お
う
と
の
粋
な
計
ら
い

だ
っ
た
。コ
ル
ト
ン
・
シ
ャ
ル
ル
マ
ー

ニ
ュ
は
仏
ブ
ル
ゴ
ー
ニ
ュ
地
方
の
最

高
級
、
登
美
は
国
際
コ
ン
ク
ー
ル
で

数
々
の
賞
に
輝
い
て
い
る
。

　ワ
イ
ン
好
き
の
ド
ビ
ル
パ
ン
外

相
は
何
回
も
グ
ラ
ス
を
空
に
し
、
帰

り
際
、「
記
念
に
」と
メ
ニ
ュ
ー
を
ポ

ケ
ッ
ト
に
入
れ
た
。
料
理
も
そ
う
だ

が
、
ワ
イ
ン
が
よ
ほ
ど
気
に
入
っ
た

の
だ
ろ
う
。

　歓
迎
宴
に
日
本
ワ
イ
ン
を
、
と
言

う
の
は
、
ワ
イ
ン
の
レ
ベ
ル
が
高
い

こ
と
は
も
ち
ろ
ん
、
農
業
振
興
に
な

る
か
ら
だ
。
首
脳
の
供
宴
に
出
れ
ば

生
産
者
に
は
大
き
な
励
み
だ
。
そ
し

て
文
化
の
発
信
。
日
本
は
料
理
、
ワ

イ
ン
、陶
磁
器
、工
芸
品
な
ど
、個
々

に
素
晴
ら
し
い
も
の
が
あ
る
。
こ
れ

ら
を
総
合
し
、
日
本
の
食
卓
文
化
と

し
て
ア
ピ
ー
ル
す
る
。

　そ
の
際
、
も
う
一
つ
注
文
が
あ

る
。
最
初
の
乾
杯
は
シ
ャ
ン
パ
ン
で

な
く
、
ぜ
ひ
日
本
酒
で
や
っ
て
も
ら

い
た
い
。
官
邸
で
は
徐
々
に
採
用
さ

れ
て
い
る
よ
う
だ
が
、
日
本
酒
に
日

本
ワ
イ
ン
と
揃
え
ば
完
璧
だ
。

西川 恵
（毎日新聞 専門編集委員）

国内では
日本の酒で

日
本
酒
に
合
う
超
意
外
な
お
つ
ま
み

美酒 外交

金
山
寺
味
噌
＆
黒
オ
リ
ー
ブ

金
山
寺
味
噌
に
瓶
詰
の
黒
オ
リ
ー
ブ

を
細
か
く
刻
ん
で
混
ぜ
る
だ
け
。
夏

な
ら
ば
キ
ュ
ウ
リ
に
の
せ
て
モ
ロ

キ
ュ
ウ
で
、
冬
は
白
菜
の
じ
く
の
白

い
部
分
を
ス
テ
ィ
ッ
ク
に
切
っ
て
、

モ
ロ
ハ
ク
で
。

田
中
由
紀
子
さ
ん（
50
代
・
大
阪
府
）

梅
干
し
の
て
ん
ぷ
ら

梅
干
し
は
種
を
抜
き
、
て
ん
ぷ
ら
粉

に
砂
糖
を
入
れ
て
冷
水
で
溶
き
、
衣

を
つ
け
て
揚
げ
る
。
さ
っ
ぱ
り
お
い

し
い
。

辻
内
か
よ
さ
ん（
30
代
・
大
阪
府
）

＊
前
号
の「
牛
蒡
の
か
ら
あ
げ
」
お

い
し
く
て
簡
単
で
し
た
。
教
え
て

く
れ
て
あ
り
が
と
う
！

チ
ー
ズ
は
ん
ぺ
ん
焼

一
正
の
チ
ー
ズ
は
ん
ぺ
ん
サ
ン
ド

を
、
フ
ラ
イ
パ
ン
で
き
つ
ね
色
に
な

る
ま
で
焼
く
。
普
段
は
子
供
た
ち
の

弁
当
の
お
か
ず
で
す
が
、
は
ん
ぺ
ん

の
な
か
の
チ
ー
ズ
の
と
ろ
け
る
食
感

が
た
ま
り
ま
せ
ん
。
熱
燗
に
よ
く
合

い
ま
す
。

岡
島
幸
隆
さ
ん（
40
代
・
愛
知
県
）

刺
身
エ
ボ
リ
ュ
ー
シ
ョ
ン

残
っ
た
刺
身
を
ヅ
ケ
に
し
て
半
熟
卵

の
黄
身
を
つ
け
る
と
ユ
ッ
ケ
風
に
。

ナ
ッ
ツ
を
刻
ん
で
ふ
り
か
け
れ
ば

ゴ
ー
ジ
ャ
ス
感
が
で
て
、
キ
ム
チ
と

コ
ー
ン
フ
レ
ー
ク
を
細
か
く
し
て
和

え
て
も
旨
し
！

柳
澤　

昇
さ
ん（
40
代
・
福
島
県
）

　

ユ
ダ
ヤ
教
、
キ
リ
ス
ト
教
、
イ
ス
ラ
ム
教
と
、

３
つ
の
宗
教
の
聖
地
を
有
す
る
、
イ
ス
ラ
エ
ル
の

古
都
エ
ル
サ
レ
ム
。
周
辺
地
域
で
は
今
も
紛
争
が

絶
え
ず
、
街
中
で
は
大
き
な
銃
を
抱
え
た
兵
士
の

姿
が
そ
こ
か
し
こ
に
見
ら
れ
る
が
、
そ
の
分
、
治

安
は
守
ら
れ
て
お
り
、
ま
た
、
意
外
な
ほ
ど
に
各

国
か
ら
の
巡
礼
者
や
観
光
客
で
賑
わ
っ
て
い
る
。

　

日
本
と
変
わ
ら
ぬ
洒
落
た
レ
ス
ト
ラ
ン
も
多
く
、

美
味
に
は
事
欠
か
な
い
。
ス
パ
イ
ス
の
効
い
た
肉

料
理
に
合
わ
せ
て
頼
む
の
は
、
イ
ス
ラ
エ
ル
産
の

ワ
イ
ン
で
あ
る
。
乾
燥
し
き
っ
た
大
地
と
、
照
り

つ
け
る
太
陽
。
一
見
、
ぶ
ど
う
が
育
つ
と
は
思
え

な
い
環
境
だ
が
、
厳
し
さ
ゆ
え
に
根
を
伸
ば
し
て

ふ
ん
ば
る
。
逆
境
に
耐
え
て
生
き
よ
う
と
す
る
。

結
果
、
果
実
の
糖
度
が
増
す
の
だ
そ
う
だ
。

　

最
近
、
日
本
で
も
見
か
け
る「
ヤ
ル
デ
ン
」
を
は

じ
め
あ
れ
こ
れ
試
し
て
み
た
が
、
軽
快
な
赤
、
程

よ
く
旨
味
が
ふ
く
ら
ん
だ
白
と
も
に
、
は
ず
れ
は

一
度
も
ナ
シ
。
世
界
的
に
高
い
評
価
を
受
け
て
い

る
ワ
イ
ナ
リ
ー
も
少
な
く
な
い
そ
う
だ
。
料
理
も

ま
た
、
す
こ
ぶ
る
旨
し
。
満
ち
足
り
た
日
々
に
、

人
間
と
し
て
物
理
的
に
成
長
し
た
旅
と
な
っ
た
。

　

ち
な
み
に
、
キ
リ
ス
ト
が
水
を
ワ
イ
ン
に
変
え

た
と
い
う
奇
跡
の
舞
台
、
カ
ナ
の
村
で
は
、
当
時

の
物
だ
と
言
わ
れ
る
石
甕
が
教
会
に
残
っ
て
い
る
。

客
が
褒
め
称
え
る
ほ
ど
良
質
だ
っ
た
と
、「
新
約
聖

書
」
に
記
さ
れ
て
い
た
の
を
思
い
だ
し
、
教
会
で
売

ら
れ
て
い
た
赤
ワ
イ
ン
を
購
入
し
た
の
だ
が
、
な

ん
と
も
言
い
難
い
甘
っ
た
る
い
お
味
。
と
は
い
え
、

汚
れ
す
さ
ん
だ
心
の
せ
い
で
、
お
い
し
さ
が
わ
か

ら
な
か
っ
た
可
能
性
が
、
な
き
に
し
も
あ
ら
ず
。

�

（
文
・
山
内
史
子　

写
真
・
松
隈
直
樹
）

世
界
の
酒
場
か
ら

エ
ル
サ
レ
ム

聖
地
の
ワ
イ
ン
す
こ
ぶ
る
旨
し

鶏や仔羊など扱い巧みな肉料理

▲

カ
ナ
の
村
に
あ
る
奇
蹟
の
石
甕
と
教
会
で
販
売
さ
れ
て
い
た
赤
ワ
イ
ン

エルサレムの豊かな
暮らしぶりを垣間見られる市場
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