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FRONT

BACK

❶
松
竹
梅「
天
」エ
コ
パ
ウ
チ

9
0
0
㎖
　
５
名
様

コ
ク
が
あ
っ
て
す
っ
き
り
辛
口
で
好
評
の

松
竹
梅「
天
」に
エ
コ
パ
ウ
チ
が
新
登
場
。

収
納
し
や
す
く
、
す
ぐ
に
冷
え
、

空
き
容
器
も
捨
て
や
す
い
優
れ
も
の
で
す
。

提
供

：

宝
酒
造

❷
ジ
ャ
ッ
ク
ダ
ニ
エ
ル
　
7
0
0
㎖
　
５
名
様 

「
テ
ネ
シ
ー
ウ
イ
ス
キ
ー
」と
し
て

バ
ー
ボ
ン
と
は
別
格
に
ラ
ン
ク
さ
れ
る
、

ア
メ
リ
カ
を
代
表
す
る

プ
レ
ミ
ア
ム
ウ
イ
ス
キ
ー
で
す
。

提
供

：

サ
ン
ト
リ
ー

❸
シ
メ
イ
赤
・
青
・
白
グ
ラ
ス
パ
ッ
ク
　
5
名
様

ベ
ル
ギ
ー
ビ
ー
ル
と
言
え
ば

修
道
院
で
つ
く
ら
れ
る
ト
ラ
ピ
ス
ト
ビ
ー
ル
。

ト
ラ
ピ
ス
ト
ビ
ー
ル
と
言
え
ば
シ
メ
イ
。

赤
・
白
・
青
と
ミ
ニ
グ
ラ
ス
の
セ
ッ
ト
で
す
。

提
供

：

三
井
食
品

❹
デ
ュ
ベ
ル
　
グ
ラ
ス
パ
ッ
ク

　
5
名
様

世
界
一
魔
性
を
秘
め
た
ビ
ー
ル
と

言
わ
れ
る
デ
ュ
ベ
ル
。
き
め
細
か
な
泡
、

繊
細
で
複
雑
な
味
わ
い
を

専
用
の
グ
ラ
ス
で
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

提
供

：

小
西
酒
造

❺
エ
チ
ゴ
ビ
ー
ル
　
オ
リ
ジ
ナ
ル
T
シ
ャ
ツ
　
５
名
様

ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
フ
ァ
ン
に
は
た
ま
ら
な
い
。

日
本
の
地
ビ
ー
ル
第
一
号

エ
チ
ゴ
ビ
ー
ル
の
特
性
T
シ
ャ
ツ
。

サ
イ
ズ
は
L
で
す
。

提
供

：

エ
チ
ゴ
ビ
ー
ル

読
者
プ
レ
ゼ
ン
ト
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次 

号 

予 

告

酒
文
化
研
究
所
の
ホ
ー
ム
ペ
ー
ジ
の
ご
案
内

本
格
的
な
酒
情
報
が
満
載
の
ホ
ー
ム
ペ
ー
ジ
を
ご
利
用
く
だ
さ
い
。

■ 熱すぎる上海の酒場めぐり
上海のリアルな酒シーンをレポート。 どの上
海ガイドブックよりもバー情報は豊富、しかも
スタッフがすべて訪問取材しています。

■ アジア酒街道をゆく
『週刊新潮』に連載した酒紀行を収録。 
中国、韓国、ヴェトナムなどアジアの酒のイ
ロハはここからゲット。

■ 海外の酒めぐり
スコットランドのシングルモルトをはじめ世
界各国の酒文化を丁寧に紹介。 しっかり
深く知りたい方にはこちらがおすすめ。

海
外
の
酒
事
情
は
こ
ち
ら
か
ら



こ
こ
で
は
入
手
し
や
す
く
、
特
徴
的
な
も
の
を
4

つ
取
り
出
し
ま
し
た
。
ま
ず
は
こ
れ
を
目
安
に
好

み
の
タ
イ
プ
を
探
し
て
み
て
く
だ
さ
い
。

　
そ
し
て
飲
み
比
べ
れ
ば
、
ひ
と
つ
ひ
と
つ
語
っ

て
み
た
く
な
る
の
は
ワ
イ
ン
と
同
じ
で
す
。
じ
っ

く
り
味
わ
う
酒
な
ら
で
は
の
楽
し
み
で
す
か
ら
、

感
じ
た
ま
ま
に
表
現
し
、
一
緒
に
食
卓
を
囲
ん
で

い
る
仲
間
と
ワ
イ
ワ
イ
や
り
ま
し
ょ
う
。
ま
ず
は

香
り
、
口
に
含
ん
だ
時
の
感
触
、
味
の
バ
ラ
ン
ス

と
複
雑
さ
、
飲
み
こ
ん
だ
後
の
余
韻
の
長
短
を
意

識
し
て
言
葉
に
し
て
い
け
ば
、
ボ
キ
ャ
ブ
ラ
リ
ー

は
ど
ん
ど
ん
増
え
ま
す
。

　
ワ
イ
ン
の
よ
う
に
語
っ
て
楽
し
め
る
の
に
、
ア

ル
コ
ー
ル
度
数
が
低
い
の
は
ベ
ル
ギ
ー
ビ
ー
ル
の

う
れ
し
い
と
こ
ろ
。
高
い
も
の
で
も
８
％
く
ら
い

で
、
日
本
酒
や
ワ
イ
ン
の
半
分
ほ
ど
。
ア
ル
コ
ー

ル
に
あ
ま
り
強
く
な
い
方
で
も
、
楽
に
飲
み
比
べ

ら
れ
ま
す
。

　
ま
た
、
趣
味
的
に
遊
ぶ
酒
と
し
て
は
値
段
も
手

ご
ろ
で
す
。
ワ
イ
ン
や
シ
ン
グ
ル
モ
ル
ト
は
高
価

な
も
の
が
い
く
ら
で
も
あ
り
ま
す
が
、
ベ
ル
ギ
ー

ビ
ー
ル
は
三
〇
〇
〇
円
ま
で
で
ほ
と
ん
ど
の
も
の

を
試
せ
ま
す
。
そ
れ
で
い
て
、
今
な
ら
知
っ
て
い

る
と
ち
ょ
っ
と
自
慢
で
き
る
か
も
？ 

で
す
。

写真上：ベルギービールには樽で醗酵させそのまま貯蔵するも
のもある。 こうしたビールはほとんどの工程が職人の手作業で
おこなわれる ©OPT-RicardodelaRiva

写真下：ベルギー各地に点在するブルワリーは小規模なもの
が多く、個性的な味わいのビールをつくり続けている
©www.opt.be-BernardBoccara

白（ホワイト）タイプ
黄色でうっすらと霞がかかったように濁っている。 
一般にビールには大麦が使われるが、小麦を用い
る。 小麦を使った似たタイプにドイツのヴァイツェ
ンがある

茶（アンバー）タイプ
烏龍茶のような茶色のビール。 濃厚で、ハーブやス
パイスで複雑な味わいに仕上げたものもある。 写
真のオルヴァルは、修道院でつくられる７つのトラ
ピストビールのひとつ

こげ茶（ダーク）タイプ
茶タイプよりもさらに色が濃いこげ茶タイプは、アル
コール度数が8％以上あるものが多く、味わいは極
めて濃厚

赤（レッド、フルーツ）タイプ
ワインのような酸味があり、赤大麦やチェリーなどに
由来する赤みを帯びる。 右のドゥシャス・デ・ブルゴー
ニュはオーク樽で長く貯蔵するレッドビール。 左の
ブーン・クリークはチェリーを漬けたフルーツビール

こ
れ
も
ビ
ー
ル
？ 

た
し
か
に
ビ
ー
ル
だ

　
あ
な
た
は
ベ
ル
ギ
ー
と
聞
い
て
何
を
思
い
浮
か

べ
ま
す
か
？
　
ス
イ
ー
ツ
好
き
な
ら
チ
ョ
コ
レ
ー

ト
や
ワ
ッ
フ
ル
、
政
治
経
済
に
詳
し
い
方
は
EU
の

中
心
地
、
美
術
好
き
な
ら
ば
ブ
リ
ュ
ー
ゲ
ル
、
酒

好
き
は「
ム
ー
ル
貝
と
フ
リ
ッ
ツ（
フ
ラ
イ
ド
ポ
テ

ト
）を
つ
ま
み
に
ビ
ー
ル
」を
あ
げ
る
か
も
し
れ
ま

せ
ん
。
バ
ケ
ツ
い
っ
ぱ
い
の
ム
ー
ル
貝
と
マ
ヨ
ネ
ー

ズ
付
き
の
熱
々
フ
リ
ッ
ツ
は
、
ベ
ル
ギ
ー
の
国
民

的
な
お
つ
ま
み
。
ブ
リ
ュ
ッ
セ
ル
に
あ
る
世
界
遺

産
の
大
広
場
、
グ
ラ
ン
プ
ラ
ス
で
召
し
あ
が
っ
た

方
も
い
ら
っ
し
ゃ
る
こ
と
で
し
ょ
う
。

　
ベ
ル
ギ
ー
は
フ
ラ
ン
ス
・
オ
ラ
ン
ダ
・
ド
イ
ツ
・

ル
ク
セ
ン
ブ
ル
グ
に
接
し
、
海
を
は
さ
ん
で
イ
ギ

リ
ス
と
対
峙
し
ま
す
。
緯
度
が
高
く
気
温
が
低
い

た
め
ブ
ド
ウ
栽
培
に
不
向
き
で
ワ
イ
ン
は
発
達
し

ま
せ
ん
で
し
た
が
、
独
特
の
ビ
ー
ル
文
化
が
花
開

き
ま
し
た
。
現
在
も
約
一
二
〇
社
の
ビ
ー
ル
メ
ー

カ
ー
が
あ
り
、
銘
柄
数
は
八
〇
〇
種
類
に
の
ぼ
り

ま
す
。
隣
接
す
る
国
々
の
影
響
を
受
け
な
が
ら
、白
、

金
、
赤
、
茶
、
こ
げ
茶
と
さ
ま
ざ
ま
な
色
、
甘
苦

酸
が
バ
ラ
ン
ス
す
る
深
い
味
わ
い
と
、「
麦
の
醸
造

酒
」と
し
て
の
ビ
ー
ル
の
世
界
を
存
分
に
広
げ
て
い

ま
す
。

　
ベ
ル
ギ
ー
ビ
ー
ル
と
他
の
ビ
ー
ル
と
の
一
番
の

違
い
は
、
醗
酵
由
来
の
強
い
酸
味
や
ハ
ー
ブ
、
ス

パ
イ
ス
、
フ
ル
ー
ツ
を
巧
み
に
使
う
と
こ
ろ
で
す
。

白
ビ
ー
ル
の
爽
や
か
さ
は
コ
リ
ア
ン
ダ
ー
や
柑
橘

系
の
香
り
か
ら
、
茶
系
ビ
ー
ル
の
複
雑
で
力
強
い

味
わ
い
は
複
数
の
ハ
ー
ブ
や
ス
パ
イ
ス
か
ら
、
赤

系
ビ
ー
ル
は
乳
酸
を
活
か
し
フ
ル
ー
ツ
等
の
甘
み

で
バ
ラ
ン
ス
を
と
っ
て
い
ま
す
。

低
ア
ル
コ
ー
ル
で
飲
み
比
べ
が
楽

　
で
は
、
何
か
ら
飲
み
始
め
ま
し
ょ
う
か
。
概
観

で
き
る
味
わ
い
マ
ッ
プ
を
お
見
せ
し
た
い
の
で
す

が
、
バ
ラ
エ
テ
ィ
豊
富
な
ベ
ル
ギ
ー
ビ
ー
ル
を
、

き
ち
ん
と
タ
イ
プ
分
け
す
る
こ
と
は
至
難
で
す
。

ベルギービールのパーティーイベント「ベルギービール
ウィークエンド」は昨年から日本で開催。 今年は6月に
大阪で、9月に東京でおこなわれた。
写真提供：ベルギービールウィークエンド事務局

ベルギーの定番おつまみの筆頭はフリッツ
（フライドポテト）。
写真提供：ベルギービールウィークエンド事務局

ムール・マリニエール。 ムール貝をセロ
リ、玉ねぎのみじん切りと蒸し煮にしたも
の。　 写真提供：©OPT-RicardodelaRiva

人
気
急
上
昇
中
の
ベ
ル
ギ
ー
ビ
ー
ル
。 

大
阪
と
東
京
で
開
催
さ
れ
た
パ
ー
テ
ィ
ー
イ
ベ
ン
ト
に
は
、

３
万
人
を
超
え
る
来
場
者
が
あ
り
大
盛
況
。 

昨
年
の
輸
入
量
は
前
年
の
２
倍
近
く
、今
年
は

そ
れ
を
上
回
る
伸
び
だ
と
か
。 

今
回
は
、秋
に
ゆ
っ
く
り
味
わ
い
た
い
ビ
ー
ル
を
代
表
し
て
、ベ
ル

ギ
ー
ビ
ー
ル
の
世
界
を
ご
案
内
し
ま
す
。

特 集



made in NIPPON

ミ
ニ
ブ
ル
ワ
リ
ー
が
日
本
に
誕
生
し
て
17
年
。

地
ビ
ー
ル
と
呼
ぶ
よ
り
、
手
づ
く
り
の
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
の
ほ
う
が
正
確
で
す
。 

効
率
最
優
先
に
背
を
向
け
た
、味
わ
い
豊
か
な
ニ
ッ
ポ
ン
の
ビ
ー
ル
を
、今
こ
そ
選
び
ま
し
ょ
う
。

第
一
号
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
　
エ
チ
ゴ
ビ
ー
ル

　
細
川
政
権
下
の
九
三
年
、
酒
税
を
効
率
よ
く
と
る
た
め

だ
け
の
酒
税
法
が
ほ
ん
の
少
し
改
正
さ
れ
、
小
規
模
な
ブ

ル
ワ
リ
ー
が
参
入
で
き
る
よ
う
に
な
り
ま
し
た
。
真
っ

先
に
手
を
あ
げ
た
の
が
エ
チ
ゴ
ビ
ー
ル
。
以
来
、
大
量
生

産
の
ピ
ル
ス
ナ
ー
ビ
ー
ル
し
か
な
か
っ
た
日
本
に
、
エ
ー

ル
や
ス
タ
ウ
ト
、
ヴ
ァ
イ
ツ
ェ
ン
な
ど
イ
ギ
リ
ス
や
ド
イ

ツ
の
各
地
で
飲
み
継
が
れ
て
き
た
、
多
様
な
ス
タ
イ
ル
の

ビ
ー
ル
を
紹
介
し
続
け
て
い
ま
す
。

東
京
地
ビ
ー
ル
　
多
摩
の
恵

　
多
摩
の
恵
は
、
す
べ
て
自
社
の
地
下
天
然
水
で
仕
込
み
、

濾
過
も
加
熱
処
理
も
し
な
い
自
然
派
志
向
の
ビ
ー
ル
。
醸

造
元
は
東
京
都
福
生
市
に
あ
る
清
酒
・
多
満
自
慢
の
石

川
酒
造
。
同
社
が
最
初
に
ビ
ー
ル
づ
く
り
に
取
り
組
ん
だ

の
は
明
治
20
年
の
こ
と
。
ミ
ニ
ブ
ル
ワ
リ
ー
が
可
能
に
な
っ

て
、
ビ
ー
ル
づ
く
り
を
復
活
、
瓶
内
二
次
醗
酵
で
長
期
間

保
存
で
き
る
、
ボ
ト
ル
コ
ン
デ
ィ
シ
ョ
ン
の
エ
ー
ル
ビ
ー
ル

な
ど
、
個
性
あ
ふ
れ
る
ビ
ー
ル
を
つ
く
っ
て
い
ま
す
。

　  

東
北
産
の
ホ
ッ
プ
を
味
わ
う

　  

サ
ッ
ポ
ロ
生
黒
ラ
ベ
ル

　
一
昨
年
の
発
売
か
ら
、
こ
れ
ま
で
東
北
６
県

限
定
で
販
売
し
て
い
た「
サ
ッ
ポ
ロ
生
ビ
ー
ル

黒
ラ
ベ
ル
　
東
北
ホ
ッ
プ
１
０
０
％
」が
、
東

日
本
大
震
災
の
被
災
地
支
援
の
た
め
に
、
今
年

は
全
国
で
発
売
さ
れ
る
。
使
用
す
る
ホ
ッ
プ
は

岩
手
県
北
ホ
ッ
プ
農
業
協
同
組
合（
岩
手
県
軽

米
町
・
岩
手
町
、
青
森
県
田
子
町
・
三
戸
町
）

で
栽
培
さ
れ
た
も
の
。
こ
れ
ま
で
サ
ッ
ポ
ロ

ビ
ー
ル
は
一
貫
し
て
岩
手
県
と
青
森
県
産
の

ホ
ッ
プ
を
使
っ
て
き
た
。
そ
の
歴
史
は
古
く
、

50
年
前
に
同
社
が
同
地
方
の
生
産
者
と
共
に

ホ
ッ
プ
栽
培
を
始
め
て
以
来
と
い
う
。

　
売
上
の
一
部
は
、
Ｊ
Ａ
全
農
を
通
じ
て
被
災

さ
れ
た
生
産
者
や
被
災
地
の
農
業
復
旧
支
援
に

充
て
ら
れ
る
。

注目！

香ばしく甘みのあるスタウトはアルコール度数7％（左）。 スパ
イシーで締まった味わいのレッドエール（中）。 爽やかでフルー
ティなホワイトエール（右）

無濾過生のペールエール（右）。 それを瓶内醗酵させたボトル
コンディションは賞味期限が5年（中）。 シャンパンボトルに詰
めたグレースオブグレースは常温で10年の熟成が可能。

みずみずしい緑のホップを手に微笑む生産者の方々

10月26日
数量限定発売

　
ベ
ル
ギ
ー
ビ
ー
ル
の
な
か
で
最
初

に
試
す
べ
き
は
ヴ
ェ
デ
ッ
ト
で
し
ょ

う
。
オ
レ
ン
ジ
ピ
ー
ル
の
香
り
が
心

地
よ
く
、
さ
わ
や
か
な
飲
み
口
の
白

ビ
ー
ル
で
す
。
ビ
ー
ル
は
苦
く
て
嫌

い
と
い
う
方
で
も
無
理
な
く
飲
め
ま

す
。
よ
く
冷
や
し
て
、
あ
っ
さ
り
し

た
料
理
と
一
緒
に
ど
う
ぞ
。

　
ヴ
ェ
デ
ッ
ト
を
体
験
し
た
ら
次
は

デ
ュ
ベ
ル
。「
世
界
一
魔
性
を
秘
め

た
ビ
ー
ル
」と
言
わ
れ
、
瓶
内
二
次

醗
酵
で
生
ま
れ
る
き
め
細
か
い
泡
は

シ
ャ
ン
パ
ン
の
よ
う
。
専
用
の
グ
ラ

ス
に
注
ぐ
と
、
泡
が
滾
滾
と
湧
き
続

け
ま
す
。
透
明
感
の
あ
る
深
い
金
色

の
ビ
ー
ル
は
、
ア
ル
コ
ー
ル
度
数
は

8
・
5
％
と
高
め
。
絶
妙
な
苦
味
と

ボ
デ
ィ
を
支
え
る
隠
れ
た
酸
味
に
も

注
目
し
て
く
だ
さ
い
。

　
世
界
中
に
プ
レ
ミ
ア
ム
な
ビ
ー
ル

が
数
多
あ
る
な
か
で
、
ベ
ル
ギ
ー
ビ
ー

ル
に
特
別
な
存
在
感
が
あ
る
の
は
、

今
も
な
お
修
道
院
で
つ
く
ら
れ
て
い

る
ト
ラ
ピ
ス
ト
ビ
ー
ル
が
あ
る
か
ら

で
し
ょ
う
。
そ
の
収
益
は
す
べ
て
修

道
院
の
活
動
と
地
域
の
開
発
に
あ
て

ら
れ
て
い
ま
す
。

　
ト
ラ
ピ
ス
ト
ビ
ー
ル
を
試
す
な
ら
、

ま
ず
は
こ
の
シ
メ
イ
。
最
初
に
誕
生
し

た
の
は
レ
ッ
ド
。
や
や
赤
み
が
か
っ
た

茶
色
で
、
カ
シ
ス
を
思
わ
せ
る
香
り

が
あ
り
ま
す
。
ホ
ワ
イ
ト
は
ホ
ッ
プ
が

豊
か
に
香
る
キ
リ
ッ
と
し
た
味
わ
い
で

す
。
ブ
ル
ー
は
３
つ
の
な
か
で
も
っ
と
も

濃
厚
。
さ
ま
ざ
ま
な
ハ
ー
ブ
に
よ
る
深

い
味
わ
い
で
、
も
と
も
と
ク
リ
ス
マ
ス
に

向
け
て
醸
造
さ
れ
て
い
た
と
言
い
ま
す
。

唯
一
ボ
ト
ル
に
製
造
年
の
ヴ
ィ
ン
テ
ー
ジ

が
記
さ
れ
て
い
ま
す
。

http://www.chimay.com/　※日本語サイト有

うっすらと濁った黄色の
ヴェデットにはシンボル
カラーの水色が似合う

気品ある色合いはシメイの魅力。
左からホワイト、レッド、ブルー

きめ細かい泡は持ちがよく、
繊細な香りを放ちながらゆっくりと落ちていく

容量は330mlと750mlが基本。
ブルーだけビッグサイズも

ヴェデット・エクストラ・
ホワイト
http://vedett.jp/

デュベル
http://www.konishi.
be/beer/1/

ブルー レッド ホワイト



青森県

岩手県

秋田県

鶴の湯温泉

鈴木酒造店

居
酒
屋
か
っ
ち
ゃ
ん
常
連
客
の
温
泉
め
ぐ
り
。今
回
は
秘
湯
好
き
な
ら
一
度

は
行
っ
て
み
た
い
と
評
判
の
鶴
の
湯（
乳
頭
温
泉
郷
）で
す
。茅
葺
の
長
屋
が

三
五
〇
年
前
の
趣
を
伝
え
る
宿
で
、碧
み
が
か
っ
た
乳
白
色
の
湯
に
浸
か
っ
て

深
山
の
秋
を
満
喫
し
ま
す
。

にっぽん
湯めぐり
酒めぐり

　
乳
頭
温
泉
郷
に
向
か
う
道
か
ら

逸
れ
て
、
く
ね
く
ね
と
し
た
山
道
を

進
む
と
、
現
れ
た
の
は
山
里
の
古
い

集
落
を
思
わ
せ
る
建
物
群
。
門
の
傍

で
大
き
な
水
車
が
回
っ
て
い
ま
す
。

あ
ま
り
の
存
在
感
に
、
思
わ
ず「
い

い
ね
ぇ
」「
さ
す
が
だ
ね
ぇ
」と
声
が

漏
れ
ま
す
。

　
さ
っ
そ
く
露
天
風
呂
へ
。
硫
黄
の

香
り
が
漂
う
湯
は
白
く
濁
っ
て
底

が
見
え
ま
せ
ん
。
あ
ち
こ
ち
か
ら

プ
ク
プ
ク
と
泡
が
出
て
い
る
の
は
、

底
か
ら
温
泉
が
湧
き
出
し
て
い
る

か
ら
。
冷
え
込
み
の
厳
し
い
真
冬
に

は
湯
温
が
下
が
る
の
で
、
熱
い
温
泉

の
湧
き
出
て
い
る
周
り
に
、
自
然

と
人
だ
か
り
が
で
き
る
の
だ
と
か
。

ほ
か
に
も
白
湯
、
黒
湯
、
中
の
湯
な

ど
原
泉
が
異
な
る
内
湯
が
あ
っ
て
、

肌
触
り
や
湯
の
重
さ
が
違
い
ま
す
。

　「
こ
の
芋
う
ま
い
よ
。
こ
う
い
う

の
を
滋
味
豊
か
っ
て
言

う
ん
だ
ね
」と
食
い
し

ん
坊
の
シ
ー
さ
ん
。
昼

が
遅
く
て
、
二
時
す
ぎ

に
稲
庭
う
ど
ん
と
比
内

鶏
の
親
子
丼
を
食
べ
た

と
い
う
の
に
、
け
ろ
っ

と
し
て
鍋
を
つ
つ
い
て

い
ま
す
。「
こ
の
秀
よ
し
っ
て
酒
が

ま
た
い
い
わ
。
滑
ら
か
で
、
ほ
ど
よ

く
味
が
あ
っ
て
サ
ラ
ッ
と
消
え
る
。

山
の
芋
の
鍋
に
最
高
だ
ね
」と
大
絶

賛
。
明
日
は
こ
の
蔵
元
に
行
っ
て
み

よ
う
と
即
決
で
し
た
。

　「
蔵
の
中
を
ご
案
内
し
ま
す
ね
」

と
秀
よ
し
の
千
葉
瑠
佳
さ
ん
。
お

昼
休
み
に
も
関
わ
ら
ず
、
に
こ
や

か
に
対
応
し
て
く
だ
さ
い
ま
し
た
。

蔵
は
ち
ょ
う
ど
、
蒸
し
あ
が
っ
た
米

を
蔵
人
が
掘
っ
て
い
る
と
こ
ろ
。
蒸

し
米
の
香
り
と
熱
気
に
包
ま
れ
て
、

酒
づ
く
り
を
生
で
見
る
の
は
初
め

て
と
い
う
メ
ン
バ
ー
は
興
味
津
々
、

説
明
を
熱
心
に
聞
い
て
い
ま
す
。

　
皆
、
酒
と
蔵
が
よ
ほ
ど
気
に
入
っ

た
の
で
し
ょ
う
。
お
土
産
用
、
自

分
用
、
帰
り
の
電
車
で
飲
む
用
と
、

秀
よ
し
を
あ
れ
こ
れ
た
っ
ぷ
り
買

い
込
ん
だ
の
で
し
た
。

秀よし醸造元　合名会社　鈴木酒造店
秋田県大仙市長野字二日町九
☎ 0187-56-2121
http://www.hideyoshi.co.jp/index1.html
※蔵見学は要予約

鶴の湯温泉   秋田県仙北市田沢湖田沢先達沢（国有林50）
☎ 0187- 46 - 2139　http://www.tsurunoyu.com/

鶴の湯のシンボル。
茅葺長屋の本陣

風呂上りに秀よしの生酒。
ひやっとうまい

もうもうと湯気があがり
眼鏡が曇る

専門用語を使わずに蔵を案内する腕に脱帽。
秋田美人の千葉瑠佳さん

い
の
で
す
が
…
…
。

　
京
都
大
学
医
学
部
が
、

『
飲
酒
が
食
生
活
に
い
か
に

影
響
を
及
ぼ
す
か
』に
つ
い

て
、
ビ
ジ
ネ
ス
マ
ン
の
食
事

調
査
を
行
っ
た
こ
と
が
あ

り
ま
す
。
そ
の
調
査
結
果
か

ら
、
重
要
な
ア
ド
バ
イ
ス
は

次
の
と
お
り
。

「
ビ
タ
ミ
ン
類
、
ミ
ネ
ラ
ル

類
が
不
足
し
な
い
よ
う
に

心
掛
け
る
。
特
に
ビ
タ
ミ
ン
B
１
と

ミ
ネ
ラ
ル
の
マ
グ
ネ
シ
ウ
ム
の
摂

取
は
十
分
に
」

　
酒
量
が
増
え
れ
ば
増
え
る
ほ
ど
、

ビ
タ
ミ
ン
B
１
と
マ
グ
ネ
シ
ウ
ム

は
減
少
し
ま
す
。
そ
れ
は
ア
ル
コ
ー

ル
の
代
謝
過
程
で
ビ
タ
ミ
ン
B
１

が
大
量
に
必
要
と
さ
れ
、
消
費
さ
れ

る
か
ら
。
一
方
、
マ
グ
ネ
シ
ウ
ム
は
、

ア
ル
コ
ー
ル
に
よ
っ
て
普
段
の
二
・

五
倍
も
排
出
さ
れ
て
し
ま
う
か
ら

で
す
。

　
ビ
タ
ミ
ン
B
１
は
糖
質
の
代
謝

に
欠
か
せ
な
い
栄
養
素
で
、
不
足
す

る
と
食
欲
不
振
の
ほ
か
ビ
タ
ミ
ン

B
１
の
欠
乏
症
、
い
わ
ゆ
る
脚
気
に

―
。
ま
た
、
神
経
系
統
の
機
能
の

正
常
化
に
も
欠
か
せ
ま
せ
ん
。

酒
好
き
こ
そ
食
生
活
を

チ
ェ
ッ
ク
す
べ
し
！

　　
”酒
好
き
は
肴
を
食
べ
な
い
“
な

ど
と
い
わ
れ
ま
す
。
事
実
、
塩
辛
一

品
で
日
本
酒
五
合
は
飲
ん
で
し
ま

う
人
が
、
私
の
周
囲
に
も
何
人
か
い

ま
す
。

　
酒
好
き
は
皆
こ
う
と
は
限
り
ま
せ

ん
。
酒
好
き
に
は
美
味
し
い
料
理
に

目
が
な
い
美
食
家
も
多
く
い
ま
す
。

　
酒
好
き
は
大
き
く
分
け
る
と
こ

の
二
つ
の
タ
イ
プ
が
あ
る
よ
う
で

す
。
後
者
に
対
し
て
は
”メ
タ
ボ
に

ご
用
心
“
と
い
う
く
ら
い
で
す
が
、

前
者
に
対
し
て
は
、
お
酒
を
長
く
楽

し
む
た
め
に
も
、
し
っ
か
り
食
と
栄

養
バ
ラ
ン
ス
を
考
え
て
も
ら
い
た

　
マ
グ
ネ
シ
ウ
ム
は
骨
の
弾
性
維

持
の
ほ
か
、
酵
素
の
活
性
化
を
促
し

て
身
体
の
機
能
を
守
り
ま
す
。
酒
好

き
の
中
に
は
手
が
ふ
る
え
て
い
る

人
が
い
ま
す
が
、
こ
れ
は
マ
グ
ネ
シ

ウ
ム
の
不
足
が
関
係
し
て
い
る
、
と

み
る
研
究
者
も
い
ま
す
。

　
ビ
タ
ミ
ン
B
１
、
マ
グ
ネ
シ
ウ
ム

を
不
足
さ
せ
な
い
た
め
に
は
、
そ

れ
ら
を
多
く
含
ん
だ
食
材
を
肴
に

す
る
の
が
一
番
。
ビ
タ
ミ
ン
B
１
の

豊
富
な
食
材
は
豚
肉
、
ゴ
マ
、
大
豆
、

う
な
ぎ
、
豆
腐
、
牛
乳
、
ピ
ー
ナ
ッ

ツ
、
焼
き
の
り
…
…
。
マ
グ
ネ
シ
ウ

ム
の
豊
富
な
食
材
は
昆
布
、
乾
燥
わ

か
め
、
干
し
ひ
じ
き
、
大
豆
、
豆
腐
、

ア
ー
モ
ン
ド
、
ホ
ウ
レ
ン
草
、
魚
介

類
…
…
。

　
こ
こ
か
ら
イ
メ
ー
ジ
さ
れ
る
メ

ニ
ュ
ー
と
し
て
は
、
大
豆
入
り
ひ
じ

き
、
野
菜
の
煮
物
、
刺
身
、
常
夜
鍋

と
い
う
の
は
ど
う
で
し
ょ
う
。
常
夜

鍋
の
ホ
ウ
レ
ン
ソ
ウ
と
豚
肉
は
、
日

本
酒
に
も
、
ビ
ー
ル
に
も
、
ワ
イ
ン

に
も
よ
く
合
う
も
の
の
、
や
は
り

日
本
酒
が
最
適
。
塩
辛
だ
け
で
な

く
、
こ
れ
く
ら
い
考
え
て
肴
を
選

び
、
作
っ
て
ほ
し
い
も
の
で
す
。
お

い
し
く
お
酒
を
飲
む
た
め
に

―
。

医学ジャーナリスト
松井宏夫



キ
ノ
コ
た
っ
ぷ
り
鍋

大
根
が
う
ま
い
蜆し

じ
み

鍋

　
オ
ル
ニ
チ
ン
た
っ
ぷ

り
で
、
独
特
の
出
汁
が

出
る
蜆
は
酒
の
友
。
こ

の
鍋
は
蜆
の
旨
味
を

た
っ
ぷ
り
大
根
に
吸
わ

せ
る
一
品
で
す
。
舞
茸

で
香
り
を
、
水
菜
で
彩

り
を
添
え
て
み
ま
し
た
。

あ
っ
さ
り
と
し
て
い
る

の
で
食
べ
飽
き
ま
せ
ん
。

手
羽
先
を
手
羽
元
や
つ
く
ね
に
し
て
も
お
い
し
い

具
だ
く
さ
ん
の
蜆
の
お
吸
い
物
と
い
う
感
じ
で
す
。 

身
体
に
や
さ
し
い
味
わ
い

　
昨
冬
、
上
海
で
食
べ
て
か
ら

病
み
つ
き
に
な
っ
た
の
が
キ
ノ
コ

鍋
。
た
く
さ
ん
の
種
類
の
キ
ノ
コ

を
た
っ
ぷ
り
入
れ
て
、
滋
味
豊
か
、

食
物
繊
維
豊
富
、
カ
ロ
リ
ー
控

え
め
と
い
う
酒
飲
み
の
た
め
の
鍋
。

酒
は
や
わ
ら
か
な
口
当
た
り
で
繊

細
な
味
わ
い
、
食
中
酒
に
ぴ
っ
た

り
の
松
竹
梅〈
白
壁
蔵
〉生
酛
純

米
を
ワ
イ
ン
グ
ラ
ス
で
。

― 

材
料 

―

し
い
た
け
、
マ
ッ
シ
ュ
ル
ー
ム
、

エ
リ
ン
ギ
、
え
の
き
茸
、
舞
茸
、

ぶ
な
シ
メ
ジ
、
な
め
こ
、
山
伏
茸
、

き
く
ら
げ
等
、
キ
ノ
コ
は
予
算
の

許
す
限
り
豊
富
に
。
手
羽
先
、
黒

こ
し
ょ
う
、
だ
し
の
素
、
タ
カ
ラ

料
理
の
た
め
の
清
酒
な
ど

― 

材
料 

―

蜆
、
大
根
、
水
菜
、
舞
茸
、

だ
し
の
素
、
タ
カ
ラ
料

理
の
た
め
の
清
酒
な
ど

大
根
は
皮
を
む
き
、ピ
ー
ラ
ー
で
薄
い
帯
状
に
す
る
。

蜆
は
塩
水
に
3
時
間
つ
け
て
砂
を
吐
か
せ
、殻
を
擦
り
合
わ
せ
て
よ
く
洗
う
。 

鍋
に
水
、タ
カ
ラ

料
理
の
た
め
の
清
酒
半
カ
ッ
プ
と
蜆
を
入
れ
て
火
に
か
け
、よ
く
灰
汁
を
と
り
、他
の
材
料
を
加

え
、塩
、醤
油
な
ど
で
味
を
調
え
て
で
き
あ
が
り
。

湯
が
沸
い
た
ら
タ
カ
ラ
料
理
の
た
め
の
清
酒
半
カ
ッ
プ
と
手
羽
先
を
入
れ
、黒
こ
し
ょ
う
を
ふ
る
。 

火
が
通
っ
た
ら
キ
ノ
コ
を
加
え
て
ひ
と
煮
立
ち
。 

だ
し
の
素
、醤
油
、塩
で
味
を
調
え
る
。

1

1

2

2

3

3

手
軽
で
お
い
し
い
酒
の
肴
、お
酒
を
使
っ
た
料
理
、

お
酒
の
デ
ザ
ー
ト
や
ス
イ
ー
ツ
な
ど
を
ご
紹
介
し
ま
す
。

読
者
の
皆
様
の
お
す
す
め
レ
シ
ピ
の
投
稿
も
大
歓
迎
、

編
集
部
宛
に
お
送
り
く
だ
さ
い
。も
し
く
は
Ｅ
メ
ー
ル

（yam
ada@

sakebunka.co.jp

）ま
で
。

お
い
し
い
酒
肴
鍋

　
山
々
が
色
づ
く
頃
、
東
北
の
風
物
詩
は
河
原

で
の
芋
煮
会
。「
豚
肉
で
味
噌
仕
立
て
だ
ろ
」「
い

や
ぁ
、
牛
肉
に
醤
油
で
し
ょ
う
」「
里
芋
と
こ
ん

に
ゃ
く
と
牛
蒡
。
豚
で
も
鶏
で
も
牛
で
も
、
あ

る
も
の
で
い
い
の
よ
」な
ど
、
レ
シ
ピ
は
各
地
・

各
家
で
さ
ま
ざ
ま
と
か
。
お
す
す
め
は
仕
上
げ

の
カ
レ
ー
う
ど
ん
。
山
の
幸
の
旨
み
た
っ
ぷ
り

の
汁
な
の
で
す
か
ら
、
お
い
し
く
な
い
は
ず
が

あ
り
ま
せ
ん
。

芋
煮
鍋
に
〆し

め

カ
レ
ー
う
ど
ん

― 材料 ―

里芋、牛蒡、牛肉（豚肉）、こんにゃく、きのこ、長ネギ、うどん、カレー粉、だしの
素、タカラ料理のための清酒、醤油や味噌など

― つくり方 ―
里芋はひと口大に、牛蒡は笹がきにして水から煮て灰汁をとる。タカラ料理
のための清酒を１カップと他の材料を加えて、醤油か味噌で味を調える。具
を食べたら最後にうどん、カレー粉を加える

900ml　678円（税抜・参考小売価格）

コクがあってすっきり辛口。おなじみの松竹
梅「天」にエコパウチが新登場。小型で軽量、
すぐに冷えて、冷蔵庫にも入れやすい。空き
容器のゴミ出しも楽々、最後の一滴まできれ
いに出る優れものです。

商品に関するお問い合わせ
宝酒造株式会社
☎075-241-5111（平日9：00～17：00）

お
い
し
さ
の
秘
密

お
鍋
に
お
酒
を
半
カ
ッ
プ
！

　
鍋
料
理
に
酒
を
加
え
る
と
お
い
し
さ
が
増

す
の
は
、
次
の
五
つ
の
調
理
効
果
が
あ
る
か

ら
で
す
。

①
生
臭
み
を
消
し
、
よ
い
香
り
を
つ
け
る

②
コ
ク
と
う
ま
み
を
与
え
る

③
味
を
染
み
込
み
や
す
く
す
る

④
素
材
を
柔
ら
か
く
す
る

⑤
お
い
し
さ
を
閉
じ
込
め
る

　
ぜ
ひ
お
試
し
く
だ
さ
い
。

料 理 酒  ま め 知 識

塩加減は味付けのポイント。プ
ロは食塩の入っていない料理酒
を選んでいます。

●加塩料理酒の表示

●タカラ料理のための清酒の表示

ご注意ください　料理酒には食
塩を加えてあるものがあります。

※「タカラ料理のための清酒」
　は無塩です

9月20日新
発売！

芋煮鍋は日本酒がどうして
こんなにすすむのか？

クーラーボックスに
スッキリ収納

カレーうどんは
子供にも人気

しっかり注げます！



全
国
各
地
に
オ
リ
ジ
ナ
ル
の

ハ
イ
ボ
ー
ル

　
ス
ッ
キ
リ
飲
み
や
す
い
、
食
べ
な
が

ら
飲
め
る
と
大
好
評
の
ハ
イ
ボ
ー
ル
。

最
近
は
、
そ
の
街
な
ら
で
は
の
ご
当
地

も
の
が
登
場
し
て
い
ま
す
。
そ
こ
で
今

回
は
、
近
畿
を
代
表
す
る
京
都
・
大
阪
・

神
戸
の
ご
当
地
ハ
イ
ボ
ー
ル
を
試
し
て

み
ま
し
た
。

　
京
都
ハ
イ
ボ
ー
ル
は
、
山
崎
10
年
に

伊
右
衛
門「
濃
い
め
」
を
ち
ょ
い
足
し

し
て
山
崎
プ
レ
ミ
ア
ム
ソ
ー
ダ
で
割
っ

た
も
の
。
山
崎
の
重
厚
な
ボ
デ
ィ
に
緑

茶
の
香
り
が
ほ
の
か
に
漂
っ
て
、
な
か

な
か
美
味
。
さ
っ
ぱ
り
と
し
た
し
ば
漬

け
も
い
い
組
み
合
わ
せ
。

　
大
阪
・
天
角
ハ
イ
ボ
ー
ル
は
、
角
ハ

イ
ボ
ー
ル
に
梅
酒
を
プ
ラ
ス
。
梅
酒
の

甘
酸
っ
ぱ
さ
が
飲
み
や
す
く
、
た
こ
焼

を
食
べ
な
が
ら
ゴ
ク
ゴ
ク
行
け
ま
し
た
。

　
神
戸
・
み
な
と
ハ
イ
ボ
ー
ル
は
、
港

の
青
を
イ
メ
ー
ジ
し
て
ブ
ル
ー
キ
ュ
ラ

ソ
ー
を
沈
め
ま
す
。
そ
の
ま
ま
飲
め
ば

角
ハ
イ
ボ
ー
ル
。
混
ぜ
る
と
オ
レ
ン
ジ

が
香
る
カ
ク
テ
ル
に
。
ジ
ュ
ー
シ
ー
な

焼
売
の
油
を
サ
ラ
ッ
と
流
し
ま
す
。

　
行
楽
の
秋
、
自
宅
に
居
な
が
ら
全
国

を
旅
す
る
、
ご
当
地
ハ
イ
ボ
ー
ル
は
い

か
が
で
し
ょ
う
か
。

　
お
い
し
い
ハ
イ
ボ
ー
ル
の
つ
く
り
方
、

ポ
イ
ン
ト
は
こ
の
三
つ
。飲
め
ば
必
ず

納
得
し
て
い
た
だ
け
ま
す
。

❶氷をたっぷり
氷をグラスにたっぷり詰めてレモン
を搾る。レモンはそのまま落としても
GOOD。

❷黄金比率 1：3＋
ウイスキーはグラスの1/4～1/3。
1：3より少し薄め。

❸炭酸ガスを逃さない
ソーダの前に10回転以上かき混ぜて、
酒とグラスをしっかり冷やす。 ソーダを 
注いだら、マドラーで１度だけ氷を上下
させる。

日
本
一
長
い
ア
ー
ケ
ー
ド
を
も
つ
天
神
橋
筋
商
店
街
が

発
祥
。 

商
店
街
と
縁
深
い
大
阪
天
満
宮
に
ち
な
ん
で
、

ハ
イ
ボ
ー
ル
に
梅
酒
を
ち
ょ
い
足
し

山
崎
10
年
を
ベ
ー
ス
に
し
た
特
別
な
ハ
イ
ボ
ー
ル
。

ワ
ン
ラ
ン
ク
上
の
お
い
し
さ

グ
ラ
ス
に
氷
を
入
れ
、ブ
ル
ー
キ
ュ
ラ
ソ
ー
を
先
に
沈
め

て
か
ら
、ウ
イ
ス
キ
ー
と
ソ
ー
ダ
を
ゆ
っ
く
り
と
注
ぐ

　
　
　 

ハ
イ
ボ
ー
ル

絶
品
1

・2

・3

ご当地ハイボール三都物語 秋旅編

大阪・天角ハイボール京都ハイボール神戸・みなとハイボール

で
っ
か
い
ボ
ト
ル
or

　
　
　
　
　
缶
ハ
イ
ボ
ー
ル

　
涼
し
く
カ
ラ
ッ
と
し
た
秋
の
B
B
Q

は
と
て
も
快
適
。
日
焼
け
も
あ
ま
り
気

に
な
ら
ず
、
蚊
も
い
ま
せ
ん
。
祝
祭
日

が
毎
月
あ
っ
て
、
三
連
休
も
よ
く
あ
り

ま
す
。
な
に
よ
り
野
菜
や
秋
刀
魚
な
ど

お
い
し
い
素
材
が
た
く
さ
ん
揃
い
ま
す
。

　
ジ
ャ
ッ
ク
ダ
ニ
エ
ル
は
、
大
人
数
な

ら
新
発
売
の
３
L
ボ
ト
ル
。
こ
の
商
品
、

ガ
ラ
ス
製
な
の
で
と
に
か
く
大
き
く
、

男
で
も
両
手
で
持
ち
た
く
な
る
ほ
ど
。

空
き
瓶
は
デ
ィ
ス
プ
レ
イ
用
に
、
行

き
つ
け
の
料
飲
店
に
プ
レ
ゼ
ン
ト
す
る

と
喜
ば
れ
そ
う
。
一
杯
ご
馳
走
し
て
く

れ
る
か
も
し
れ
ま
せ
ん
。
サ
ン
ト
リ
ー

ソ
ー
ダ
レ
モ
ン
を
冷
や
し
て
持
っ
て
行

け
ば
、
レ
モ
ン
無
し
で
お
い
し
い
ハ
イ

ボ
ー
ル
が
で
き
ま
す
。

　
小
人
数
な
ら
贅
沢
に
シ
ン
グ
ル
バ
レ

ル
。
そ
ん
な
高
い
酒
を
？ 

と
思
う
か

も
し
れ
ま
せ
ん
が
、
店
で
飲
む
こ
と
を

考
え
れ
ば
超
割
安
、
し
か
も
B
B
Q
は

割
勘
で
す
か
ら
負
担
は
わ
ず
か
で
す
。

　
そ
こ
ま
で
酒
好
き
の
集
ま
り
で
は
な

か
っ
た
ら
ハ
イ
ボ
ー
ル
缶
。
ジ
ャ
ッ
ク

ダ
ニ
エ
ル
が
華
や
か
に
香
り
ま
す
。
甘

さ
を
抑
え
た
ド
ラ
イ
な
仕
上
が
り
が
気

に
入
っ
て
い
ま
す
。

カップホルダー付き簡易トレーは
大人数のBBQで便利

B
B
Q
好
き
な

本
誌
編
集
長
の
山
田
が

ご
案
内
し
ま
す！

牡蠣のスモーク　生食用の牡蠣を５分
燻すだけ。 フライパンに燻製チップを軽くひ
と掴み入れ、1㎝の高さをつくって餅焼き網を
置く。 アルミホイル皿にのせた牡蠣を置き、蓋
（アルミホイルで覆う）をして火にかける。

薫る手羽元　竹串で突いて手羽元に
穴を数か所空けてから、ジャックダニエル
１ショットとヨシダグルメソースをもみ込む。 
できればひと晩漬け込みたい。 無理ならば
焼き上げた後、ソースをつけながら食べる。

肉巻きおにぎり　ご飯を握って竹串を
刺し、形を整え豚バラ肉を巻きつける。 焼き
ながら、ジャックダニエルを加えたヨシダグル
メソースを刷毛で塗って味付けする。 肉が
焼きしまるので、ご飯は崩れません。

アメリカン
ドリーム！

ヨシダグル
メソースで

BBQアメリカン
ドリーム！

ヨシダグル
メソースで

BBQ

編
集
長
お
す
す
め

B
B
Q

洋
歳時記

秋

酒秋はジャックでバーベキュー

アウトドア編



里芋の煮ころがしとひやおろしの相性診断表
［ 冷 旨 系 ］
（さっぱり系）

［ 中 間 系 ］ ［ 温 旨 系 ］
（こってり系）

5 10 15 20 25 30 35 40 45 50 55 60

加
賀
鳶
・
山
廃 

純
米
吟
醸

ひ
や
お
ろ
し 

原
酒

里
芋

塩 〈
里
芋
の
煮
物
〉

だ
し
汁

醤
油
・
本
み
り
ん・
砂
糖

《
飲
用
適
温
》℃

《
コ
ク
の
尺
度
》℃

加賀鳶・山廃 純米吟醸ひやおろし 原酒（飲用適温約17℃）が
ぴたぴたと合ってきます。

ひやおろし
寒い冬に仕込んだ酒は、一度
加熱殺菌して貯蔵熟成、夏を
越して秋には味わい豊かにな
る。 これを「ひやおろし」という。 
落ち着いた香り、なめらかな口
当たり、深い味わいが特長。

　
小
芋
が
た
く
さ
ん
で
き
る
こ
と
か
ら
お
め
で
た

い
と
さ
れ
、
日
本
の
伝
統
行
事
に
は
し
ば
し
ば
登

場
す
る
里
芋
。
旬
は
秋
で
、
東
北
で
盛
ん
な
芋
煮

会
の
主
役
で
も
あ
り
、
煮
物
に
よ
く
使
わ
れ
る
。

　
栄
養
価
が
高
く
、
ぬ
め
り
に
含
ま
れ
る
ガ
ラ
ク

タ
ン
や
ム
チ
ン
と
い
う
成
分
は
、
血
圧
や
コ
レ
ス

テ
ロ
ー
ル
を
下
げ
て
ボ
ケ
を
予
防
す
る
と
も
、
胃

腸
の
調
子
を
整
え
、
肝
臓
に
い
い
と
も
言
わ
れ
て

い
る
。
い
つ
ま
で
も
元
気
に
酒
を
楽
し
み
た
い
と
い

う
輩
に
は
、
ま
っ
た
く
あ
り
が
た
い
食
材
で
あ
る
。

　
皮
の
ま
ま
茹
で
た
小
芋
を
、
シ
ン
プ
ル
に
塩
で

食
べ
る
き
ぬ
か
つ
ぎ
は
酒
の
肴
に
も
っ
て
こ
い
だ

が
、
今
日
は
ひ
と
手
間
か
け
て
甘
辛
く
煮
た
、
煮

こ
ろ
が
し
で
あ
る
。

　
里
芋
は
ま
ず
ぬ
め
り
を
と
る
。
よ
く
洗
っ
て
皮

を
厚
め
に
む
い
て
水
に
さ
ら
し
た
ら
、
水
気
を
切
っ

て
塩
を
ふ
り
、
た
っ
ぷ
り
の
お
湯
で
二
分
く
ら
い

茹
で
て
洗
い
流
す
。
そ
れ
か
ら
鍋
に
入
れ
て
出
汁

を
加
え
て
弱
火
で
煮
る
。
丁
寧
に
灰
汁
を
と
り
、

醤
油
、
本
み
り
ん
、
砂
糖
で
味
を
調
え
て
、
落
と

し
蓋
を
し
て
汁
が
半
分
く
ら
い
に
な
る
ま
で
煮
詰

め
る
。
火
か
ら
お
ろ
し
た
後
も
そ
の
ま
ま
し
ば
ら

く
置
い
て
、
味
を
し
っ
か
り
含
ま
せ
て
器
に
盛
り

付
け
る
。
人
参
や
烏
賊
と
煮
て
も
い
い
。

　
さ
て
、
ぬ
め
り
を
と
っ
た
里
芋
は
淡
白
な
さ
っ

ぱ
り
系（
冷
旨
系
）の
食
材
で
あ
る
。
こ
れ
を
甘
辛

く
煮
る
と
旨
味
・
甘
味
・
酸
味
の
成
分
が
染
み
込

ん
で
、
中
間
系
の
位
置
に
移
動
す
る
。（
上
表
参
照
）

　
こ
れ
に
旨
・
甘
・
酸
が
ま
ろ
や
か
に
調
和
し
た

加
賀
鳶
・
山
廃 

純
米
吟
醸
ひ
や
お
ろ
し（
原
酒
）を

合
わ
せ
る
。
飲
用
適
温
は
十
七
℃
前
後
、
冷
蔵
庫

で
軽
く
冷
や
す
と
ち
ょ
う
ど
い
い
だ
ろ
う
。

日
本
酒
の
旬
は
秋
の「
ひ
や
お
ろ
し
」。
冬
に
仕
込
ん
だ
酒
は
ひ
と
夏
越
え
て
味
が
の
る
。

秋
上
が
り
と
も
言
わ
れ
る
こ
の
酒
を
、
里
芋
の
煮
こ
ろ
が
し
と
合
わ
せ
て
み
る
。

 17

酒
と
料
理
の
ぴ
た
ぴ
た
サ
イ
エ
ン
ス

藤
原
正
雄
・
渡
辺
正
澄

筆者プロフィール
株式会社ワイン総合研究所
藤原正雄・渡辺正澄
ワインと料理の相性に科学的な視野
から切り込み、感覚で語られていたこ
の分野に新境地を開拓。 後に株式
会社太田商店（東京都）の協力を得
て、その理論を清酒にも応用展開。

ゴブレットの半分ほどしか酒を注がないと、
香りの違いがよくわかる

はらだペコの

ためしてMIX 14

レモンの
ソーダ較べ

酒好き素人の「はらだペコ」がお酒に
何かをミックスして、好みのおいしい
組み合わせを探していきます。

は
ソ
ー
ダ
の
種
類
も
増
え
て
、
気

が
つ
け
ば
レ
モ
ン
の
香
り
付
き
の

ソ
ー
ダ
が
並
ん
で
い
ま
し
た
。
で
、

今
回
こ
れ
を
試
し
て
み
ま
す
。

　
酒
屋
さ
ん
に
あ
っ
た
の
は
、

「
男
の
ち
ょ
い
割
る
強
ソ
ー
ダ
」

「
サ
ン
ト
リ
ー
ソ
ー
ダ
レ
モ
ン
」

「
ク
リ
ス
タ
ル
カ
イ
ザ
ー
レ
モ

ン
」
そ
れ
に
「
ペ
リ
エ
ラ
イ
ム
」

で
す
。
ペ
リ
エ
は
レ
モ
ン
も
あ
り

ま
す
が
、
ひ
と
つ
く
ら
い
ラ
イ
ム

も
と
参
考
出
品
。

　
ラ
ベ
ル
を
見
る
と
「
男
の
ち
ょ

い
」
は
果
汁
が
10
％
で
、
他
は
無

果
汁
。
サ
ン
ト
リ
ー
の
は
レ
モ
ン

由
来
の
天
然
香
料
だ
そ
う
。

　
ま
ず
は
そ
の
ま
ま
ス
ト
レ
ー
ト

で
試
し
て
み
ま
す
。
「
男
の
ち
ょ

い
」
は
い
わ
ゆ
る
レ
モ
ン
の
香
り

が
強
く
、
味
も
酸
っ
ぱ
く
て
む
せ

て
し
ま
い
ま
し
た
。
完
全
に
割
る

専
用
で
す
ね
。
ク
リ
ス
タ
ル
カ
イ

ザ
ー
は
ラ
ム
ネ
菓
子
の
よ
う
な
甘

い
香
り
の
レ
モ
ン
で
、
口
当
た
り

も
甘
い
感
じ
な
の
で
す
が
、
舌
で

は
甘
く
あ
り
ま
せ
ん
（
う
ま
く
伝

わ
る
か
な
、
こ
の
言
い
方
）
。
サ

ン
ト
リ
ー
は
、
い
か
に
も
レ
モ
ン

と
い
う
人
工
的
な
感
じ
は
な
く
お

と
な
し
い
。
少
し
苦
み
が
あ
る
よ

う
に
思
い
ま
し
た
が
、
ス
ッ
キ
リ

し
て
い
ま
す
。

　
次
は
宝
焼
酎
「
純
」
35
度
を
3

倍
に
薄
め
て
み
ま
す
。
ソ
ー
ダ
割

り
較
べ
の
時
も
こ
れ
と
角
瓶
で

や
り
ま
し
た
が
、
味
が
よ
く
ま

と
ま
っ
て
い
て
お
気
に
入
り
で
す
。

「
男
の
ち
ょ
い
」
は
レ
モ
ン
が
強

く
す
っ
ぱ
い
チ
ュ
ー
ハ
イ
好
き
向

き
。
ク
リ
ス
タ
ル
カ
イ
ザ
ー
は
甘

味
感
が
印
象
的
。
サ
ン
ト
リ
ー
は

ナ
チ
ュ
ラ
ル
に
伸
び
て
、
レ
モ
ン

が
か
す
か
に
ふ
わ
っ
と
香
り
ま
す
。

　
同
じ
よ
う
に
角
瓶
を
３
倍
に

割
っ
て
み
る
と
、「
男
の
ち
ょ
い
」

は
レ
モ
ン
で
ウ
イ
ス
キ
ー
の
味
が

消
え
て
し
ま
い
ま
し
た
。
ク
リ
ス

タ
ル
カ
イ
ザ
ー
は
レ
モ
ン
が
消
え

て
、
ウ
イ
ス
キ
ー
が
マ
イ
ル
ド
に
。

サ
ン
ト
リ
ー
は
餅
は
餅
屋
と
い
う

べ
き
か
、
ウ
イ
ス
キ
ー
が
生
き
て

ス
ッ
キ
リ
で
す
。

　
番
外
の
ペ
リ
エ
ラ
イ
ム
は
ど
ち

ら
を
割
っ
て
も
香
り
が
し
っ
か
り

あ
り
ま
す
。
こ
れ
に
ミ
ン
ト
を
入

れ
た
ら
モ
ヒ
ー
ト
に
近
い
。
ハ
イ

ボ
ー
ル
よ
り
も
、
お
手
軽
モ
ヒ
ー

ト
用
に
お
す
す
め
し
ま
す
。

　
ソ
ー
ダ
を
買
う
よ
う
に
な
っ
た

の
は
４
年
く
ら
い
前
。
最
初
は

ウ
イ
ス
キ
ー
を
割
る
の
に
時
々

買
っ
た
の
で
す
が
、
今
で
は
毎
週

五
〇
〇
ml
を
必
ず
二
本
。
売
場
に

プ
ラ
ザ
・
デ
ル
・
ソ
ル

ム
ー
ル
貝
の
ピ
ク
ル
ス
ソ
ー
ス

　
特
集
が
ベ
ル
ギ
ー
ビ
ー
ル
な
の
で

ム
ー
ル
貝
を
紹
介
し
た
い
と
思
っ
た
の

で
す
が
、
ス
ー
パ
ー
に
並
ん
で
い
る
の

は
蒸
し
た
剝
き
身
の
冷
凍
ば
か
り
。
冷

凍
は「
つ
ま
み
感
」に
欠
け
る
感
じ
が
し

て
、
そ
も
そ
も
乾
物
で
は
な
い
の
で
却

下
。
輸
入
食
品
の
多
い
店
を
回
っ
て
、

ゲ
ッ
ト
し
た
の
が
こ
の
商
品
で
す
。

　
ピ
ク
ル
ス
ソ
ー
ス
な
の
で
酸
っ
ぱ
く

て
、
ム
ー
ル
貝
は
縮
こ
ま
っ
て
い
ま
す

が
、
旨
み
は
健
在
、
缶
詰
に
し
て
は
が

ん
ば
っ
て
い
ま
す
。
半
分
は
シ
メ
イ
の
ホ

ワ
イ
ト
の
お
供
に
そ
の
ま
ま
摘
ま
ん
で
、

残
り
は
ソ
ー
ス
ご
と
サ
ラ
ダ
に
和
え
て

グ
ッ
ド
で
し
た
。独

断
採
点
　
☆
☆
★
★
★

（
フ
リ
ー
ラ
イ
タ
ー
は
ら
だ
ペ
コ
）



　
初
め
て
の
釜
山
。
温
泉
で
ひ
と
風
呂
浴
び
て
飲

み
に
出
る
。
当
て
は
な
く
、
近
く
の
小
さ
な
市
場

の
周
り
に
並
ぶ
飲
食
店
を
眺
め
て
歩
く
。
こ
れ
見

よ
が
し
の
生
簀
で
呼
び
込
も
う
と
す
る
店
は
観
光

客
狙
い
だ
ろ
う
と
避
け
、
入
っ
た
の
は
春
夏
秋
冬

と
い
う
店
。
目
立
た
な
い
の
に
、
数
組
の
客
で
席

が
埋
ま
っ
て
い
る
の
が
見
え
た
か
ら
だ
。

　
ハ
ン
グ
ル
だ
け
で
中
身
は
皆
目
見
当
が
つ
か
な

い
が
、
ど
う
や
ら
メ
ニ
ュ
ー
は
一
種
類
で
大
と
小

を
選
ぶ
だ
け
の
よ
う
だ
。
隣
の
席
の
お
ば
ち
ゃ
ん

た
ち
が
、「
二
人
な
ら
小
で
十
分
だ
よ
」と
た
ぶ
ん

言
っ
て
、店
の
人
が
身
振
り
で
座
れ
と
促
す
。
ま
ず
、

ビ
ー
ル
、
そ
し
て
例
に
よ
っ
て
ペ
ッ
ト
ボ
ト
ル
に

入
っ
た
マ
ッ
コ
リ
を
飲
み
な
が
ら
料
理
を
待
つ
。

　
出
て
き
た
の
は
野
菜
と
ぶ
つ
切
り
の
魚
の
炒
め

煮
。
魚
は
白
身
で
身
が
締
ま
っ
て
、
旨
み
が
ジ
ュ

ワ
ー
っ
と
に
じ
み
出
て
く
る
。
と
こ
ろ
ど
こ
ろ
に

ゼ
ラ
チ
ン
質
。
ん
、
こ
れ
は
フ
グ
？
　
日
本
で
は

あ
ま
り
う
ま
い
と
思
っ
た
こ
と
は
な
い
の
だ
け
れ

ど
、
こ
れ
は
い
い
。
つ
い
手
で
持
っ
て
骨
ま
で
し
ゃ

ぶ
っ
て
し
ま
う
。
辛
さ
が
ほ
ど
よ
く
マ
ッ
コ
リ
が

ど
ん
ど
ん
す
す
ん
で
、焼
酎
を
追
加
、い
い
心
も
ち
。

大
当
た
り
だ
っ
た
と
上
機
嫌
で
店
を
出
る
。

　
翌
朝
。
近
く
に
足
湯
を
発
見
。
日
傘
と
座
布
団

を
持
っ
た
お
っ
ち
ゃ
ん
と
お
ば
ち
ゃ
ん
が
陣
取
っ

て
い
る
。
お
し
ゃ
べ
り
し
な
が
ら
半
日
も
過
ご
す
の

だ
ろ
う
な
と
思
い
つ
つ
、
腰
か
け
て
足
を
入
れ
た
。

　「
熱
っ
！
」。
五
〇
℃
近
い
か
。
と
て
も
入
れ
ら

れ
た
も
の
で
は
な
い
。
少
し
残
っ
て
い
た
酔
い
は

吹
き
飛
ん
で
、
一
気
に
目
覚
め
る
釜
山
の
湯
。
よ

く
見
る
と
誰
も
足
を
浸
け
て
い
な
い
の
だ
っ
た
。

（
文
・
写
真  

山
田
聡
昭
）

世
界
の
酒
場
か
ら

釜
山

辛
旨
フ
グ
に
甘
酸
マ
ッ
コ
リ足湯なのにひとりも足を湯に浸けない。 のんびり冷めるのを待つのだろうか

野菜は食べやすく
ハサミで切る。
辛い旨いはマッコリの友

店を切り盛りしていたのは
二人のオモニ ここが春夏秋冬

辞
め
る
と

わ
か
っ
て
い
た
ら
？

　
こ
の
稿
が
載
る
こ
ろ
菅
直
人
首

相
は
辞
任
し
て
い
る
だ
ろ
う
か
。

震
災
と
原
発
問
題
に
隠
れ
て
外
交

は
ほ
と
ん
ど
触
れ
ら
れ
な
い
が
、

５
月
下
旬
の
フ
ラ
ン
ス
で
の
も
て

な
し
を
紹
介
し
よ
う
。

　
菅
首
相
は
パ
リ
で
サ
ル
コ
ジ
仏

大
統
領
と
日
仏
首
脳
会
談
を
も
ち
、

翌
日
、
大
西
洋
岸
の
ド
ー
ビ
ル
に
移

り
、
主
要
国
首
脳
会
議（
Ｇ
８
）に
出

席
し
た
。
日
仏
首
脳
会
談
は
Ｇ
８
に

む
け
て
の
両
国
の
足
並
み
調
整
で

も
あ
っ
た
。
以
下
が
会
談
前
に
も
た

れ
た
昼
食
会
の
メ
ニ
ュ
ー
で
あ
る
。

　
料
理
＝〈
大
西
洋
の
サ
ー
モ
ン
、

柑
橘
酢
で
〉〈
仔
羊
３
種
の
調
理

法
、ホ
ウ
レ
ン
ソ
ウ
の
サ
ラ
ダ
〉〈
白

チ
ョ
コ
レ
ー
ト
の
マ
カ
ロ
ン
、
果
物

と
と
も
に
〉。

　
飲
物
＝
白
ワ
イ
ン〈
ピ
ノ
・
グ
リ

フ
ォ
ン
ダ
シ
オ
ン
　
ジ
ョ
ス
マ
イ

ヤ
ー
96
年
〉、
赤〈
シ
ャ
ト
ー
・
コ
ス
・

デ
ス
ト
ゥ
ル
ネ
ル
97
年
〉、
シ
ャ
ン

パ
ン〈
ブ
リ
ュ
ノ
・
パ
イ
ヤ
ー
ル
〉。

　
昼
食
と
あ
っ
て
料
理
は
軽
め
。
前

菜
の
サ
ー
モ
ン
に
合
わ
せ
た
白
は

ア
ル
ザ
ス
の
ワ
イ
ン
。
エ
リ
ゼ
宮
で

ア
ル
ザ
ス
ワ
イ
ン
が
出
さ
れ
る
こ

と
は
め
っ
た
に
な
く
、
オ
ヤ
ッ
と

思
っ
た
。
も
う
一
つ
注
目
さ
れ
た
の

は
主
菜
に
合
わ
せ
た
赤
の
コ
ス
・
デ

ス
ト
ゥ
ル
ネ
ル
。
ボ
ル
ド
ー
地
方
サ

ン
テ
ス
テ
フ
地
区
の
第
２
級
。
熟
成

の
遅
い
重
厚
な
ワ
イ
ン
だ
が
、
14
年

経
っ
て
い
て
飲
み
頃
だ
。
ふ
つ
う
首

相
ク
ラ
ス
に
は
４
級
あ
た
り
を
出

す
こ
と
を
考
え
る
と
異
例
で
あ
る
。

　
サ
ル
コ
ジ
大
統
領
は
３
月
末
、
各

国
首
脳
の
中
で
一
番
に
訪
日
し
た
。

こ
の
無
理
を
聞
い
て
く
れ
た
菅
首

相
へ
の
恩
義
と
、
Ｇ
８
で
は
原
発
の

安
全
な
ど
主
役
は
日
本
に
な
る
と

の
見
通
し
の
も
と
で
の
も
て
な
し

だ
と
思
わ
れ
る
。
も
し
辞
め
る
こ
と

が
判
っ
て
い
た
ら
、
こ
れ
ほ
ど
高
い

も
て
な
し
は
な
か
っ
た
だ
ろ
う
と

私
は
思
う
。

缶
か
ら
手
づ
く
り
Ｈ
Ｂ
へ

缶
の
ハ
イ
ボ
ー
ル
を
買
い
に
行
っ
て
偶
然

本
誌
を
発
見
。
つ
く
り
方
が
あ
っ
た
の
で
、

ウ
イ
ス
キ
ー
と
ト
ニ
ッ
ク
ウ
ォ
ー
タ
ー
を

買
っ
て
自
分
で
ハ
イ
ボ
ー
ル
を
つ
く
っ
て

み
ま
し
た
。

亀
谷
絵
里
子
さ
ん（
30
代
・
宮
城
県
）

ビ
ー
ル
で
健
康

酒
飲
み
の
健
康
学
で
ビ
ー
ル
に
放
射
線
の

防
御
効
果
が
あ
る
と
知
り
、「
素
晴
ら
し

い
！
」
と
拍
手
。
お
腹
の
調
子
が
悪
い
時

に
は
常
温
で
ビ
ー
ル
を
飲
む
ほ
ど
ビ
ー
ル

が
好
き
で
す
。

鈴
木
雅
好
さ
ん

（
60
代
・
宮
城
県
）

今
度
は

日
本
酒
デ
ビ
ュ
ー

ハ
イ
ボ
ー
ル
デ
ビ
ュ
ー

し
ま
し
た
。
今
度
は

日
本
酒
デ
ビ
ュ
ー
が

し
た
い
で
す
。
結
婚

し
て
、
夫
よ
り
酒
に

強
い
こ
と
を
知
っ
た
私

で
す
。

城
　
千
秋
さ
ん

（
30
代
・
大
阪
府
）

鰻
の
さ
っ
ぱ
り
サ
ラ
ダ
が
好
評

本
誌
で
紹
介
さ
れ
て
い
た
こ
の
メ
ニ
ュ
ー
。

美
食
家
で
嫌
い
な
も
の
に
は
手
を
つ
け
な

い
舅
が
、
み
ょ
う
が
と
鰻
の
組
み
合
わ
せ

が
い
い
と
褒
め
て
く
れ
ま
し
た
。感
謝
で
す
。

松
尾
く
る
み
さ
ん（
30
代
・
千
葉
県
）

本
当
に
足
し
て
み
る
と
は

角
ハ
イ
に
モ
ル
ト
を
ち
ょ
い
足
し
す
れ
ば

う
ま
い
の
は
わ
か
っ
て
い
る
が
、
実
際
に

や
っ
て
み
る
の
は
立
派
。
昔
の『
暮
ら
し

の
手
帖
』を
思
い
出
し
ま
す
。

清
水
　
透
さ
ん（
50
代
・
石
川
県
）

読者からの手紙
皆様からいただいた本誌への
ご意見・ご感想を紹介します。

ワ
イ
ン
グ
ラ
ス
で
日
本
酒
っ
て
？

レ
モ
ン
ス
ラ
イ
ス
浮
か
べ
て

ワ
イ
ン
グ
ラ
ス
で
日
本
酒
に
薄
い
輪

切
り
レ
モ
ン
を
浮
か
べ
て
、
ソ
ー
ダ

で
割
っ
て
飲
み
過
ぎ
て
い
ま
す
。
焼

酎
よ
り
お
い
し
い
と
思
い
ま
す
。

伊
藤
　
浩
さ
ん（
50
代
・
埼
玉
県
）

家
族
で
ワ
イ
ン
グ
ラ
ス

う
ち
の
家
族
は
ワ
イ
ン
好
き
。
父
だ

け
日
本
酒
派
。
み
ん
な
と
一
緒
の
ワ

イ
ン
グ
ラ
ス
で
乾
杯
！

渡
辺
さ
と
み
さ
ん（
60
代
・
兵
庫
県
）

家
族
に
好
評

こ
れ
ま
で
猪
口
や
コ
ッ
プ
で
、
い
か

に
も
酒
飲
み
っ
て
感
じ
で
飲
ん
で
い

ま
し
た
。
ワ
イ
ン
グ
ラ
ス
に
し
た
ら

雰
囲
気
が
オ
シ
ャ
レ
で
、
家
族
に
嫌

が
ら
れ
な
く
な
り
ま
し
た
。

三
河
　
実
さ
ん（
40
代
・
大
阪
府
）

目
か
ら
鱗

酒
に
よ
っ
て
酒
器
は
統
一
さ
れ
て
い

る
と
先
入
観
が
あ
っ
た
の
で
す
が
、

さ
っ
そ
く
ワ
イ
ン
グ
ラ
ス
で
常
温
と

冷
酒
を
試
し
て
み
ま
し
た
。
す
る
と

同
じ
酒
で
も
常
温
の
ほ
う
が
は
る
か

に
上
等
で
し
た
。
今
度
の
来
客
の
時

に
は
、
ワ
イ
ン
グ
ラ
ス
に
常
温
の
酒

で
接
待
し
て
み
ま
し
ょ
う
。

林
　
光
男
さ
ん（
70
代
・
神
奈
川
県
）

一
気
に「
洋
」へ

日
本
酒
は「
和
」
の
イ
メ
ー
ジ
で
す

が
、
ワ
イ
ン
グ
ラ
ス
に
す
る
こ
と
で

一
気
に「
洋
」
に
な
り
ま
す
。
一
緒

に
食
べ
る
お
つ
ま
み
も
変
え
て
楽
し

め
そ
う
で
す
。

落
合
真
紀
さ
ん（
20
代
・
北
海
道
）

西川 恵（毎日新聞 専門編集委員）

美酒 外交

写真：©World Economic Forum  撮影：Remy Steinegge




