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❶
松
竹
梅〈
白
壁
蔵
〉生
酛
純
米 

6
4
0
㎖
＆

タ
カ
ラ
料
理
の
た
め
の
清
酒 

9
0
0
㎖
の
セ
ッ
ト  

5
名
様

「
タ
カ
ラ
料
理
の
た
め
の
清
酒
」を

使
っ
た
お
い
し
い
料
理
に

ぴ
っ
た
り
の
食
中
酒

「
松
竹
梅〈
白
壁
蔵
〉生
酛
純
米
」を

お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

提
供

：

宝
酒
造

❷
ト
リ
ス〈
エ
ク
ス
ト
ラ
〉 

7
0
0
㎖  

5
名
様 

ハ
イ
ボ
ー
ル
で
お
い
し
い
こ
と
を
目
指
し
た

ウ
イ
ス
キ
ー
。
さ
わ
や
か
な
香
り
と

キ
レ
の
よ
い
あ
と
味
が
特
長
。

提
供

：

サ
ン
ト
リ
ー

❸
燗
酒
コ
ン
テ
ス
ト
金
賞
酒
2
本  

5
名
様

ス
ロ
ー
フ
ー
ド
ジ
ャ
パ
ン
燗
酒
コ
ン
テ
ス
ト

二
〇
一
〇
の
金
賞
受
賞
酒
5
点
の

な
か
か
ら
二
本
を（
銘
柄
の
指
定
は
で
き
ま
せ
ん
）

提
供

：

金
賞
受
賞
蔵
元
各
社

❹
福
正
宗 

純
米
に
ご
り
酒 

し
ろ
き 

7
2
0
㎖  

５
名
様

常
温
で
保
存
で
き
る
純
米
酒
の
発
泡
性
に
ご
り
酒
。

乾
杯
は「
ま
っ
た
り
し
ゅ
わ
し
ゅ
わ

し
あ
わ
せ
し・
ろ・
き・
」で
。

提
供

：

福
光
屋

❺
燗
酒
コ
ン
テ
ス
ト
オ
リ
ジ
ナ
ル
ぐ
い
飲
み
ペ
ア  

５
名
様

ス
ロ
ー
フ
ー
ド
ジ
ャ
パ
ン
燗
酒
コ
ン
テ
ス
ト
の

オ
リ
ジ
ナ
ル
ぐ
い
飲
み
を
ペ
ア
で
。

手
の
ひ
ら
に
す
っ
ぽ
り
収
ま
る
や
さ
し
い

フ
ォ
ル
ム
が
人
気
で
す
。

提
供

：

酒
文
化
研
究
所

読
者
プ
レ
ゼ
ン
ト
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特集…実はすごい甲類焼酎 
酒と料理のぴたぴたサイエンス／酒飲みの健康学／
にっぽん湯めぐり酒めぐり／世界の酒場から／クリアアイ／
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次 

号 

予 

告

酒
文
化
研
究
所
の
ホ
ー
ム
ペ
ー
ジ
の
ご
案
内

本
格
的
な
酒
情
報
が
満
載
の
ホ
ー
ム
ペ
ー
ジ
を
ご
利
用
く
だ
さ
い
。酒文化研究所のホームページでは、どこで、どんな酒の催しがあるかカレン

ダーでお知らせしています。 トップページ（右図）下方の左サイドにある「イベ
ント情報」をクリックすると、カレンダーが表示されます。 イベントの詳細は
下欄に掲載されています。

酒
の
イ
ベ
ン
ト
情
報
は
こ
こ
か
ら
ゲ
ッ
ト！



にごり酒 どぶろく マッコルリ

主原料 米（醸造用
アルコール） 米（雑穀） 米・小麦粉・

雑穀・芋

麹 米麹 米麹 麦麹（米麹）

濾過 あり なし なし

一般的
製品の
アルコール
度数

8 度前後と
15度前後

8度前後と
15度前後

加水して
7度前後

す
る
チ
リ
チ
リ
と
し
た
炭
酸
ガ
ス
、
そ
し
て
さ
ま

ざ
ま
な
表
情
を
見
せ
る
米
の
舌
触
り
。
こ
の
バ
ラ

ン
ス
が
濁
酒
の
お
い
し
さ
と
個
性
を
つ
く
り
ま
す
。

　飲
み
方
は
、
に
ご
り
酒
は
冷
や
す
か
オ
ン
ザ
ロ
ッ

ク
ス
が
一
般
的
、
し
っ
か
り
つ
く
ら
れ
た
も
の
は

燗
も
お
い
し
く
い
た
だ
け
ま
す
。
ど
ぶ
ろ
く
と
マ
ッ

コ
ル
リ
は
冷
蔵
庫
で
冷
や
す
の
が
お
す
す
め
で
す
。

　濁
酒
の
お
い
し
さ
の
要
素
に
発
泡
性
を
あ
げ
ま

し
た
が
、
常
温
で
流
通
し
て
い
る
商
品
の
多
く
に

は
、
発
泡
性
は
あ
り
ま
せ
ん
。
炭
酸
ガ
ス
を
も
た

せ
る
に
は
熱
処
理
し
な
い「
生
」
の
状
態
が
よ
く
、

食
卓
へ
届
け
る
こ
と
が
た
い
へ
ん
難
し
い
の
で
す
。

そ
こ
で
お
す
す
め
し
た
い
の
が
清
酒
の
に
ご
り
酒

の
サ
イ
ダ
ー（
ま
た
は
ソ
ー
ダ
）
割
り
で
す
。
ヨ
ー

ど
ぶ
ろ
く
特
区
を
行
く

　全
国
に
ど
ぶ
ろ
く
特
区
は
一
〇
〇
を
超
え

る
。
ど
の
地
区
に
も
ど
ぶ
ろ
く
を
つ
く
る
農
家

レ
ス
ト
ラ
ン
や
民
宿
が
あ
っ
て
、
自
家
製
の
も

の
が
飲
め
る
。

　ど
ぶ
ろ
く
の
ピ
ー
ク
は
短
い
。
上
手
な
農
家

の
最
高
の
時
期
の
ど
ぶ
ろ
く
に
出
会
え
た
ら
、

そ
れ
は
と
て
も
ラ
ッ
キ
ー
だ
。

マ
ッ
コ
ル
リ
の
故
郷

　日
本
に
輸
入
さ
れ
て
い
る
マ
ッ
コ
ル
リ
は
加

熱
処
理
し
た
う
え
で
、
加
水
し
て
ア
ル
コ
ー
ル

度
数
を
下
げ
、
調
味
料
で
味
を
調
え
た
も
の
が

多
い
。
伝
統
的
な
も
の
は
、
円
盤
状
に
固
め
た

麦
麹
を
使
っ
て
仕
込
む
。
麦
麹
は
今
も
市
場
で

簡
単
に
手
に
入
る
。

違
い
は
原
料
と
濾
過
の
有
無

　濁
酒
で
よ
く
目
に
す
る
の
は
清
酒
の
に
ご
り
酒
。

清
酒
が
澄
ん
で
い
る
の
は
濾
し
て
酒
粕
と
酒
を
分

離
、
さ
ら
に
澱
を
底
に
溜
め
て
抜
き
去
っ
て
い
る

か
ら
で
す
。
に
ご
り
酒
は
荒
く
濾
過
し
て
酒
に
粕

が
混
じ
っ
た
状
態
の
も
の
で
、
ど
の
く
ら
い
粕
を

残
す
か
は
狙
っ
た
味
で
変
わ
っ
て
き
ま
す
。

　ど
ぶ
ろ
く
は
清
酒
と
同
じ
く
米
が
原
料
。
蒸
し

た
米
に
米
麹
と
水
を
加
え
て
発
酵
さ
せ
た
だ
け
の

も
の
で
、
一
切
濾
し
ま
せ
ん
。
も
と
も
と
は
米
の

形
が
そ
の
ま
ま
残
っ
た
粥
の
よ
う
な
酒
で
す
が
、

最
近
は
米
を
よ
く
溶
か
し
た
滑
ら
か
な
も
の
も
あ

り
ま
す
。

　韓
国
の
マ
ッ
コ
ル
リ
の
伝
統
的
な
も
の
は
、
麦

の
麹
を
使
い
ま
す
。
米
や
小
麦
粉
の
ほ
か
、
粟
な

ど
の
雑
穀
や
芋
を
加
え
る
も
の
も
あ
り
ま
す
。

　ア
ル
コ
ー
ル
度
数
は
、
に
ご
り
酒
と
ど
ぶ
ろ
く

は
清
酒
と
同
じ
一
五
度
く
ら
い
で
す
が
、
一
〇
度

以
下
の
ラ
イ
ト
タ
イ
プ
も
増
え
て
い
ま
す
。
日
本

で
売
ら
れ
て
い
る
マ
ッ
コ
ル
リ
は
も
っ
と
軽
く
て

七
度
前
後
で
す（
左
表
参
照
）。

甘
・
酸
・
泡
・
触
の
お
い
し
さ

　清
酒
と
比
べ
た
時
に
、
濁
酒
の
味
わ
い
の
特
徴

は
甘
・
酸
・
泡
・
触
に
あ
り
ま
す
。
甘
酒
を
思
わ

せ
る
麹
由
来
の
甘
み
の
う
ま
さ
、
ヨ
ー
グ
ル
ト
の

よ
う
な
健
全
な
酸
味
、
ア
ル
コ
ー
ル
発
酵
で
発
生

グ
ル
ト
風
味
の
に
ご
り
酒
が
楽
し
め
ま
す
。

　も
し
、
酒
蔵
見
学
や
ど
ぶ
ろ
く
特
区
の
農
家
レ

ス
ト
ラ
ン
で
、
生
の
濁
酒
を
飲
む
機
会
が
あ
っ
た

ら
、
迷
わ
ず
に
試
し
て
み
て
く
だ
さ
い
。
フ
レ
ッ

シ
ュ
で
爽
や
か
な
味
わ
い
は
格
段
に
お
い
し
い
も

の
で
す
。
最
高
の
も
の
は
現
地
で
し
か
飲
め
な
い
、

こ
れ
も
濁
酒
の
お
も
し
ろ
さ
で
す
。

写真提供：ハイマート佐仲
どぶろく「丹波与作」醸造元
兵庫県篠山市小坂459-3
☎079-593-0888 ▲清酒のにごり酒は

　燗もおいしい

◀まだぶくぶくと発酵している
　どぶろくは冷やして

◀マッコルリを
　カラフェで。
　濃いものは
　オンザロックスも

清酒のにごり酒。オーソドック
スな甘く濃いタイプ（右）と辛く
軽いタイプ（左）。 左のしろき
は発泡性がある

農家自家製の力強いどぶろく
（右）のほか、最近は酒蔵が
つくるマイルドなタイプも登場

（左）

麦麹、小麦粉を使うのがオーソ
ドックスなマッコルリ（中）。 左
は生米を使った独自製法のも
の。 日本の酒蔵から米100％
タイプも発売された（右）

甘・酸・泡・触 の 濁 酒
は、濃い味の酒肴がお
いしい。 若鶏と野菜
の甘酢煮（右）、豚ロー
スの味噌漬け（ 酒粕：
味噌を1：1）焼き（中）、
セロリ・リンゴ・ドライフ
ルーツのヨーグルト和え

（左）を用意。 豚の脂
がとにかくよく合った。

日本の酒税法では清酒とどぶろくを分けるのは濾過の有無。
また、特区でのどぶろく製造は、農家自作の米を原料とするこ
とが条件

＊いずれも加熱処理されない生タイプは発泡性がある

■濁酒の原材料と製法の違い

済州島の雑穀マッコ
ルリ。 麦麹をくだいて
粟と水を加えて発酵
させる

マッコルリの発酵甕
（二東酒造株式会社

'05年撮影）

ソウルの京東市場売られていた麦麹

甘口のにごり酒を「大人のキリンレモン」で割って
みた。 カルピスソーダを思わせる風味

仕込みは寸胴。
本当に小規模だ

レストランで提供するほか
瓶詰して店頭販売（通販不可）

どぶろくも「蒸し」工程が大事

清
酒
の
に
ご
り
酒
、ど
ぶ
ろ
く
、韓
国
の
マ
ッ
コ
ル
リ
は
ど
れ
も
穀
物
か
ら
つ
く
る
濁
酒
で
す
。

味
は
ス
ッ
キ
リ
し
た
も
の
、と
ろ
り
と
濃
厚
で
甘
い
も
の
、発
泡
性
の
爽
や
か
な
も
の
な
ど
、バ
ラ
エ

テ
ィ
豊
か
。 

冬
場
は
た
く
さ
ん
の
濁
酒
が
出
回
り
ま
す
。 

い
ろ
い
ろ
飲
み
較
べ
て
み
ま
し
ょ
う
。

特 集



［ 冷 旨 系 ］
（さっぱり系）

［ 中 間 系 ］ ［ 温 旨 系 ］
（こってり系）

微発泡性にごり酒と正月料理の相性診断表

《飲用適温》℃

〈
相
性
の
良
い
料
理
〉

5 201510 25 30 35 40 45 50 55 60

酢
豚

微
発
砲
性

に
ご
り
酒

生
酛
純
米
酒

ヤ
キ
ト
リ（
タ
レ
）

焼
肉

太
巻
き

押
し
ず
し

炭酸ガス
糖分

旨味成分

ぬる燗

甘
ら
っ
き
ょ
う

ベ
ッ
タ
ラ
漬

正
月
料
理

（
煮
物
）

す
き
焼

（
生
卵
）

さ
つ
ま
揚
げ

お
好
み
焼
き

田
楽
料
理

天
ぷ
ら

（
天
つ
ゆ
）

い
な
り
ず
し

ア
ナ
ゴ
ず
し

《コクの尺度》℃

岩手県

山形県

秋田県

宮城県

鳴子温泉 　　

わ
ず
か
に
炭
酸
ガ
ス
を
含
ん
だ
に
ご
り
酒
は
い

ろ
い
ろ
あ
り
ま
す
が
、
今
回
は
酒
田
の
銘
酒 

初
孫

の「
喝か
っ
さ
い采
」を
例
に
お
話
し
ま
す
。

　

こ
の
酒
は
、
ま
ず
伝
統
的
な
生
酛
造
り
で
し
っ

か
り
し
た
純
米
酒
を
仕
込
み
、
発
酵
途
中
の
醪
を

粗
濾
し
し
ま
す
。
そ
れ
を
瓶
に
詰
め
る
と
、
濾
さ

れ
た
醪
は
瓶
の
な
か
で
引
き
続
き
発
酵
し
ま
す
。

こ
の
時
、
ア
ル
コ
ー
ル
と
一
緒
に
出
る
炭
酸
ガ
ス

は
、
瓶
の
な
か
で
逃
げ
場
が
な
く
液
中
に
溶
け
込

み
ま
す
。
発
酵
の
進
み
具
合
を
見
て
所
定
の
ガ
ス

圧
に
な
っ
た
ら
、
加
熱
し
て
発
酵
を
止
め
、
急
冷

し
て
安
定
さ
せ
ま
す
。

　

こ
う
し
て
ア
ル
コ
ー
ル
が
九
度
台
と
低
く
、
甘

味
・
旨
味
・
酸
味
の
バ
ラ
ン
ス
が
よ
く
、
味
わ
い

深
い
に
ご
り
酒
が
生
ま
れ
ま
す
。
発
酵
炭
酸
ガ
ス

の
フ
レ
ッ
シ
ュ
さ
が
見
事
に
調
和
し
た
逸
品
で
す
。

　

こ
の
酒
の
料
理
と
の
相
性
の
決
め
手
は
、
炭
酸

ガ
ス
と
甘
味
・
旨
味
成
分
が
特
に
多
い
点
に
あ
り

ま
す
。
炭
酸
ガ
ス
に
は
油
っ
こ
さ
や
刺
激
味
な
ど

を
さ
っ
ぱ
り
と
爽
や
か
に
す
る
強
い
効
果
が
あ
り
、

ま
た
、
甘
味
・
旨
味
成
分
に
も
、
香
辛
料
な
ど
の

刺
激
味
を
打
ち
消
し
、
ま
ろ
や
か
な
味
わ
い
に
変

え
る
効
果
が
あ
る
か
ら
で
す
。
そ
の
た
め
料
理
と

の
相
性
関
係
表
に
示
し
た
よ
う
に
、
幅
広
い
料
理

と
マ
ッ
チ
し
て
く
る
の
で
す
。
炭
酸
ガ
ス
・
糖
分
・

旨
味
成
分
な
ど
が
、
生
酛
純
米
酒
の
相
性
の
幅
を

左
側（
冷
旨
系
寄
り
）へ
大
き
く
広
げ
ま
す
。
そ
し

て
飲
用
適
温
の
幅
も「
花
冷
え（
約
一
〇
℃
）」か
ら

「
ぬ
る
燗（
四
〇
℃
〜
四
五
℃
）」ま
で
に
広
げ
ま
す
。

初
孫「
喝
采
」は
、
シ
ャ
ン
パ
ン
の
よ
う
に
幅
広
く

料
理
に
合
う
酒
な
の
で
す
。

ほ
の
甘
く
爽
や
か
で
チ
リ
チ
リ
と
し
た
炭
酸
ガ
ス
の
刺
激
味
が
お
い
し
い
微
発
泡
性
に
ご
り
酒
。

こ
の
お
酒
に
は
ど
ん
な
料
理
が
合
う
の
で
し
ょ
う
か
？

ぴ
た
ぴ
た
理
論
で
ご
説
明
し
ま
す
。
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酒
と
料
理
の
ぴ
た
ぴ
た
サ
イ
エ
ン
ス

藤
原
正
雄
・
渡
辺
正
澄

伊達巻、煮豆、昆布巻き、里
芋の煮物、酢蓮など、甘みや
酸味のあるものが多い正月
料理には、微発泡性にごり酒
がぴたぴた合う。 まずは少し
冷して10℃～15℃でおため
しください。

筆者プロフィール
株式会社ワイン総合研究所
藤原正雄・渡辺正澄
ワインと料理の相性を科学的な視野か
ら切り込み、感覚で語られていたこの
分野に新境地を開拓。 後に株式会社
太田商店（東京都）の協力を得て、そ
の理論を清酒にも応用展開。

食器提供：康創窯
☎0956-85-7268
http://www.kousougama.jp/

居
酒
屋
か
っ
ち
ゃ
ん
常
連
客
の
温
泉
め
ぐ
り
。今
回
は
自
家
製
の
ど
ぶ
ろ
く
を

試
し
に
鳴
子
温
泉
へ
。ど
ぶ
ろ
く
特
区
な
ら
で
は
の
楽
し
み
で
す
。宿
は
う
な

ぎ
の
湯
で
有
名
な
琢
琇
さ
ん
。で
は
参
り
ま
し
ょ
う
。

♨にっぽん湯めぐり
酒めぐり

　
「
や
っ
ぱ
り
で
き
た
て
の
ど
ぶ
ろ

く
は
う
ま
い
ね
え
。
ピ
チ
ピ
チ
し

て
る
よ
」
と
か
っ
ち
ゃ
ん
の
マ
ス

タ
ー
。「
お
料
理
も
上
手
ね
え
、
野

菜
が
と
っ
て
も
お
い
し
い
わ
」と
続

け
た
の
は
マ
ス
タ
ー
の
奥
さ
ん
で

す
。
食
道
楽
で
か
な
り
の
グ
ル
メ
の

お
二
人
が
ベ
タ
褒
め
で
す
。

　

お
店
は
農
家
レ
ス
ト
ラ
ン
の
土ど
っ

風ぷ

里り

さ
ん
。
ご
自
分
で
つ
く
っ
た

米
を
使
っ
た
ど
ぶ
ろ
く
と
、
近
く

で
収
穫
し
た
野
菜
の
料
理
を
出
し

て
く
れ
ま
す
。
完
全
予
約
制
な
の

は
料
理
を
残
し
て
捨
て
た
く
な
い

か
ら
だ
そ
う
。
炊
き
物
、
揚
げ
物
、

和
え
物
、
煮
物
な
ど
七
〜
八
品
の

定
食
は
、
素
材
が
い
い
う
え
に
熱
々

を
出
し
て
く
れ
る
の
で
、
メ
ン
バ
ー

全
員
が
大
満
足
。
清
酒
と
は
ひ
と
味

違
う
米
の
う
ま
み
の
ど
ぶ
ろ
く
も

す
す
み
、
昼
間
か
ら
ひ
と
り
二
合
も

飲
ん
だ
で
し
ょ
う
か
。

　

好
天
に
恵
ま
れ
て
、
鳴
子
温
泉
駅

ま
で
雪
道
を
一
時
間
の
ウ
ォ
ー
キ

ン
グ
。
ど
ぶ
ろ
く
で
火
照
っ
た
顔
に

冷
気
が
気
持
ち
よ
く
、
い
い
酔
い
覚

ま
し
に
な
り
ま
し
た
。

　

駅
か
ら
は
送
迎
バ
ス
で
宿
の
琢

琇
さ
ん
へ
。
温
泉
つ
う
の
ス
ー
さ
ん

が
大
の
お
気
に
入
り
の
湯
。
原
泉
か

け
流
し
、
加
温
も
加
水
も
し
て
い
な

い
、
す
っ
ぴ
ん
の
お
湯
で
す
。
十
分

に
か
け
湯
し
て
ゆ
っ
く
り
湯
船
へ

身
体
を
沈
め
れ
ば
、
う
な
ぎ
の
湯
と

い
う
看
板
ど
お
り
ヌ
ル
ヌ
ル
と
肌

が
滑
り
ま
す
。
ヌ
ル
ヌ
ル
系
の
美
肌

の
湯
は
あ
ち
こ
ち
に
あ
り
ま
す
が
、

こ
こ
は
本
当
に
す
ご
か
っ
た
。
ち
ら

ち
ら
と
舞
い
始
め
た
雪
を
見
な
が

ら
、
ど
れ
く
ら
い
浸
か
っ
て
い
た
で

し
ょ
う
か
。
気
持
ち
よ
く
て
、
今
回

も
う
と
う
と
し
て
し
ま
い
ま
し
た
。

　

翌
日
は
鳴
子
温
泉
駅
近
く
の
共

同
浴
場「
滝
の
湯
」
へ
立
ち
寄
り
ま

す
。
樋
か
ら
勢
い
よ
く
落
ち
る
湯

は
、
ち
ょ
っ
と
熱
め
の
に
ご
り
湯
。

湯
冷
め
し
な
い
よ
う
に
し
っ
か
り

温
ま
っ
て
、
身
も
心
も
ぽ
か
ぽ
か
で

帰
路
に
つ
き
ま
し
た
。　

泉質は強アルカリ性でありながら、 
硫黄分を含む、「ナトリウム－炭酸水
素塩・硫酸塩泉」。
名湯秘湯うなぎ湯の宿琢琇
大崎市鳴子温泉星沼20-9
☎ 0229-87-2216

ぴかぴかの野菜には
どぶろくがよく似合う

農家レストラン土風里　大崎市鳴子温泉字蓬田124
☎ 0229-84-6641　営業時間 11時～14時
定休日 水・木　完全予約制



日
本
酒
は
温
め
て
お
い
し
い
酒
の
筆
頭
で
す
。

「
世
界
に
冠
た
る
燗
酒
を
広
く
発
信
し
よ
う
！
」と
、

ス
ロ
ー
フ
ー
ド
ジ
ャ
パ
ン
と
酒
文
化
研
究
所
が

主
催
す
る
の
が
燗
酒
コ
ン
テ
ス
ト
。

二
〇
一
〇
年
の
金
賞
酒
の
な
か
か
ら

い
ち
押
し
の
逸
品
を
ご
紹
介
し
ま
し
ょ
う
。

金賞選考会（一次審査）
応募総数 ： 184点（117社）
金賞受賞酒 ： 64点（スコアベースで上位25％・同点多数）
審査方法 ： 湯煎で47℃まで加温。唎き猪口で専門家6人
がブラインドで唎き酒し7段階で評価。平均点で選考。
審査員 ： 石川雄章（日本醸造協会）、高橋利郎（日本酒造
組合中央会）、木村克己（日本酒スタイリスト・ソムリエ）、
あおい有紀（唎酒師・フリーアナウンサー）、升本正（株式
会社升喜）、狩野卓也（酒文化研究所）

大賞選考会（最終審査）
エントリー数 ： 43点（金賞上位のもの）
審査方法 ： 広く一般から審査員を公募（参加費3000円）し
180名が参加。金賞上位の43点を4グループに分け、ブラ
インドで試飲して、グループごとにおいしいと思ったもの
２点に投票。得票率が最高のものを大賞に選出
日時・会場 ： 2010年9月22日（水）

於 浜離宮朝日ホール（東京都）
＊結果の詳細は酒文化研究所ホームページ参照

スローフードジャパン燗酒コンテスト2010の大賞は
「褒紋大吟醸〈イチ〉」に。

大賞選考会では一般の方が選考
シートを手に真剣に試飲

金賞選考会の審査員

醸
造
元 

株
式
会
社
世
界
一
統（
和
歌
山
県
）
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望
小
売
価
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燗
酒
大
賞

褒ほ
う
も
ん紋 

大
吟
醸〈
イ
チ
〉

　

今
年
、
燗
酒
コ
ン
テ
ス
ト
の
頂
点
で
あ
る
大
賞
の

座
を
射
止
め
た
の
が
こ
の「
褒
紋 

大
吟
醸〈
イ
チ
〉」。

和
歌
山
市
に
あ
る
株
式
会
社
世
界
一
統（
酒
銘
：
世

界
一
統
）の
大
吟
醸
酒
で
す
。
小
規
模
な
仕
込
み
で

じ
っ
く
り
と
丁
寧
に
醸
す
贅
沢
な
酒
を
、
コ
ン
テ
ス

ト
の
最
終
審
査
会
場
に
集
ま
っ
た
一
八
〇
名
の
一
般

審
査
員
は
、今
年
い
ち
ば
ん
の
燗
酒
に
選
び
ま
し
た
。

　

こ
の
酒
に
投
票
し
た
方
か
ら
は「
香
り
が
よ
く
て

ま
ろ
や
か
」「
軽
快
で
ス
ッ
と
消
え
る
」な
ど
の
コ
メ

ン
ト
が
寄
せ
ら
れ
、
一
次
審
査
で
は
酒
造
技
術
者
や

ソ
ム
リ
エ
な
ど
専
門
家
が「
味
に
幅
が
あ
り
上
品
」

「
香
味
が
調
和
し
後
口
が
き
れ
い
」と
評
し
ま
し
た
。

　

今
回
の
コ
ン
テ
ス
ト
の
エ
ン
ト
リ
ー
数
は
一
一
七

社
か
ら
一
八
四
点
に
の
ぼ
り
ま
し
た
。
酒
蔵
が「
ウ

チ
の
酒
で
燗
を
し
て
う
ま
い
の
は
こ
れ
」と
い
う
も

の
ば
か
り
一
八
四
点
で
す
。
そ
の
な
か
か
ら
一
番
に

選
ば
れ
る
と
い
う
快
挙
に
、
心
か
ら
拍
手
を
贈
り
た

い
と
思
い
ま
す
。

　

厳
選
さ
れ
た
米
を
紀
ノ
川
の
伏
流
水
で
仕
込
ん

だ
、
但
馬
杜
氏　

井
上
源
司
杜
氏
の
渾
身
の
逸
品

を
、
ど
う
ぞ
ぬ
る
め
の
燗
で
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

日
本
酒
は

「
入
浴
し

た
」「
マ
ッ

サ
ー
ジ
を

受
け
た
」

の
と
同
じ

よ
う
に
肩

こ
り
や
冷

え
性
と
い
っ
た
血
行
不
良
に
よ
る

不
調
に
効
果
を
発
揮
し
ま
す
。

　

し
か
し
、
何
よ
り
日
本
酒
の
大
き

な
特
徴
は
”豊
富
な
栄
養
成
分
“
で

し
ょ
う
。
焼
酎
、
ウ
イ
ス
キ
ー
、
ブ

ラ
ン
デ
ー
な
ど
の
蒸
溜
酒
は
、
ほ
と

ん
ど
成
分
は
ア
ル
コ
ー
ル
の
み
。
と

こ
ろ
が
日
本
酒
は
、
ア
ル
コ
ー
ル
分

以
外
に
一
〇
〇
種
類
以
上
の
有
効

成
分
が
含
ま
れ
て
い
ま
す
。
そ
れ
ら

が
日
本
酒
独
特
の
風
味
を
か
も
し

だ
し
て
い
る
の
で
す
。

　

そ
の
中
で
、
最
も
栄
養
面
で
注
目

さ
れ
る
の
は
”ア
ミ
ノ
酸
“。
ア
ミ

ノ
酸
は
タ
ン
パ
ク
質
の
構
成
単
位

に
な
っ
て
い
る
物
質
で
、
そ
の
数
は

約
二
〇
種
。
な
か
に
は
体
内
で
合
成

で
き
な
い
必
須
ア
ミ
ノ
酸
も
あ
り

ま
す
。
必
須
ア
ミ
ノ
酸
は
食
物
か
ら

必
ず
摂
ら
な
く
て
は
な
ら
な
い
ア

ミ
ノ
酸
で
す
。
そ
れ
が
日
本
酒
に
は

日
本
酒
で
脳
が
活
性
化

　　

冬
が
来
る
と
日
本
酒
を
飲
む
機

会
が
、
よ
り
多
く
な
り
ま
す
。
ビ
ー

ル
好
き
な
私
も
、
日
本
酒
を
口
に

し
、
つ
い
つ
い
ビ
ー
ル
の
よ
う
な
飲

み
方
を
し
て
い
る
自
分
に
気
付
き
、

自
省
し
ま
す
。

　

日
本
酒
は
冷
え
き
っ
た
身
体
を

よ
り
早
く
温
か
く
し
て
く
れ
る
よ

う
で
す
。
そ
れ
は
熱
燗
、
ぬ
る
燗
だ

か
ら
と
い
う
こ
と
も
あ
る
で
し
ょ

う
。
加
え
て
、
よ
り
長
い
保
温
効
果

も
あ
り
ま
す
。

　

そ
の
効
果
が
皮
膚
の
表
面
の
血

液
循
環
を
良
く
し
、
お
肌
の
健
康
に

貢
献
す
る
の
で
す
。
ま
た
、
日
本
酒

に
含
ま
れ
る
有
効
成
分
の「
ア
デ
ノ

シ
ン
」が
血
管
拡
張
に
、
こ
れ
ま
た

ひ
と
役
か
う
の
で
す
。
そ
の
た
め
、

含
ま
れ
て
い
る
の
で
す
。

　

日
本
酒
を
ゆ
っ
く
り
味
わ
う
。
ア

ミ
ノ
酸
が
身
体
に
吸
収
さ
れ
ま
す
。

免
疫
機
能
が
高
ま
り
、
脳
の
機
能
も

高
ま
り
ま
す
。

　

脳
機
能
研
究
所
の
研
究
報
告
が

あ
り
ま
す
。
二
〇
、三
〇
代
の
男
女

に
日
本
酒
、
ビ
ー
ル
、
ワ
イ
ン
、
ウ

イ
ス
キ
ー
、
チ
ュ
ー
ハ
イ
か
ら
好
き

な
も
の
を
選
び
、
二
〇
分
ご
と
に
同

じ
ア
ル
コ
ー
ル
量
で
一
〇
㎖（
日
本

酒
で
は
六
七
㎖
に
な
る
）ず
つ
五
回

飲
ん
で
も
ら
い
ま
し
た
。
す
る
と
、

日
本
酒
を
二
〇
〇
〜
三
〇
〇
㎖（
約

一
合
半
）飲
ん
だ
と
き
に
、
脳
が
最

も
活
性
化
し
た
の
で
す
。

　

こ
の
日
本
酒
パ
ワ
ー
は
、
け
っ
し

て
飲
め
る
人
の
み
が
得
ら
れ
る
幸

せ
で
は
あ
り
ま
せ
ん
。
下
戸
の
人
に

も
得
ら
れ
る
幸
せ
で
す
。
実
は
、
普

通
酒
よ
り
も
料
理
酒
の
方
が
約
四

倍
も
ア
ミ
ノ
酸
の
含
有
量
が
多
い

の
で
す
。
料
理
に
料
理
酒
を
入
れ
る

と
、
ア
ル
コ
ー
ル
は
と
ん
で
し
ま
い

ま
す
が
、
栄
養
素
は
残
り
ま
す
。

　

料
理
に
ふ
つ
う
の
日
本
酒
を
用

い
る
方
も
多
い
と
思
い
ま
す
が
、
栄

養
面
か
ら
は
、
料
理
に
は
料
理
酒
の

方
が
よ
い
と
言
え
そ
う
で
す
。

　

卓
上
で
手
軽
に
酒
を
湯
煎
す
る
徳
利

で
す
。
写
真
左
の
壺
の
よ
う
な
容
器
に

湯
を
は
っ
て
、
右
の
徳
利
に
酒
を
入
れ

て
湯
煎
し
ま
す
。肩
の
出
っ
張
り
が
引
っ

掛
か
っ
て
、
徳
利
は
ピ
ッ
タ
リ
収
ま
り

ま
す
。

　

酒
は
一
三
〇
㎖
入
り
、
約
三
分
で

四
〇
℃
の
ぬ
る
燗
に
な
り
ま
す
。
熱
い

の
が
お
好
み
な
ら
ば
、
そ
の
ま
ま
も
う

少
し
浸
け
て
お
き
ま
す
。

　

こ
の
徳
利
で
二
本
飲
ん
で
一
合
半
、
三

本
で
二
合
強
の
俗
に
言
う
”適
量
“で

す
が
、
三
本
目
は
お
湯
を
換
え
な
い
と
、

い
く
ら
も
温
度
は
上
が
り
ま
せ
ん
。
こ
の

あ
た
り
が
ほ
ろ
酔
い
の
目
安
と
い
う
こ
と

で
し
ょ
う
か
。

　

ま
ろ
や
か
で
お
い
し
い
湯
煎
燗
酒
。

ど
う
ぞ
お
試
し
く
だ
さ
い
。

さ
け
の

　
　小
道
具

テ
ー
ブ
ル
で
簡
単
湯
煎

燗
す
ず
め

絵付有田焼。 2,000円（税込）
発売元：佐賀県酒造協同組合
☎0952-24-3201

医学ジャーナリスト
松井宏夫



ぬる燗 上 燗 熱 燗

燗酒のタイプ 規 格 40℃～43℃ 45℃前後 48℃～

なめらか万能タイプ 本醸造酒、上撰 ○ ◎ ◎

濃醇どっしりタイプ 生酛・山廃、純米酒 ◎ ◎ ○

吟醸すっきりタイプ （純米）吟醸酒 ◎ ○ △

燗酒のタイプとおいしい温度帯

　

飛
騨
古
川
に
銘
酒
あ
り
。
そ
の
名
は
蓬
莱
。

若
山
牧
水
氏
、
司
馬
遼
太
郎
氏
、
武
満
徹
氏

な
ど
、
飛
騨
を
訪
れ
る
文
人
墨
客
に
愛
さ
れ

た
こ
の
酒
が
、
満
を
持
し
て
全
国
市
場
に
飛

び
出
し
ま
し
た
。
原
料
の
米
は
地
元
で
酒
造

り
専
用
に
開
発
さ
れ
た「
ひ
だ
ほ
ま
れ
」。
毎

年
、
南
部（
岩
手
県
）か
ら
板
垣
博
司
杜
氏
を

筆
頭
に
八
人
も
の
蔵
人
が
や
っ
て
き
て
、
す

べ
て
手
作
業
で
麹
を
つ
く
り
仕
込
ん
で
い
ま

す
。

　

当
コ
ン
ク
ー
ル
で
の
受
賞
だ
け
で
な
く
、

全
国
新
酒
鑑
評
会
金
賞
、モ
ン
ド
セ
レ
ク
シ
ョ

ン
最
高
金
賞
な
ど
数
々
の
受
賞
歴
。
同
社
の

技
術
レ
ベ
ル
の
高
さ
は
折
り
紙
つ
き
で
す
。

　

今
回
の
受
賞
酒
は
、
派
手
さ
を
求
め
ず
素

直
な
味
わ
い
を
目
指
し
た
と
い
う
純
米
吟
醸

酒
。
四
三
℃
〜
四
五
℃
の
ぬ
る
燗
で
味
わ
い

が
膨
ら
み
、
こ
っ
て
り
し
た
料
理
と
の
組
み

合
わ
せ
が
お
す
す
め
と
の
こ
と
。
そ
の
言
葉

ど
お
り
、審
査
員
は「
味
わ
い
深
く
キ
レ
よ
し
」

「
穏
や
か
な
果
実
香
が
漂
い
、
味
は
濃
く
、
さ

ら
っ
と
終
わ
る
」と
評
価
し
ま
し
た
。

　

ち
な
み
に
、
瀬
戸
川
に
沿
っ
て
白
壁
と
黒

腰
壁
の
土
蔵
が
続
く
飛
騨
古
川
の
町
並
み
は
、

か
つ
て
司
馬
遼
太
郎
氏
に「
み
ご
と
な
ほ
ど
、

気
品
と
風
格
が
あ
る
」と
言
わ
せ
た
ほ
ど
。
観

光
地
化
さ
れ
て
お
ら
ず
、
生
活
感
が
漂
う
様

は
心
地
よ
く
、「
訪
ね
る
価
値
大
い
に
有
り
」

で
す
。
本
気
で
お
す
す
め
し
ま
す
。

　

お
い
し
い
燗
酒
に
は
大
き
く
三
つ
の
タ
イ

プ
が
あ
り
ま
す
。
ひ
と
つ
は「
な
め
ら
か
万
能

タ
イ
プ
」
で
、
本
醸
造
酒
や
上
撰
と
表
示
さ

れ
て
い
る
商
品
に
多
く
見
ら
れ
ま
す
。
熱
燗

（
五
〇
℃
前
後
）で
お
い
し
い
の
は
こ
の
タ
イ

プ
。
も
う
ひ
と
つ
は「
濃
醇
ど
っ
し
り
タ
イ
プ
」

で
す
。
生
酛
や
山
廃
と
い
う
製
法
の
も
の
や

古
酒
を
ブ
レ
ン
ド
し
た
も
の
に
よ
く
あ
り
ま

す
。
三
つ
め
は「
吟
醸
ス
ッ
キ
リ
タ
イ
プ
」で
、

ぬ
る
燗
で
お
い
し
さ
を
発
揮
し
ま
す
。

蓬
莱 

純
米
吟
醸 

家
伝
手
造
り瀬戸川沿いの土蔵群。

1㎞以上続く

左から蔵人の渡辺隆さんとコディーさん、
板垣博司杜氏、渡辺久憲専務

醸造元　有限会社渡辺酒造店（岐阜）
希望小売価格　720ml  1380円（税込）
問い合わせ　TEL 0120-359-352

醸造元：玉乃光酒造株式会社
希望小売価格 720ml 1184円（税込）
問合せ：TEL 075-611-5000

醸造元：やちや酒造株式会社
希望小売価格 720ml 1000円（税別）
問合せ：TEL 076-252-7077

醸造元：櫻正宗株式会社
希望小売価格 720ml 2478円（税別）
問合せ：TEL 078-411-2101

4000石規模の酒蔵で麹づくりを
機械化していないのは珍しい

燗の仕方は湯煎が一番ですが、電子レンジでも
ちょっとした工夫でおいしくできます。写真のよう
に寸胴な容器で温めると比較的ムラなく温まりま
す。首の細くなった徳利の場合、箸を一本入れて加
熱すると、対流がおきてうまくできます。

C O L U M N

玉
乃
光 

純
米
吟
醸
伝
承
山
廃
仕
込

　

戦
後
の
食
糧
難
で
途
絶
え
て
い
た
純
米
酒

造
り
を
、
昭
和
三
九
年（
一
九
六
四
年
）に
い

ち
早
く
復
興
さ
せ
た
パ
イ
オ
ニ
ア
。
純
米
吟

醸
酒
だ
け
を
造
る
京
都
伏
見
を
代
表
す
る
銘

醸
蔵
で
す
。
純
米
酒
へ
の
こ
だ
わ
り
は
原
料

の
酒
米
管
理
に
も
通
じ
ま
す
。
契
約
栽
培
米

を
使
い
、
一
本
ご
と
に
米
の
生
産
農
家
が
わ

か
る
仕
組
み
が
構
築
さ
れ
て
い
ま
す
。

　

金
賞
受
賞
酒
は
、
そ
の
中
で
も
特
に
燗
酒

に
お
す
す
め
と
い
う「
純
米
吟
醸
伝
承
山
廃

仕
込
」。
山
廃
造
り
特
有
の
コ
ク
の
あ
る
味
わ

い
と
、
酸
味
に
よ
る
キ
レ
の
よ
さ
が
特
徴
で
、

燗
酒
に
し
た
と
き
に
日
本
酒
が
本
来
持
っ
て

い
る
う
ま
さ
が
際
立
ち
ま
す
。

　

審
査
員
か
ら
は
、「
上
品
な
熟
成
香
に
あ
ふ

れ
て
い
て
、
う
ま
み
が
充
実
し
て
い
る
」「
う

ま
み
成
分
が
多
い
の
に
フ
ィ
ニ
ッ
シ
ュ
が
辛

口
で
飲
み
飽
き
な
い
」
な
ど
の
感
想
が
あ
が

り
ま
し
た
。燗
で
際
立
つ
と
い
う
言
葉
が
ぴ
っ

た
り
な
一
品
で
す
。

加
賀
鶴 

純
米
酒 

上
撰

　

銘
酒
の
多
い
石
川
県
で
も
最
も
長
い
歴
史

を
誇
る
酒
蔵
。
初
代
は
加
賀
藩
開
祖
の
前
田

利
家
と
と
も
に
尾
張
か
ら
や
っ
て
来
て
、
殿

様
専
用
の
酒
造
り
を
始
め
ま
し
た
。
屋
号
の

「
谷や

ち

や
内
屋
」は
寛
永
五
年（
一
六
二
八
年
）に
藩

主
か
ら「
加
賀
鶴
」の
酒
銘
と
と
も
に
賜
っ
た

も
の
。
今
も
江
戸
時
代
中
期
に
建
て
ら
れ
た

登
録
文
化
財
の
母
屋
や
酒
蔵
が
現
存
し
て
い

て
見
学
す
る
こ
と
も
で
き
ま
す
。

　

金
賞
受
賞
の「
純
米
酒
上
撰
」は
、
地
元
金

沢
の
J
A
三
谷
や
ち
や
部
会
の
契
約
栽
培
農

家
が
作
っ
た
酒
米
五
百
万
石
を
、
金
沢
出
身

の
若
手
能
登
杜
氏　

外
村
一
氏
が
丁
寧
に
醸

し
た
酒
。「
味
の
骨
格
が
し
っ
か
り
し
て
い
て

キ
レ
が
あ
る
」「
口
当
た
り
は
や
わ
ら
か
く
、

凛
と
し
た
飲
み
口
」
と
審
査
員
は
評
価
。
米

の
う
ま
み
が
生
き
た
、
香
味
の
バ
ラ
ン
ス
が

よ
い
マ
イ
ル
ド
な
味
わ
い
で
す
。
な
お
、
今

回
の
コ
ン
テ
ス
ト
で
は
、
同
社
の「
無
農
薬

山
廃
純
米
原
酒
」も
金
賞
を
受
賞
し
ま
し
た
。

櫻
正
宗 

超
特
撰
純
米
吟
醸 
金
稀

　

寛
永
二
年（
一
六
二
五
年
）創
醸
と
、
酒
ど

こ
ろ
灘
で
も
老
舗
の
銘
醸
蔵
。
灘
酒
醸
造
の

重
要
な
要
素
の
宮
水
を
発
見
し
た
蔵
元
と
し

て
も
知
ら
れ
、
ま
た
全
国
に
た
く
さ
ん
あ
る

「
○
○
正
宗
」の
元
祖
も
こ
の
櫻
正
宗
で
す
。

　

受
賞
し
た「
金
稀
」は
灘
酒
の
特
徴
で
あ
る
、

太
い
辛
口
を
体
現
す
る
一
品
。
審
査
員
か
ら

は「
味
に
幅
が
あ
る
。
典
型
的
な
濃
醇
辛
口

で
後
口
の
キ
レ
も
い
い
」
と
評
価
さ
れ
、
燗

に
す
る
こ
と
で
そ
の
魅
力
が
明
瞭
に
あ
ら
わ

れ
ま
す
。
コ
ク
が
あ
り
な
が
ら
キ
レ
も
あ
る

の
で
、
ト
ロ
や
戻
り
ガ
ツ
オ
な
ど
脂
の
の
っ

た
魚
介
類
に
は
特
に
お
す
す
め
で
す
。

　

原
料
米
は
兵
庫
県
吉
川
地
区
の
特
Ａ「
山

田
錦
」。
こ
れ
を
ふ
ん
だ
ん
に
使
い
、
芳
醇
で

コ
ク
の
あ
る
純
米
吟
醸
酒
に
仕
上
げ
て
あ
り

ま
す
。
吟
醸
酒
で
す
が
派
手
な
上
立
ち
香
を

抑
え
た
、
ふ
く
よ
か
な
含
み
香
が
特
徴
で
す
。

ひ・

や・

も
お
い
し
い
で
す
が
、
燗
に
つ
け
る
と

最
高
で
す
。



ど
ん
な
鍋
料
理
に
も
半
カ
ッ
プ（
一
〇
〇
㎖
）の
酒
を
加
え
る
だ
け
で
ぐ
っ
と
味
が
引
き
立
ち
ま
す
が
、

今
回「
さ
け
通
信
」が
お
す
す
め
す
る
の
は
、
酒
や
粕
を
た
っ
ぷ
り
使
っ
た
酒
鍋
と
缶
詰
鍋
。

話
題
性
十
分
、
座
が
盛
り
上
が
る
こ
と
請
け
合
い
で
す
。

手
軽
で
お
い
し
い
酒
の
肴
、お
酒
を
使
っ
た
料
理
、

お
酒
の
デ
ザ
ー
ト
や
ス
イ
ー
ツ
な
ど
を
ご
紹
介
し
ま
す
。

読
者
の
皆
様
の
お
す
す
め
レ
シ
ピ
の
投
稿
も
大
歓
迎
、

編
集
部
宛
に
お
送
り
く
だ
さ
い
。も
し
く
は
Ｅ
メ
ー
ル

（yam
ada@

sakebunka.co.jp

）ま
で
。

酒
鍋
で
ほ
っ
か
ほ
か

商品に関するお問い合わせ
宝酒造株式会社
☎075-241-5111（平日9：00～17：00）

鮭
の
酒
粕
鍋

　

石
狩
鍋
に
酒
粕
を
入
れ
る
バ
ー
ジ
ョ
ン
。

コ
ク
が
増
し
て
、
よ
り
濃
厚
な
味
わ
い
が
楽

し
め
ま
す
。
玉
ね
ぎ
の
甘
み
が
と
て
も
グ
ッ

ド
。
ジ
ャ
ガ
イ
モ
や
人
参
が
入
る
の
で
和
風

の
ク
リ
ー
ム
シ
チ
ュ
ー
と
い
う
感
じ
で
す
。

〆
は
つ
ゆ
だ
く
の
雑
炊
で
。

常
夜
蒸
し
鍋

　

酒
と
豚
バ
ラ
肉
と
ホ
ウ
レ
ン
ソ
ウ
・
白
菜

で
つ
く
る
常
夜
鍋
を
蒸
し
鍋
に
し
て
み
ま
し

た
。
蒸
す
と
そ
れ
だ
け
で
は
も
の
足
り
な
い

の
で
、
好
み
の
野
菜
や
き
の
こ
を
加
え
て
ポ

ン
酢
で
さ
っ
ぱ
り
と
。
残
っ
た
ス
ー
プ
は
ご

飯
に
か
け
て
〆
て
は
い
か
が
で
し
ょ
う
。

鯖
缶
の
カ
レ
ー
ヌ
ー
ド
ル
鍋

　

鯖
の
缶
詰（
水
煮
。
味
噌
煮
は
や
や
甘
口
に

仕
上
が
る
）を
使
っ
た
お
手
軽
カ
レ
ー
鍋
で
す
。

鯖
缶
だ
け
で
は
生
臭
み
が
た
つ
の
で
、カ
レ
ー

風
味
に
し
ま
し
た
。
冷
め
て
も
い
い
つ
ま
み

に
な
り
ま
す
。
仕
上
げ
は
カ
ッ
プ
の
麺
を
加

え
て
ヌ
ー
ド
ル
で
。

お
い
し
さ
の
秘
密

お
鍋
に
お
酒
を
半
カ
ッ
プ
！

　鍋
料
理
に
酒
を
加
え
る
と
お
い
し
さ
が
増

す
の
は
、
次
の
五
つ
の
調
理
効
果
が
あ
る
か

ら
で
す
。

①
生
臭
み
を
消
し
、
よ
い
香
り
を
つ
け
る

②
コ
ク
と
う
ま
み
を
与
え
る

③
味
を
染
み
込
み
や
す
く
す
る

④
素
材
を
柔
ら
か
く
す
る

⑤
お
い
し
さ
を
閉
じ
込
め
る

　ぜ
ひ
お
試
し
く
だ
さ
い
。

い
！
」と
思
う
の
で
は
な
い
で
し
ょ
う
か
。
ち
ょ
っ

と
も
っ
た
い
な
い
気
も
し
ま
す
が
、「
タ
カ
ラ
料
理

た
め
の
清
酒
」を
三
合
使
っ
て
も
、
レ
ト
ル
ト
の
鍋

の
素
と
値
段
は
変
わ
り
ま
せ
ん
。

　

酒
は
煮
切
れ
て
ア
ル
コ
ー
ル
は
飛
ん
で
し
ま
う

の
で
、
酒
が
苦
手
な
方
や
子
供
で
も
大
丈
夫
。
牡

蠣
や
蛸
は
旨
み
が
増
し
、
鰤
や
鮭
は
余
分
な
脂
が

落
ち
て
さ
っ
ぱ
り
、
牛
や
豚
は
柔
ら
か
く
仕
上
が

り
ま
す
。
ポ
ン
酢
や
ゴ
マ
ダ
レ
で
ど
う
ぞ
。

　

酒
は
食
事
が
お
い
し
い
松
竹
梅「
白
壁
蔵
」生
酛

純
米
を
ワ
イ
ン
グ
ラ
ス
で
。
き
れ
い
な
ボ
ト
ル
シ
ェ

イ
プ
は
、
テ
ー
ブ
ル
で
映
え
ま
す
。

　

〆
は
う
ど
ん
が
お
す
す
め
。
酒
と
具
材
の
出
汁

で
深
い
味
わ
い
の
ス
ー
プ
に
な
っ
て
い
ま
す
。

￨
つ
く
り
方

￨

酒
三
合
に
昆
布
を
入
れ
て
火
に
か
け
、
沸
騰
前
に
引
き
出
す
。

火
を
通
し
た
い
野
菜
を
入
れ
て
煮
切
る
。
あ
と
は
好
み
の
具
材

を
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
す
る
。

￨
材 

料

￨

刺
身
、
生
食
用
牡
蠣
、
牛
や
豚
の
薄
切
り
肉
な
ど
。

豪
華
具
材
の
純
酒
し
ゃ
ぶ

　

酒
だ
け
の
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
？　

な
ん
と
贅
沢
な

こ
と
で
し
ょ
う
。
酒
飲
み
な
ら「
一
度
や
っ
て
み
た

― 材料 ―
生鮭、玉ねぎ、ジャガイモ、人参、にんにく、バター（30g）、酒粕

（100g）、酒（半カップ）、味噌、ほかにキノコや食べたい野菜

― つくり方 ―
鮭はサッと湯通しして臭みを抜く。酒粕が溶けにくい時は、酒を加え
て電子レンジで加熱するとよい。あとは煮るだけ。

― 材料 ―
白菜・もやし・ホウレンソウなどの野菜、椎茸、豚バラ肉、酒（１合）

― つくり方 ―
材料を順に積み重ね、一番上に豚バラ肉をのせて野菜に蓋をする。
その上に彩りにホウレンソウともやしを乗せる。酒を１合回しかけて
蒸し煮する。

― 材料 ―
鮭、玉ねぎ、ジャガイモ、人参、にんにく、バター（30g）、鯖缶、カ
レーヌードル、玉ねぎ、白菜、酒（半カップ）、好みで粉チーズ

― つくり方 ―
鍋に野菜を入れて中央に鯖を置く。カレーヌードルのスープの素や
具材をふりかけて加熱する。野菜に火が通ったらできあがり。

料 理 酒  ま め 知 識

塩加減は味付けのポイント。プ
ロは食塩の入っていない料理酒
を選んでいます。

●加塩料理酒の表示

●タカラ料理のための清酒の表示

ご注意ください　料理酒には食
塩を加えてあるものがあります。

※「タカラ料理のための清酒」
　は無塩です



龍屋物産株式会社 ☎0120-438895

大阪の友人は「能勢ソーダも
入れて欲しかった」と。
ご当地ソーダはまたの機会に

▶
広
島
市
内
の
牡
蠣
の
名
店
で
ハ
イ
ボ
ー

ル
を
オ
ー
ダ
ー
。 

出
て
き
た
の
は
山
崎
の
ハ

イ
ボ
ー
ル
。 

生
牡
蠣
の
磯
の
風
味
と
ウ
イ
ス

キ
ー
は
仲
良
し
だ

生牡蠣に山崎のハイボール
■かき船かなわ
広島市中区大手町３丁目地先
（平和大橋東詰）
☎082-241-7416

▶
宮
島
に
あ
る
牡
蠣
料
理
の
専
門
店
。 

ウ

イ
ス
キ
ー
は
ボ
ウ
モ
ア
。 

ハ
イ
ボ
ー
ル
で
カ
キ

フ
ラ
イ
を
満
喫
。 

解
禁
前
で
生
牡
蠣
が
食

べ
ら
れ
な
か
っ
た
の
は
残
念

宮島でボウモアのハイボール
■牡蠣屋
廿日市市宮島町539
☎0829-44-2747

カウンターには地元広島の食材が並ぶ
ドリンクメニューに
アンクルトリスを発見

　
「
お
つ
か
れ
ぇ
〜
」
の
ひ
と
声
で

ジ
ョ
ッ
キ
を
カ
チ
ン
！　

ゴ
ク
っ
と

ひ
と
口
。
の
ど
、
食
道
、
そ
し
て
胃

袋
の
底
に
冷
た
い
ト
リ
ハ
イ
が
沁
み

て
い
く
。
が
ん
ば
っ
た
後
の
乾
杯
の

酒
は
、
な
に
よ
り
も
ウ
マ
イ
。

　

最
近
は
ハ
イ
ボ
ー
ル
か
ら
始
め
る

人
も
珍
し
く
な
い
と
言
う
の
は
、
広

島
え
え
じ
ゃ
ん
料
理「
四
季
や
」
の

店
長
。
看
板
に
は
広
島
が
大
好
き
、

広
島
の
食
材
を
使
っ
た
料
理
で
、
そ

の
良
さ
を
た
く
さ
ん
の
人
に
知
っ
て

も
ら
う
こ
と
が
使
命
と
あ
る
。

　

お
す
す
め
は
特
製
の
土
手
鍋
。
大

粒
の
牡
蠣
が
た
っ
ぷ
り
の
っ
て
、
し

ば
ら
く
火
を
入
れ
る
と
グ
ツ
グ
ツ
、

20
種
類
の
ス
パ
イ
ス
を
加
え
た
赤
味

噌
が
溶
け
は
じ
め
る
。
食
欲
を
そ
そ

る
香
り
が
た
っ
て
、
待
ち
き
れ
な
い
。

そ
ろ
そ
ろ
い
い
か
、
い
や
も
う
少
し
、

と
鍋
を
囲
ん
で
無
言
の
牽
制
。

　

熱
々
の
牡
蠣
を
頬
ば
る
と
、
ジ
ュ

ワ
ー
っ
と
エ
キ
ス
が
沁
み
だ
す
。
口

福
と
は
こ
う
い
う
こ
と
を
言
う
の
だ
。

そ
こ
に
ト
リ
ハ
イ
を
ゴ
ク
リ
、
レ
モ

ン
ス
ラ
イ
ス
が
一
片
は
い
っ
た
ス
ッ
キ

リ
味
。
よ
く
冷
え
て
い
る
か
ら
、
次

の
鍋
の
ひ
と
口
が
ま
た
ウ
マ
イ
。
こ

の
冬
は
ト
リ
ハ
イ
で
鍋
三
昧
か
。
そ

う
予
感
さ
せ
る
広
島
の
夜
で
あ
っ
た
。

トリハイで乾杯。
オンからオフに気分が変わる

広島ええじゃん料理　四季や
広島市中区堀川町1-15ざくろビル5階
☎ 082-236-7200

遭
遇
プ
レ
ミ
ア
ム

ハ
イ
ボ
ー
ル

　せ
っ
か
く
広
島
に
来
た
の
だ
か
ら

と
牡
蠣
の
お
店
を
は
し
ご
。
な
ん
と

そ
こ
で
プ
レ
ミ
ア
ム
な
ハ
イ
ボ
ー
ル

に
続
々
遭
遇
。
牡
蠣
に
ウ
イ
ス
キ
ー

は
ひ
そ
か
な
人
気
メ
ニ
ュ
ー
か
も
。

はらだペコの

ためしてMIX 11

ソーダで変わる？
ハイボール

酒好き素人の「はらだペコ」がお酒に
何かをミックスして、好みのおいしい
組み合わせを探していきます。

か
っ
た
ん
だ
そ
う
で
す
。超
微
妙
な

話
に
な
り
そ
う
で
、自
信
が
あ
り
ま

せ
ん
で
し
た
が
ト
ラ
イ
し
て
み
た
の

で
報
告
し
ま
す
。

　

ソ
ー
ダ
は
五
つ
。
バ
ー
の
定
番

ウ
イ
ル
キ
ン
ソ
ン
・
タ
ン
サ
ン
、ザ
・

プ
レ
ミ
ア
ム
ソ
ー
ダF

R
O
M
 

Y
A
M
A
ZA
K
I

（
以
下
略
記
）、ペ
リ

エ
、ゲ
ロ
ル
シ
ュ
タ
イ
ナ
ー
、ヘ
ル
シ

ア
・
ス
パ
ー
ク
リ
ン
グ
。前
の
二
つ
は

国
産
で
、後
の
二
つ
は
欧
州
の
ガ
ス

入
り
ミ
ネ
ラ
ル
ウ
ォ
ー
タ
ー
。ヘ
ル
シ

ア
は
ダ
イ
エ
ッ
ト
気
分
い
っ
ぱ
い
な

の
で
、お
い
し
か
っ
た
ら
ラ
ッ

キ
ー
っ
て
感
じ
で
選
び
ま
し

た
。ウ
イ
ス
キ
ー
は
サ
ン
ト

リ
ー
山
崎
一
二
年
で
す
。い

つ
も
は
角
瓶
で
す
が
、経
費

で
い
い
そ
う
な
の
で
奮
発
し

ち
ゃ
い
ま
し
た
。

　

ま
ず
、ソ
ー
ダ
を
そ
の
ま

ま
比
べ
て
み
ま
す
。国
産
の

二
点
は
ガ
ス
圧
が
強
く
て

ス
ッ
キ
リ
、ザ
・
プ
レ
ミ
ア
ム

ソ
ー
ダ
は
ミ
ネ
ラ
ル
感
が
あ

る
よ
う
に
思
い
ま
し
た
。ペ

リ
エ
は
ガ
ス
圧
が
低
い
せ
い

か
水
の
印
象
が
前
に
出
ま
す
。

ゲ
ロ
ル
シ
ュ
タ
イ
ナ
ー
は
ペ

リ
エ
よ
り
固
い
感
じ
。ヘ
ル
シ
ア
は
ト

ニ
ッ
ク
ウ
ォ
ー
タ
ー
に
近
く
、思
っ
た

よ
り
も
味
が
濃
い
で
す
。

　

次
は
本
番
。ウ
イ
ス
キ
ー
を
割
っ

て
み
ま
す
。割
合
は
一
対
三
、ち
ょ
っ

と
濃
い
目
の
ハ
イ
ボ
ー
ル
で
す
。つ
く

り
な
が
ら
、す
で
に
香
り
に
う
っ
と

り
。甘
く
ゴ
ー
ジ
ャ
ス
な
香
り
が
部

屋
い
っ
ぱ
い
に
広
が
り
ま
す
。

　

味
は
微
妙
に
違
う
の
で
す
が
、そ

れ
ぞ
れ
に
お
い
し
い
で
す
。ガ
ス
圧

が
強
い
ウ
イ
ル
キ
ン
ソ
ン
と
ザ
・
プ

レ
ミ
ア
ム
は
ひ
と
際
香
り
ま
す
。前

者
は
味
の
シ
ャ
ー
プ
さ
を
感
じ
、後

者
は
ウ
イ
ス
キ
ー
に
深
く
馴
染
ん
だ

感
じ
が
し
ま
し
た
。ペ
リ
エ
は
ソ
フ

ト
で
、微
炭
酸
の
お
い
し
い
水
割
り

と
い
う
印
象
。ゲ
ロ
ル
シ
ュ
タ
イ
ナ
ー

は
、ペ
リ
エ
よ
り
き
り
っ
と
し
て
、ウ

イ
ル
キ
ン
ソ
ン
の
ハ
イ
ボ
ー
ル
を
マ

イ
ル
ド
に
し
た
風
。ヘ
ル
シ
ア
は
ウ
イ

ス
キ
ー
よ
り
も
チ
ュ
ー
ハ
イ
向
き
か

な
。ジ
ュ
ー
ス
っ
ぽ
く
な
っ
て
、ウ
イ
ス

キ
ー
が
生
き
ま
せ
ん
。

　

も
し
、ひ
と
つ
選
べ
と
言
わ
れ
た
ら
、

私
は
ザ
・
プ
レ
ミ
ア
ム
ソ
ー
ダ
。ハ
イ

ボ
ー
ル
に
し
て
も
、山
崎
一
二
年
の
バ

ラ
ン
ス
が
変
わ
ら
な
い
よ
う
に
思
っ

た
か
ら
で
す
。

　

久
々
に
編
集
長
か
ら
お
題
が
出

ま
し
た
。ソ
ー
ダ
で
ハ
イ
ボ
ー
ル
の
味

が
変
わ
る
の
か
比
べ
て
み
て
く
れ
で

す
っ
て
。読
者
か
ら
リ
ク
エ
ス
ト
が
多

真
鱈
の
塩
干

　

シ
イ
タ
ケ
や
ア
ワ
ビ
は
干
し
た
方
が

お
い
し
い
と
言
い
ま
す
が
、
真
鱈
も
そ

う
な
ん
だ
と
、
こ
れ
を
食
べ
て
思
い
ま

し
た
。

　

こ
の
和
酒
庵
の
シ
リ
ー
ズ
は
、
素
材

を
厳
選
し
て
い
る
と
い
う
だ
け
あ
っ
て
、

ど
れ
も
自
然
な
味
わ
い
で
気
に
入
っ
て

い
ま
す
。
な
か
で
も
こ
の
真
鱈
の
塩
干

は
好
き
で
す
。
塩
気
が
丁
度
よ
く
、
小

さ
く
裂
き
や
す
い
の
で
、
燗
酒
を
チ
ビ

チ
ビ
や
る
時
に
い
い
ん
で
す
ね
。

　

手
が
ベ
タ
ベ
タ
し
な
い
の
も
ベ
タ
ー

（
ベ
タ
す
ぎ
で
す
ね
）。
指
先
が
魚
臭
く

な
ら
な
い
の
で
、
猪
口
を
口
に
運
ん
だ

時
に
臭
わ
な
い
。
こ
れ
っ
て
私
に
は
ポ

イ
ン
ト
が
高
い
ん
で
す
。

独
断
採
点　

☆
★
★
★
★

（
フ
リ
ー
ラ
イ
タ
ー
は
ら
だ
ペ
コ
）

洋
歳時記

冬

酒

鍋はトリハイで乾杯！
広島ええじゃん料理　四季や （広島市）
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今
年
は
カ
ナ
ダ
に
と
っ
て
重
要
な

年
だ
っ
た
。
主
要
国
首
脳
会
議（
Ｇ

８
）と
Ｇ
20
と
い
う
二
つ
の
重
要
な
国

際
会
議
の
議
長
国
で
、こ
の
二
つ
を
六

月
に
一
緒
に
主
催
す
る
と
い
う
光
栄

あ
る
任
務
を
任
さ
れ
た
。

　

世
界
に
存
在
感
を
ア
ピ
ー
ル
す
る

絶
好
の
機
会
に
、カ
ナ
ダ
政
府
は
ど
の

よ
う
な
メ
ニ
ュ
ー
を
用
意
す
る
の
だ

ろ
う
、
と
私
は
注
目
し
た
。

　

三
〇
人
近
い
世
界
の
首
脳
が
テ
ー

ブ
ル
を
囲
む
夕
食
会
の
料
理
を
担
っ

た
の
は
、ト
ロ
ン
ト
の
ロ
イ
ヤ
ル
・
ヨ
ー

ク
・
ホ
テ
ル
の
料
理
長
ラ
イ
ヤ
ン
・
グ

ス
タ
フ
ソ
ン
氏
。準
備
段
階
で
首
相
府

か
ら「
カ
ナ
ダ
の
食
材
の
素
晴
ら
し
さ

を
見
せ
る
料
理
を
」と
注
文
さ
れ
た
と

い
う
。
農
水
産
物
は
カ
ナ
ダ
の
有
力

な
輸
出
品
で
あ
る
。

　

メ
ニ
ュ
ー
は〈
大
西
洋
の
魚
介
類
〉

〈
ア
ル
バ
ー
タ
州
の
ス
プ
リ
ン
グ
・
ク

リ
ー
ク
牧
場
の
牛
フ
ィ
レ
〉〈
カ
ナ
ダ

の
チ
ー
ズ
〉〈
デ
ザ
ー
ト
〉。
主
菜
の

フ
ィ
レ
は
、
ホ
ル
モ
ン
や
抗
生
物
質
を

投
与
せ
ず
に
飼
育
さ
れ
た
牛
。
チ
ー

ズ
は
三
種
類
で
、
産
地
が
特
記
さ
れ

た
。

　

デ
ザ
ー
ト
は
ブ
リ
テ
ィ
ッ
シ
ュ
・
コ

ロ
ン
ビ
ア
州
の
ナ
ナ
イ
モ
バ
ー
と
い
う

チ
ョ
コ
レ
ー
ト
菓
子
。
ト
ロ
ン
ト
市
内

の
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
店
の
協
力
で
作
ら

れ
た
と
記
さ
れ
た
。
カ
ナ
ダ
の
食
材
の

素
晴
ら
し
さ
を
知
ら
し
め
よ
う
と
の

意
欲
が
滲
ん
で
い
る
。

　

た
だ
飲
み
も
の
は〈
カ
ナ
ダ
産
ワ

イ
ン
〉
と
そ
っ
け
な
い
。
カ
ナ
ダ
で
は

九
〇
年
代
半
ば
ご
ろ
か
ら
フ
ラ
ン
ス

の
ワ
イ
ナ
リ
ー
が
進
出
し
、今
世
紀
に

入
っ
て
輸
出
も
伸
び
て
い
る
。
私
も
時

折
、カ
ナ
ダ
大
使
公
邸
に
招
か
れ
て
口

に
し
て
い
る
が
、
さ
わ
や
か
で
口
当
た

り
が
い
い
。

　

銘
柄
を
聞
こ
う
と
首
相
府
に
国
際

電
話
を
入
れ
た
。「
白
と
赤
ワ
イ
ン
を

出
し
ま
し
た
。
銘
柄
？ 

そ
れ
は
言
え

ま
せ
ん
」。
他
メ
ー
カ
ー
に
配
慮
し
た

の
だ
ろ
う
か
。
し
か
し
カ
ナ
ダ
は
ワ

イ
ン
Ｐ
Ｒ
の
格
好
の
機
会
を
逃
し
た
。

料
理
の
Ｐ
Ｒ
は
完
璧
だ
っ
た
だ
け
に

惜
し
い
。

西川 恵
（毎日新聞 専門編集委員）

チャンス
逸した

カナダワイン

家
族
で
愛
読
し
て
い
ま
す

大
学
で
食
品
を
学
ん
で
い
ま
す
。『
さ
け

通
信
』
に
は
教
科
書
に
載
っ
て
い
な
い
知

識
が
、
わ
か
り
や
す
く
書
か
れ
て
い
る
の

で
い
つ
も
家
族
で
読
ん
で
い
ま
す
。
私
も

二
〇
歳
に
な
っ
て
お
酒
デ
ビ
ュ
ー
で
す
。

松
坂
早
紀
さ
ん（
20
代
・
宮
城
県
）

赤
ワ
イ
ン
に
サ
ン
マ 

美
味
で
し
た

私
は
赤
ワ
イ
ン
党
。「
秋
満
喫
の
ハ
ッ
ピ
ー

赤
ワ
イ
ン
」の
特
集
は
と
て
も
う
れ
し
か
っ

た
。
サ
ン
マ
と
相
性
が
い
い
こ
と
を
初
め
て

知
り
、
試
す
と
美
味

で
ハ
ッ
ピ
ー
で
し
た
。

養
老
康
一
さ
ん

（
60
代　

広
島
県
）

「
焼
酎
蔵
で

遊
ぼ
う
！
」も
ぜ
ひ

赤
ワ
イ
ン
特
集
の「
ワ

イ
ナ
リ
ー
で
遊
ぼ
う
」

が
お
も
し
ろ
か
っ
た
。

九
州
に
は
な
い
の
で
次

は「
焼
酎
蔵
で
遊
ぼ
う
」

を
や
っ
て
く
だ
さ
い
。

坂
中
昭
子
さ
ん

（
30
代
・
長
崎
県
）

今
の
ま
ま
楽
し
い
ウ
ン
チ
ク
で

読
む
と
酒
が
欲
し
く
な
り
買
っ
て
し
ま
い

ま
す
。
あ
ま
り
専
門
的
に
な
り
す
ぎ
ず
、

い
ま
の
ま
ま
楽
し
い
ウ
ン
チ
ク
で
い
っ
て

く
だ
さ
い
。

大
和　

毅
さ
ん（
40
代
・
東
京
都
）

読
み
捨
て
ら
れ
ま
せ
ん

作
っ
て
い
る
人
と
の
距
離
が
近
い
と
い
う

か
、
読
み
捨
て
の
フ
リ
ー
ペ
ー
パ
ー
じ
ゃ

な
い
、
親
近
感
が
わ
き
ま
す
。

蛭
子
美
和
子
さ
ん（
30
代
・
滋
賀
県
）

読者からの手紙
皆様からいただいた本誌への
ご意見・ご感想を紹介します。

日
本
酒
の
好
き
な
と
こ
ろ

鍋
料
理
に
は
日
本
酒

主
婦
に
は
お
助
け
料
理
の
鍋
の
季

節
。
こ
れ
に
合
う
の
は
や
っ
ぱ
り
お

酒
! ! 

冬
は
大
好
き
! 

お
酒
が
す
す

み
ま
す
。

下
吉
和
子
さ
ん（
40
代
・
奈
良
県
）

味
に
ご
ま
か
し
が
き
か
な
い

割
ら
ず
に
飲
む
と
こ
ろ
が
好
き
で

す
。
味
に
ご
ま
か
し
が
き
か
ず
、
う

ま
い
も
の
は
本
当
に
う
ま
い
。
炭
酸

で
お
腹
が
ふ
く
れ
る
こ
と
も
な
い
。

西
尾
隆
広
さ
ん（
40
代
・
静
岡
県
）

ゆ
っ
く
り
飲
ん
で
四
〇
年

家
で
独
り
で
飲
む
こ
と
が
多
い
の
で
、

手
酌
で
き
る
日
本
酒
が
好
き
で
す
。
二

合
徳
利
に
安
酒
を
満
た
し
、
レ
ン
ジ
で

一
分
チ
ン
し
て
座
り
ま
す
。
小
さ
め
の

猪
口
で
、
ゆ
っ
く
り
飲
ん
で
四
〇
年
。

井
原
榮
三
郎
さ
ん（
60
代
・
千
葉
県
）

は
ず
れ
が
少
な
い

国
産
だ
か
ら
安
心
で
、
日
本
の
食
事

に
よ
く
合
う
と
こ
ろ
が
好
き
で
す
。

安
価
な
も
の
で
も
ワ
イ
ン
よ
り
は
ず

れ
が
少
な
い
で
す
。

吉
倉
美
佐
子
さ
ん（
40
代
・
栃
木
県
）

飲
み
残
し
は
カ
ク
テ
ル
に

日
本
酒
の
味
と
香
り
に
い
や
さ
れ

て
い
ま
す
。
残
っ
た
時
は
、
リ
ン
ゴ

ジ
ュ
ー
ス
と
レ
モ
ン
で
カ
ク
テ
ル
に
。

嶋
田
苑
子
さ
ん（
20
代
・
神
奈
川
県
）

美酒 外交

ナイアガラ・オン・ザ・レイク（カナダ オンタリオ州）のワイナリー
写真提供：Canadian Tourism Commission

　

ニ
ュ
ー
ヨ
ー
ク（
以
下
Ｎ
Ｙ
）
へ
サ
ケ
を
飲
み
に

行
く
と
言
っ
た
ら
笑
わ
れ
る
だ
ろ
う
か
。
い
や
、

い
ま
や
笑
っ
た
方
が
笑
わ
れ
る
。
Ｎ
Ｙ
で
は
日
本

の
サ
ケ
の
人
気
が
急
上
昇
、
サ
ケ
を
置
く
ス
タ
イ

リ
ッ
シ
ュ
な
レ
ス
ト
ラ
ン
が
続
々
と
登
場
し
て
い

る
。
日
本
食
ブ
ー
ム
に
乗
っ
て
、
ス
シ
、
鉄
板
焼
、

ヤ
キ
ト
リ
、
ラ
ー
メ
ン
、
お
好
焼
、
お
に
ぎ
り
、

そ
し
て
居
酒
屋
。
リ
ー
ズ
ナ
ブ
ル
な
店
の
開
店
も

相
次
ぐ
。
そ
こ
に
並
ぶ
の
は「JIZ

A
K
E

」。
経
済

的
な
ア
メ
リ
カ
産
の
サ
ケ
が
あ
る
に
も
関
わ
ら
ず
、

日
本
か
ら
輸
出
さ
れ
る
地
酒
が
プ
レ
ミ
ア
ム
サ
ケ

と
し
て
並
ぶ
の
だ
。

　

秋
に
Ｎ
Ｙ
で
開
催
さ
れ
た「
ジ
ョ
イ
・
オ
ブ
・
サ

ケ
」
は
そ
れ
を
象
徴
す
る
パ
ー
テ
ィ
だ
。
一
〇
年

前
に
ハ
ワ
イ
で
ス
タ
ー
ト
し
た
こ
の
イ
ベ
ン
ト
は
、

す
ぐ
に
サ
ン
フ
ラ
ン
シ
ス
コ
と
Ｎ
Ｙ
で
も
お
こ
な

わ
れ
る
よ
う
に
な
っ
た
。
全
米
で
流
通
す
る
サ
ケ

を
審
査
し
て
、
独
自
に
金
賞
を
決
め
、
お
披
露
目

パ
ー
テ
ィ
で
み
ん
な
で
楽
し
む
。
そ
こ
に
は
Ｎ
Ｙ

屈
指
の
レ
ス
ト
ラ
ン
が
ブ
ー
ス
を
出
展
し
て
、
自

慢
の
料
理
を
サ
ー
ビ
ス
。
入
場
チ
ケ
ッ
ト
は
八
〇

ド
ル（
約
七
〇
〇
〇
円
）
と
高
価
だ
が
、
会
場
に
は

六
〇
〇
人
も
の
人
が
集
ま
っ
た
。

　

み
な
口
々
に「
サ
ケ
は
マ
ジ
ッ
ク
。
米
か
ら
つ

く
る
の
に
米
に
な
い
香
り
を
放
つ
」「
ワ
イ
ン
と
も

ビ
ー
ル
と
も
違
っ
て
い
て
、
そ
の
う
え
奥
が
深
い
」

「
日
本
食
な
ら
サ
ケ
が
イ
チ
バ
ン
」
と
言
う
。
サ
ケ

の
魅
力
に
惹
か
れ
た
愛
好
家
と
飲
食
店
が
牽
引
し
、

ブ
ー
ム
を
追
う
目
ざ
と
い
ア
ジ
ア
系
料
飲
店
主
や

ミ
ー
ハ
ー
た
ち
を
巻
き
込
ん
で
、
い
ま
Ｎ
Ｙ
で
は

サ
ケ
が
ホ
ッ
ト
で
あ
る
。

（
酒
文
化
研
究
所　

山
田
聡
昭
）

世
界
の
酒
場
か
ら

ニ
ュ
ー
ヨ
ー
ク

ニ
ュ
ー
ヨ
ー
カ
ー
は
サ
ケ
が
お
好
き

生牡蠣を用意したレストランも。
サケを使ったオリジナルソースで食べる

林立するヤキ
トリ。 縁日の
チョコバナナ
のよう

真面目に試飲。「どうしてフルーツの香りがするの?!」と

ニューヨークでもオープニングは鏡開き
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