
斜面に点在する同社のブドウ畑
を歩いて巡ります

試飲コーナーでは入賞酒を自由
に味わえます。

読
者
プ
レ
ゼ
ン
ト

酒文化研究所のホームページの「さけ通信」読者プレゼントコーナーより応募いただけます。   http://www.sakebunka.co.jp/
携帯電話からは http://sakebunka.jp/m/　また、郵便での応募は、住所・氏名・年齢・電話番号・希望のプレゼント・「お正月に飲みたいお酒は？」への回答もしく
は本号への感想を記入の上、以下にお送りください。 お寄せいただいた感想は読者欄で使わせていただく場合がございます。
応募締め切りは2015年12月9日（当日消印有効）、賞品の発送をもって発表に代えさせていただきます。 なお、当プレゼントには20歳未満の方は応募できません。
○郵送の場合　〒101-0032 東京都千代田区岩本町3-3-14 CMビル 酒文化研究所 読者プレゼント係

応募方法

次号新年号は
12月10日発行です!
本誌は全国の酒専門店500店で入手できます。 詳細は酒文化研究所
ホームページ（http://www.sakebunka.co.jp/）で。 バックナンバーも
ご覧いただけます。
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特集…バーボンで行こう！
スピリッツの楽しみ方／にっぽん湯めぐり酒めぐり／
酒飲みの健康学／世界の酒場から／ためしてMIX／
お酒DEクッキング／読者からの手紙

次 

号 

予 

告

河内地区は日本のワインのルーツのひとつ。 同地で本格ワイ
ンづくりひと筋に歩んできたカタシモワイナリーを訪ねます。 
斜面にあるブドウ畑を巡り、おいしい料理にワインを合わせます。

日時：2015年11月3日（火）10時～14時頃　雨天決行
訪問先：カタシモワイナリー（大阪府柏原市・近鉄大阪線安堂駅下車）

現地集合
参加費：7,000円（消費税込）※贅沢ランチ・ワイン代含む
定員：20名（20歳以上。起伏の激しい山道を歩きます）

コンテストで入賞した燗酒を蔵元と一緒に味わいます。着席
なので銘酒と料理をゆっくりお召し上がりいただけます。

日時：2015年10月14日（水）19時～21時
会場：コートヤードマリオット銀座東武ホテル
　　 （東京都中央区・東京メトロ東銀座駅下車）
参加費：4,000円（酒肴弁当代・消費税込）
定員：150名（20歳以上）

❶『
海
童
　
熟
成
の
極
』　
9
0
0
㎖
　
５
名
様

『
海
童
』原
酒
に
甕
貯
蔵
原
酒
を
絶
妙
な
バ
ラ
ン
ス
で
ブ
レ
ン
ド
。

さ
ら
に
隠
し
味
に
樫
樽
貯
蔵
酒
を
加
え
る
こ
と
で
、

ほ
の
か
な
甘
い
香
り
と

熟
成
感
あ
ふ
れ
る
味
わ
い
を

実
現
し
ま
し
た
。
　
　
　
　
　
　

提
供

：

濵
田
酒
造

❷『
隠
し
蔵
』　
7
2
0
㎖

　
５
名
様

樫
樽
で
貯
蔵
し
た
本
格
麦
焼
酎
。

甘
い
バ
ニ
ラ
の
香
り
と

な
め
ら
か
な
口
当
た
り
が
印
象
的
。

提
供

：

濵
田
酒
造

❸『
メ
ロ
ー
コ
ヅ
ル
磨
』　
7
2
0
㎖
　
５
名
様

麦
焼
酎
と
米
焼
酎
を
樫
樽
で

三
年
以
上
貯
蔵
し
ブ
レ
ン
ド
。

さ
ら
に
甘
く
上
質
な
シ
ェ
リ
ー
樽
貯
蔵
原
酒
が
香
り
ま
す
。

リ
ニ
ュ
ー
ア
ル
新
発
売
。

提
供

：

小
正
醸
造

❹
ス
ロ
ー
フ
ー
ド
ジ
ャ
パ
ン
燗
酒
コ
ン
テ
ス
ト

入
賞
酒
７
２
０
㎖
　
５
名
様

過
去
最
多
の
出
品
が
あ
り
激
戦
と
な
っ
た

今
年
の
同
コ
ン
テ
ス
ト
。

本
誌
で
ご
紹
介
し
た
商
品
の
な
か
か
ら
、

い
ず
れ
か
を
１
本
。

（
商
品
は
指
定
で
き
ま
せ
ん
）

提
供

：

入
賞
蔵
元
各
社

❺『
酒
蔵
仕
込
み 

純
米 

麹
甘
酒
』　
一
五
〇
g

　
三
袋
　
５
名
様

厳
選
さ
れ
た
お
米
と

酒
蔵
に
湧
き
出
る
天
然
水
だ
け
で
つ
く
っ
た

自
然
の
や
さ
し
い
甘
さ
、

さ
ら
り
と
し
た
後
味
の
甘
酒
。

提
供

：

福
光
屋

酒
文
化
研
究
所
の
イ
ベ
ン
ト

　参
加
者
募
集

本誌編集長 山田聡昭と行く
カタシモワイナリーで贅沢ランチ

スローフードジャパン燗酒コンテスト2015
入賞酒お披露目会

株式会社酒文化研究所　☎03-3865-3010（9：30～17：30／土日・祝日は除く）　Email：yamada@sakebunka.co.jp申し込み

※完全予約制
※完全予約制

元気に飲む！ 愉快に遊ぶ酒マガジン

発行

人と社会にとってよい酒のあり方を考える

年4回発行（9月、12月、3月、6月）　2015年夏号　第8巻第4号（通巻32号）

こ
れ
ぞ
ニ
ッ
ポ
ン

「
鍋
に
燗
酒
」

燗
酒
コ
ン
テ
ス
ト
お
す
す
め
の
入
賞
酒
／
酒
の
器
い
ろ
は
の「
い
」 

燗
で
遊
ぶ
器

焼
酎
は
熟
成
で
う
ま
く
な
る
／
酒
飲
み
の
健
康
学
／
世
界
の
酒
場
か
ら「
北
朝
鮮
」

 2015

秋号

特　  集



【
材
料
】

豚
ば
ら
肉
、砂
肝
、に
ん
に
く
、白
ね
ぎ
、玉
ね
ぎ
、

白
菜
、
酒
、
塩
、
コ
シ
ョ
ウ
な
ど

【
つ
く
り
方
】

ニ
ン
ニ
ク
は
ス
ラ
イ
ス
、
砂
肝
は
薄
切
り
、
他

は
食
べ
や
す
い
大
き
さ
に
切
り
揃
え
る
。
弱
火

で
豚
ば
ら
肉
の
脂
を
溶
か
し
て
ニ
ン
ニ
ク
を
炒

め
、
香
り
が
出
た
ら
砂
肝
を
入
れ
て
塩
、
コ
シ

ョ
ウ
で
さ
ら
に
炒
め
る
。
か
ぶ
る
く
ら
い
に
酒

を
加
え
て
煮
切
っ
た
ら
、
他
の
具
材
を
、
塩
、

コ
シ
ョ
ウ
、
酒
で
す
き
焼
き
の
よ
う
に
煮
焼
き

す
る
。

【
材
料
】

す
る
め
烏
賊
、
ニ
ン
ニ
ク
、
生
姜
、
白
ね
ぎ
、
好

み
の
野
菜
や
キ
ノ
コ
、
酒
、
み
そ
、
ご
ま
油
、
鷹

の
爪
な
ど

【
つ
く
り
方
】

烏
賊
は
わ
た
を
は
ず
し
て
中
骨
を
抜
く
。
胴
は

輪
切
り
、
ゲ
ソ
は
２
〜
３
本
ず
つ
切
り
離
し
、

わ
た
か
ら
墨
を
取
り
除
く
。
ご
ま
油
で
ニ
ン
ニ
ク

と
生
姜
を
炒
め
、
香
り
が
た
っ
た
ら
烏
賊
わ
た
、

酒
、
味
噌
、
鷹
の
爪（
タ
ネ
は
取
り
除
く
）で
だ

し
汁
を
つ
く
る
。
好
み
の
野
菜
、
烏
賊
を
加
え

て
煮
る
。

【
材
料
】

豚
ば
ら
肉
、
カ
マ
ン
ベ
ー
ル
チ
ー
ズ
、
キ
ャ
ベ

ツ
や
白
菜
、
好
み
の
野
菜
や
キ
ノ
コ
、
酒
、
塩
、

コ
シ
ョ
ウ
な
ど

【
つ
く
り
方
】

豚
ば
ら
肉
は
塩
、コ
シ
ョ
ウ
で
下
味
を
つ
け
る
。

鍋
に
野
菜
と
豚
ば
ら
肉
を
立
て
る
よ
う
に
詰
め

て
、
真
ん
中
に
カ
ッ
ト
し
た
カ
マ
ン
ベ
ー
ル
チ

ー
ズ
を
置
く
。
酒
を
適
量
加
え
て
蓋
を
し
て
蒸

し
煮
す
る
。
カ
マ
ン
ベ
ー
ル
チ
ー
ズ
を
モ
ッ
ツ

ァ
レ
ラ
に
変
え
る
と
、
溶
け
て
チ
ー
ズ
フ
ォ
ン

デ
ュ
風
に
楽
し
め
る
。

味
付
け
は
酒
と
塩
コ
シ
ョ
ウ

　
　

 

美び

酒し
ょ

鍋

烏
賊
の
う
ま
味
を
丸
ご
と

　 

烏
賊
わ
た
鍋

豚
ば
ら
＆
チ
ー
ズ
の

蒸
し
鍋

すき焼きのように溶き卵につけてもおいしい

煮詰まった濃厚スープの〆はうどんがおおすすめ

ベーコンを加えると燻香がでておつまみらしさが増す

ま
ず
は
、
す
て
き
な
酒
器
を
贈
る

な
に
ご
と
に
も
形
か
ら
入
る
方
は
い
ら
っ
し
ゃ

る
よ
う
で
、「
燗
酒
は
お
い
し
い
よ
」
と
い
く
ら

言
っ
て
も
反
応
し
な
か
っ
た
彼
女
に
、
か
わ
い
い

徳
利
を
プ
レ
ゼ
ン
ト
す
る
と
、
す
ぐ
に
燗
酒
を
試

し
た
の
で
し
た
。
燗
酒
を
広
め
る
に
は
か
わ
い
い

徳
利
の
プ
レ
ゼ
ン
ト
が
効
果
的
な
よ
う
で
す
。

お
気
に
入
り
の
酒
器
を
手
に
入
れ
た
ら
、
次
は

燗
の
つ
け
方
の
コ
ツ
を
覚
え
ま
す
。
徳
利
ご
と
湯

煎
す
る
の
が
よ
い
の
は
た
し
か
で
す
が
、
電
子
レ

ン
ジ
で
も
お
い
し
く
で
き
ま
す
。
コ
ツ
は「
温
め

た
酒
を
別
の
徳
利
に
移
し
替
え
る
」
こ
と
で
す
。

こ
う
す
る
と
電
子
レ
ン
ジ
の
燗
の
温
度
ム
ラ
が
な

く
な
っ
て
お
い
し
く
な
り
ま
す
。
加
温
時
間
は
一

合
で
一
分
が
目
安
、
元
の
酒
の
温
度
や
電
子
レ
ン

ジ
の
出
力
に
よ
っ
て
変
わ
る
の
で
、
何
度
か
た
め

し
て
調
節
し
て
く
だ
さ
い
。

「
う
ま
味
×
う
ま
味
」さ
ら
に

「
温
×
温
」

料
理
と
酒
の
相
性
は
、
調
味
料
や
素
材
と
酒
の

成
分
の
バ
ラ
ン
ス
で
お
お
む
ね
決
ま
り
ま
す
。
日

本
酒
の
特
長
は
、
う
ま
味
成
分
が
豊
富
で
魚
介
類

の
生
臭
み
を
抑
え
る
効
果
が
高
い
こ
と
で
す
。
魚

介
出
汁
の
う
ま
味
が
ベ
ー
ス
の
和
食
と
日
本
酒
が

合
う
の
は
、
う
ま
味
と
う
ま
味
の
相
乗
効
果
と
い

う
わ
け
で
す
。

さ
ら
に
相
性
に
は
温
度
も
影
響
し
ま
す
。
料
理

と
酒
の
温
度
が
近
い
ほ
う
が
お
い
し
い
と
感
じ
る

人
が
多
く
、
燗
酒
は
温
か
い
料
理
を
引
き
立
て
ま

す
。
熱
々
の
鍋
が
燗
酒
で
お
い
し
い
の
は
、
う
ま

味
の
相
乗
効
果
に
加
え
て「
温
×
温
」
と
な
る
か

ら
。
特
に
燗
酒
が
お
す
す
め
の
鍋
レ
シ
ピ
は
左
頁

を
ご
覧
く
だ
さ
い
。

極
熱
燗
で
生
ハ
ム
が
う
ま
い

と
に
か
く
燗
酒
が
大
好
き
と
い
う
某
酒
蔵
の

杜
氏
に
、
お
す
す
め
の
飲
み
方
を
尋
ね
る
機
会

が
あ
り
ま
し
た
。
答
え
は
な
ん
と「
ち
ん
ち
ん
の

極
熱
燗
」。
徳
利
が
持
て
な
い
く
ら
い
ま
で
熱
し

て
、
冷
め
る
に
つ
れ
て
変
わ
る
味
を
楽
し
む
の

だ
と
言
い
ま
す
。
そ
し
て
、「
や
わ
な
酒
は
極
熱

燗
に
す
る
と
味
が
バ
ラ
バ
ラ
に
な
っ
て
し
ま
い

ま
す
が
、
し
っ
か
り
つ
く
っ
た
酒
な
ら
大
丈
夫
」

と
続
け
ま
し
た
。

酒
肴
に
つ
い
て
は
、「
薄
く
し
ゅ
わ
し
ゅ
わ
に

ス
ラ
イ
ス
し
た
上
等
な
生
ハ
ム
を
食
べ
な
が
ら
、

お
気
に
入
り
の
熱
燗
を
飲
ん
だ
の
が
忘
れ
ら
れ

ま
せ
ん
。
生
ハ
ム
の
脂
が
温
か
い
燗
酒
で
溶
け

て
一
体
と
な
り
、
酒
は
こ
れ
ほ
ど
ま
で
に
う
ま

か
っ
た
の
か
と
感
激
し
ま
し
た
」と
。

私
た
ち
も
手
に
入
り
や
す
い
生
ハ
ム
で
た
め

し
て
み
ま
し
た
が
、
こ
の
組
み
合
わ
せ
は
ほ
ん

と
う
に
お
い
し
い
。
読
者
の
み
な
さ
ま
に
も
お

す
す
め
し
ま
す
。

（
編
集
部
）

生ハムを少し噛んでから燗酒を含むと、
口中に新しいおいしさが広がった

洗練されたデザインの徳利も増えている。リサ・
ラーソンがデザインした「おさけとり」波佐見焼

具
材
を
セ
ッ
ト
し
た
ら
煮
る
だ
け
の
鍋
料
理
。簡
単
で
大
勢
で
囲
ん
で
食
べ
ら
れ
る
の
が
人
気
の
理
由

で
し
ょ
う
。鍋
に
合
わ
せ
た
い
酒
は
日
本
酒
、そ
れ
も
燗
酒
で
す
。温
か
い
も
の
に
は
温
か
い
酒
が
よ
く

合
い
ま
す
。ど
ち
ら
も
う
ま
み
が
決
め
手
で
す
か
ら
、お
い
し
さ
は
倍
増
、食
事
も
お
酒
も
進
み
ま
す
。

特 集



　
ワ
ン
ラ
ン
ク
上
の
価
格
帯
の
商
品
を
ぬ
る
燗

（
40
℃
〜
45
℃
）で
審
査
す
る
プ
レ
ミ
ア
ム
燗
酒

部
門
。『
八
重
垣 

特
別
純
米 

山
田
錦
』は
見
事
に

最
高
金
賞
に
輝
き
ま
し
た
。
地
元
兵
庫
県
産
の

山
田
錦
の
み
を
原
料
米
に
使
用
。
穏
や
か
な
香

り
が
広
が
り
、
そ
の
味
わ
い
は
米
の
う
ま
み
と
酸

が
し
っ
か
り
し
品
格
の
高
さ
を
感
じ
さ
せ
ま
す
。

　
ま
た
、
ぬ
る
燗
部
門
で
は『
八
重
垣 

純
米
』が

昨
年
に
続
き
２
年
連
続
で
最
高
金
賞
を
受
賞
、

あ
わ
せ
て
熱
燗
部

門
で
も『
八
重
垣 

本
醸
造
』
が
金
賞

を
受
賞
。
三
部
門

に
わ
た
る
受
賞
は

酒
づ
く
り
の
技
術

レ
ベ
ル
の
高
さ
の

証
で
す
。

　
コ
シ
ヒ
カ
リ
の
名
産
地
と
し
て
知
ら
れ
る
新

潟
県
魚
沼
。
そ
の
豊
か
な
自
然
の
恵
み
を
、
熟

練
の
蔵
人
が
コ
ス
ト
パ
フ
ォ
ー
マ
ン
ス
の
優
れ
た

酒
に
仕
上
げ
ま
し
た
。
55
℃
の
熱
燗
で
一
段
と
よ

く
ま
と
ま
っ
て
、
深
い
う
ま
味
を
感
じ
る
の
は
丁

寧
に
つ
く
っ
た
酒
な
ら
で
は
で
す
。

　
淡
麗
辛
口
な
吟
醸
酒
は
、
米
の
外
側
を
4
割

以
上
削
っ
て
中
心
部
だ
け
を
使
い
ま
す
。
と
こ
ろ

が
こ
の
酒
は
、
濃
醇
な
味
わ
い
を
狙
っ
て
あ
え
て

2
割
し
か
磨
き
ま
せ
ん
。
こ
れ
は
雑
味
が
出
る

リ
ス
ク
も
あ
る
の

で
す
が
、
巧
み
に

コ
ン
ト
ロ
ー
ル
し

て
濃
厚
な
料
理
に

も
し
っ
か
り
対
応

す
る
酒
が
誕
生
し

ま
し
た
。

　
ア
ル
コ
ー
ル
添
加
の
酒
ば
か
り
だ
っ
た

一
九
六
四
年（
昭
和
三
九
年
）、
い
ち
早
く「
純

米
酒
」を
発
売
し「
米
だ
け
で
つ
く
る
酒
」を
世

に
問
う
た
の
が
玉
乃
光
酒
造
で
し
た
。
原
料
米

へ
の
こ
だ
わ
り
も
強
く
、「
備
前
雄
町
」、「
山

田
錦
」、
そ
し
て
地
元
京
都
の「
祝
」
を
主
体
と

し
、
毎
年
生
産
農
家
に
足
を
運
ん
で
連
携
を
密

に
し
て
良
質
な
原
料
米
を
確
保
し
て
い
ま
す
。

　
今
回
、
ぬ
る
燗
部
門
で
最
高
金
賞
を
受
賞
し

た
こ
の
商
品
は
、
酸
が
き
い
た
キ
レ
の
い
い
味

わ
い
。
ぬ
る
燗
か

ら
熱
燗
ま
で
楽
し

め
、
幅
広
い
料
理

を
引
き
立
て
る
食

中
酒
と
し
て
の
お

い
し
さ
追
求
し
た

逸
品
で
す
。

ぬ
る
燗
部
門

　最
高
金
賞

玉
乃
光 

純
米
吟
醸 

酒
魂（
京
都
）

熱
燗
部
門

　金
賞

濃
醇
魚
沼 

純
米（
新
潟
）

プ
レ
ミ
ア
ム
燗
酒
部
門

　最
高
金
賞

『
八
重
垣 

特
別
純
米 

山
田
錦
』（
兵
庫
）

おすすめ

おすすめ

おすすめ

商品名：八重垣 特別純米 山田錦
醸造元：ヤヱガキ酒造株式会社
TEL:079-268-8080
http://www.yaegaki.co.jp
希望小売価格　720ml　1,350円（税別）

商品名：濃醇魚沼 純米 
醸造元：白瀧酒造株式会社
TEL:025-784-3443
http://www.jozen.co.jp/
希望小売価格　720ml　1,048円（税別）

商品名：玉乃光 純米吟醸 酒魂
醸造元：玉乃光酒造株式会社
TEL:075-611-5000
http://www.tamanohikari.co.jp/
希望小売価格　720ml　988円（税別）

山田錦は兵庫県が開発した酒米

田圃が広がる南魚沼

京都伏見は名水の里。 名水百選に選ば
れた「御香水」が湧く

た
め
て
ア
ピ
ー
ル
し
よ
う
と
７
年
前
に
ス
タ
ー

ト
し
ま
し
た
。
回
を
重
ね
る
た
び
に
出
品
す
る

蔵
元
と
商
品
が
増
え
、
今
回
は
二
二
三
社
か
ら

六
三
三
点
に
の
ぼ
り
過
去
最
高
を
更
新
し
ま
し

た
。
こ
れ
だ
け
の
酒
を
燗
で
試
す
の
は
、
世
界
中

ど
こ
を
探
し
て
も
こ
の
コ
ン
テ
ス
ト
だ
け
で
す
。

　
審
査
に
は「
ぬ
る
燗
部
門
」
と「
熱
燗
部
門
」

が
あ
り
ま
す
。
ぬ
る
燗
と
熱
燗
で
は
同
じ
酒
で

も
味
の
印
象
が
違
い
ま
す
。
二
つ
の
部
門
を
設

け
た
の
は
、
そ
れ
を
知
っ
て
い
た
だ
く
た
め
で

す
。
そ
し
て
今
回
、「
特
殊
ぬ
る
燗
部
門
」
を

新
設
し
ま
し
た
。日
本
酒
は
、に
ご
り
酒
・
古
酒
・

極
甘
の
酒
・
酸
の
多
い
酒
な
ど
バ
ラ
エ
テ
ィ
が

豊
か
で
す
。
こ
う
し
た
酒
も
燗
で
お
い
し
い
も

の
が
あ
る
こ
と
を
知
っ
て
い
た
だ
き
た
い
と
考

え
た
か
ら
で
す
。

　
審
査
は
30
人
の
専
門
家
が
ブ
ラ
イ

ン
ド
で
お
こ
な
い
、
５
段
階
で
評
価

し
ま
し
た
。
ス
コ
ア
の
上
位
3
割
を

金
賞
に
選
出
し
ま
し
た
が
、
今
回
は

特
に
お
す
す
め
の
3
点
を
ご
紹
介
し

ま
し
ょ
う
。
入
賞
商
品
の
詳
細
は
酒

文
化
研
究
所
ホ
ー
ム
ペ
ー
ジ
を
ご
ら

ん
く
だ
さ
い
。

http://w
w
w
.sakebunka.co.jp/

　「
ひ
や
」
が
あ
ら
た
ま
っ
た
席
で
の
飲
み
方

だ
っ
た
の
に
対
し
て
、「
燗
」
は
カ
ジ
ュ
ア
ル

な
宴
席
で
の
飲
み
方
で
し
た
。
江
戸
期
に
は
、

お
い
し
い
料
理
と
歌
に
踊
り
、
お
し
ゃ
れ
な
酒

器
を
つ
か
い
注
ぎ
合
っ
て
愉
快
に
飲
む
文
化
が

発
達
し
ま
す
。
野
外
に
持
ち
出
し
て
燗
を
つ
け

る
道
具
も
さ
ま
ざ
ま
見
ら
れ
、
花
見
だ
、
月
見

だ
と
、
野
外
で
も
お
お
ら
か
に
燗
酒
を
楽
し
ん

だ
こ
と
が
窺
わ
れ
ま
す
。

　
と
こ
ろ
が
最
近
は
冷
や
し
て
飲
む
こ
と
が
増

え
、
な
か
に
は「
い
い
酒
は
冷
や
し
て
飲
む
も

の
」
と
誤
解
し
て
い
ら
っ
し
ゃ
る
方
を
見
か
け

ま
す
。
フ
レ
ッ
シ
ュ
で
フ
ル
ー
テ
ィ
な
タ
イ
プ

の
酒
は
冷
し
て
お
い
し
い
で
す
が
、
燗
し
て
お

い
し
い「
い
い
酒
」も
た
く
さ
ん
あ
り
ま
す
。

　
こ
の
コ
ン
テ
ス
ト
は
、
燗
酒
の
魅
力
を
あ
ら

ス
ロ
ー
フ
ー
ド
ジ
ャ
パ
ン

燗
酒
コ
ン
テ
ス
ト
二
〇
一
五

■4 ■3

■1
■2

■5

■6

1野外の大宴会にも対応できる大型の酒燗器。熱源は炭火（小西酒造蔵）
2冷やして飲むことの多いにごり酒には燗でおいしいものも
3国内外で活躍する専門家＆愛好家30人が手分けして633点を審査
4ひとつずつ湯煎して審査温度まで加温
5取り違えないよう猪口に審査番号を貼って審査員の席に運ぶ
6出品酒はマスキングして銘柄を見せない



私
が
燗
酒
を
飲
む
時
の
大
き
な
楽
し
み
で
す
」と
。

器
を
組
み
合
わ
せ
て
魅
力
を
再
発
見

「
陶
芸
や
ガ
ラ
ス
の
作
家
さ
ん
に
、
燗
の
器
を
創

作
し
て
も
ら
っ
て
展
覧
会
を
開
い
た
こ
と
が
あ
り

ま
す
。
そ
れ
は
お
も
し
ろ
い
作
品
が
集
ま
り
ま
し

た
。
こ
の
二
つ
口
の
あ
る
注
器（
写
真
6
）は
中
が

仕
切
ら
れ
て
い
て
、
燗
酒
と
お
湯
を
入
れ
た
ら
し

ば
ら
く
冷
め
ま
せ
ん
。
た
く
さ
ん
入
る
ほ
う
に
入

れ
る
の
は
お
酒
か
お
湯
か
で
作
家
さ
ん
と
議
論
し

ま
し
た（
笑
）。
こ
れ
な
ん
か
も
ユ
ニ
ー
ク
で
し
ょ

う
。徳
利
用
の
湯
た
ん
ぽ
み
た
い（
写
真
7
）。『
燗
』

と
い
う
テ
ー
マ
を
振
っ
た
ら
、
作
家
さ
ん
た
ち
は

湯
煎
の
器
か
ら
い
ろ
い
ろ
考
え
て
き
た
こ
と
が
新

鮮
で
し
た
。
燗
は
注
器
と
盃
だ
け
で
は
な
い
の
で

す
。
力
の
あ
る
器
は
そ
れ
だ
け
で
い
い
の
で
す
け

れ
ど
も
、
並
べ
た
り
組
み
合
わ
せ
た
り
す
る
と
、

新
し
い
魅
力
が
見
つ
か
り
ま
す
。
気
に
入
っ
た
器

は
一
人
ぼ
っ
ち
に
し
な
い
で
、
い
ろ
い
ろ
な
場
に

出
し
て
あ
げ
る
と
楽
し
く
な
り
ま
す
」
と
大
森
さ

ん
。
こ
の
秋
は
燗
で
酒
器
を
遊
び
ま
し
ょ
う
。

写真3：シックな組合せの黒釉の酒燗器
写真4：貫入（ひび模様）がおもしろい志野茶碗に

粉引き八勺徳利
写真5：会津で鰊の山椒漬けをつくった鰊鉢に粉引

きぐい飲みを合わせた

写真6：植松永次作 力強い焼き色の酒燗器（信楽の土焼しめ）
写真7：これも写真6と同じく植松永次作。
　　　丸みのある優しい印象の信楽の土の焼しめ

■今回のガイド役
大森俊子さん。 2000年に大阪に器の店
「ギャラリー佑英」をオープン。 一昨年、リ
ニューアルし、さまざまな分野のアーティス
トの企画展を実施
【ギャラリー佑英】
大阪市西区江戸堀1丁目23番14号新坂
ビル1F
Tel：06-6443-0203
www.gallery-yuei.com

卓
上
で
つ
か
う
器
と
厨
房
の
道
具

　
燗
酒
で
和
酒
器
の
遊
び
方
を
、
と
お
話
し
い
た

だ
く
は
ず
な
の
に
、
大
森
さ
ん
が
用
意
し
て
い
た

の
は
錫
製
の
チ
ロ
リ
。
酒
を
湯
煎
す
る
道
具
と
し

て
定
評
の
あ
る
も
の
で
す
。

「
最
近
、
チ
ロ
リ
で
燗
酒
を
出
す
お
店
を
見
か
け

る
の
で
す
が
、
と
て
も
違
和
感
が
あ
り
ま
す
。
錫

の
チ
ロ
リ
は
と
て
も
い
い
道
具
で
す
が
、
あ
く
ま

で
も
厨
房
で
使
う
も
の
で
食
卓
に
出
す
も
の
で
は

あ
り
ま
せ
ん
。
チ
ロ
リ
か
ら
注
器（
徳
利
や
片
口

な
ど
酒
を
注
ぐ
た
め
の
器
）
に
移
し
て
お
出
し
す

る
。
基
本
な
の
で
、
き
ち
ん
と
線
を
引
い
て
欲
し

い
と
思
い
ま
す
。
最
初
か
ら
小
言
め
い
た
こ
と
を

言
っ
て
ご
め
ん
な
さ
い
ね
」と（
写
真
1
）。

　
続
け
て「
注
器
は
バ
ラ
エ
テ
ィ
が
豊
か
で
す
。

絵
付
け
を
楽
し
む
も
よ
し
、
注
ぎ
口
が
横
に
着
い

た
り
、
取
っ
手
が
あ
っ
た
り
、
形
の
お
も
し
ろ
い

さ
を
楽
し
む
も
よ
し
。
燗
は
こ
う
し
た
注
器
が
活

躍
す
る
飲
み
方
で
す
。
盃
と
同
じ
で
掌
に
の
せ

て
、
し
っ
か
り
握
っ
て
み
る
と
、
作
家
の
思
い
が

伝
わ
っ
て
く
る
と
思
い
ま
す
」と（
写
真
2
）。

器
を
み
た
て
る

　燗
を
み
た
て
る

「
燗
は『
み
た
て
』
の
楽
し
み
が
あ
り
ま
す
。
お
気

に
入
り
の
器
に
湯
を
は
っ
て
、
徳
利
を
浸
け
て
自

分
で
温
め
て
く
だ
さ
い
。
湯
煎
の
器
と
徳
利
の
組

み
合
わ
せ
を
み
た
て
る
の
は
楽
し
い
も
の
で
す
。

こ
れ
に
あ
の
徳
利
は
映
え
る
か
な
、
ど
う
か
と

思
っ
た
け
ど
意
外
に
お
も
し
ろ
い
な
あ
と
い
う
感

じ
で
す
ね
」（
写
真
3
・
4
・
5
）。

　
そ
し
て
卓
上
で
自
分
で
湯
煎
す
る
の
は
燗
酒
の

み
た
て
だ
と
お
っ
し
ゃ
る
。「
ぬ
る
燗
で
お
い
し

そ
う
と
思
う
大
吟
醸
酒
だ
っ
た
ら
、
2
分
も
浸
け

た
ら
ひ
と
口
飲
ん
で
、シ
メ
シ
メ
い
い
具
合
と
か
、

あ
ん
た
、も
う
ち
ょ
っ
と
浸
か
っ
て
よ
う
か
と
か
。

こ
の
お
酒
は
熱
燗
に
し
た
い
と
思
っ
た
ら
、
チ
ロ

リ
で
し
っ
か
り
熱
く
し
て
か
ら
、
保
温
す
る
感
じ

で
熱
く
し
す
ぎ
な
い
お
湯
を
は
っ
て
徳
利
を
入
れ

る
。
器
の
み
た
て
も
、
燗
の
温
度
の
み
た
て
も
、

写真1：錫のチロリでつけたおいしい燗酒は注器で食卓へ

写真2：器と注器は掌でも楽しめる

春
号
の「
初
め
て
の
和
酒
器
」で
ご
登
場
い
た
だ
い
た
大
森
俊
子
さ
ん
に
、燗
酒
を
テ
ー
マ
に
和
酒
器

の
楽
し
み
方
を
指
南
い
た
だ
き
ま
す
。前
回
は
大
好
評
で
た
く
さ
ん
の
メ
ッ
セ
ー
ジ
が
本
誌
に
寄
せ
ら

れ
、大
森
さ
ん
に
も
絵
手
紙
が
届
き
感
激
さ
れ
た
そ
う
で
す
。こ
ん
な
や
り
取
り
は
素
敵
で
す
ね
。

燗
で
遊
ぶ
器

第
3
回

酒の器
いろはの
「い」



はらだペコの

ためしてMIX 30

フローズン
甘酒カクテル

酒好き素人の「はらだペコ」がお酒に
何かをミックスして、好みのおいしい
組み合わせを探していきます。

い
た
り
し
ま
し
た
。
石
油
ス
ト
ー
ブ

に
小
鍋
が
の
っ
て
い
れ
ば
、
中
身
は

ほ
ぼ
甘
酒
。
寒
い
な
か
学
校
か
ら
帰

る
と
真
っ
先
に
飲
ん
だ
も
の
で
す
。

そ
れ
と
は
別
の
甘
酒
が
あ
る
と

知
っ
た
の
は
、
大
学
生
の
時
で
す
。

友
達
と
初
詣
に
ち
ょ
っ
と
遠
出
し
た

ら
、
あ
っ
た
の
で
す
ね
米
麹
の
甘
酒

の
お
振
る
舞
い
が
。
酒
粕
の
味
が
し

な
い
甘
酒
は
、
な
ん
だ
か
間
の
ぬ
け

た
味
だ
と
思
っ
た
の
で
し
た
が
、
寒

い
時
に
温
か
い
も
の
は
格
別
で
、
こ

れ
も
ま
た
よ
し
、
お
気
に
入
り
リ
ス

ト
に
麹
の
甘
酒
が
追
加
さ
れ
た
の
で

し
た
。

今
は
麹
の
甘
酒
を
好
ん
で
飲
み
ま

す
。
栄
養
価
が
高
い
の
で「
飲

む
点
滴
」
な
ん
て
紹
介
さ
れ

ま
す
が
、
い
つ
も「
点
滴
な

ん
て
飲
ま
な
い
よ
。
甘
酒
に

失
礼
だ
」と
心
の
な
か
で
突
っ

込
ん
で
ま
す
。
冷
や
し
て
よ

し
、
温
め
て
よ
し
の
麹
の
甘

酒
を
、
今
回
は
フ
ロ
ー
ズ
ン

カ
ク
テ
ル
で
た
め
し
て
み
ま

し
た
。

パ
ウ
チ
パ
ッ
ク
の『
糀
甘

酒
』（
福
光
屋
製
）
を
冷
凍
庫

で
凍
ら
せ
ま
す
。
そ
れ
を
カ

甘
酒
は
酒
粕
を
湯
で
溶
い
て
砂
糖

で
甘
く
し
た
も
の
と
ば
か
り
思
っ
て

い
ま
し
た
。
実
家
が
小
売
酒
屋
だ
っ

た
の
で
、
年
末
年
始
に
は
酒
粕
が
段

ボ
ー
ル
い
っ
ぱ
い
に
あ
っ
て
、
新
巻

き
鮭
を
粕
漬
け
に
し
た
り
、
味
噌
汁

に
は
春
ま
で
い
つ
も
酒
粕
が
入
っ
て

ク
テ
ル
グ
ラ
ス
に
取
り
分
け
て
、
日

本
酒
、
芋
焼
酎
、
ウ
イ
ス
キ
ー
を
か

け
て
食
べ
比
べ
で
す
。

日
本
酒
は
甘
酒
と
同
じ
製
造
元
の

『
福
正
宗
黒
麹
仕
込
』。
回
し
か
け
て

ス
プ
ー
ン
で
混
ぜ
な
が
ら
食
べ
て
み

ま
す
。
よ
く
馴
染
ん
で
ま
っ
た
く
違

和
感
が
あ
り
ま
せ
ん
。
お
か
し
な
言

い
方
で
す
が
辛
口
の
甘
酒
で
す
。
冷

た
く
て
な
か
な
か
お
い
し
い
で
す
。

こ
れ
で
晩
酌
し
た
ら
、
ご
飯
は
要
ら

な
そ
う
で
す
。

ウ
イ
ス
キ
ー
は
大
好
き
な
サ
ン
ト

リ
ー『
響
12
年
』。
ウ
イ
ス
キ
ー
が
極

上
だ
か
ら
と
い
う
わ
け
で
も
な
い
で

し
ょ
う
け
れ
ど
、
こ
れ
は
絶
品
で
し

た
。
め
ち
ゃ
く
ち
ゃ
お
い
し
か
っ
た

で
す
。『
響
』
の
甘
い
香
り
が
甘
酒

と
マ
ッ
チ
し
て
、
凍
っ
た
と
こ
ろ
が

シ
ャ
リ
シ
ャ
リ
っ
て
。
こ
ん
ど
友
達

が
来
た
時
に
デ
ザ
ー
ト
に
出
し
た
ら
、

う
け
る
だ
ろ
う
な
あ
と
思
い
が
巡
り

ま
し
た
。

芋
焼
酎
と
甘
酒
は
と
て
も
ド
ラ
イ

に
な
り
ま
し
た
。
甘
酒
の
甘
さ
が
焼

酎
に
隠
れ
る
感
じ
で
す
。
缶
詰
の
桃

か
な
に
か
甘
い
フ
ル
ー
ツ
を
一
片
入

れ
る
と
、
ト
ロ
ピ
カ
ル
風
で
お
も
し

ろ
く
な
り
そ
う
で
す
。

バ
ー
ボ
ン
に
羊
羹

バ
ー
ボ
ン
に
羊
羹

バ

羊
羹

根
っ
か
ら
の
辛
党
で
、
苦
手
な
食
べ

根
っ
か
ら
の
辛
党
で
、
苦
手
な
食
べ

根

か

の
辛
党
で

苦
手
な
食
べ

も
の
は
と
聞
か
れ
た
ら「
甘
い
も
の
、

も
の
は
と
聞
か
れ
た
ら「
甘
い
も
の

特
に
餡
子
が
苦
手
で
す
」
と
答
え
て
き

特
に
餡
子
が
苦
手
で
す
」
と
答
え
て
き

特
に
餡
子
が
苦
手
で
す
」

答
え
て
き

ま
し
た
。
母
の
実
家
で
出
さ
れ
る
ぼ
た

。
母

実
家

れ

ぼ

ま
し
た

母
の
実
家
で
出
さ
れ
る
ぼ
た

餅
が
嫌
で
、
お
墓
参
り
を
さ
ぼ
っ
た
こ

餅
が
嫌
で
、
お
墓
参
り
を
さ
ぼ
っ
た
こ

餅
が
嫌

お
墓
参

を

ぼ

と
も
あ
っ
た
ほ
ど
で
す
。

あ
っ
た

で
す
。

と
も
あ
っ
た
ほ
ど
で
す

と
こ
ろ
が
で
す
。
行
き
つ
け
の
バ
ー

と
こ
ろ
が
で
す
。
行
き
つ
け
の
バ

行

つ

バ

で
、
バ
ー
ボ
ン
と
一
緒
に
出
さ
れ
た
の

で
、
バ

ボ
ン

一
緒
に
出

れ
た
の

で

バ

ボ
ン
と
一
緒
に
出
さ
れ
た
の

が
羊
羹
で
し
た
。
餡
子
が
苦
手
と
知
っ

が
羊
羹
で
し
た

餡
子
が
苦
手
と
知
っ

て
い
る
は
ず
な
の
に
、「
合
う
か
ら
」

て
い
る
は
ず
な
の
に
、「
合

か
ら

て
い
る
は
ず
な
の
に
「
合
う
か
ら
」

と
マ
ス
タ
ー
。
餡
子
の
親
分
み
た
い
な

と
マ
ス
タ
ー

餡
子
の
親
分
み
た
い
な

羊
羹
な
ん
て
ム
リ
と
言
い
つ
つ
、
ひ
と

羊
羹
な
ん
て
ム

と
言
い
つ
つ
、
ひ
と

羊
羹
な
ん
て
ム
リ
と
言
い
つ
つ

ひ
と

口
。
ん
？

口

ん
？
羊
羹
が
バ
ー
ボ
ン
の
甘
い

羊
羹
が
バ
ー
ボ
ン
の
甘
い

香
り
と
い
い
感
じ
で
、
こ
れ
は「
ア
リ
」

香
り
と
い
い
感
じ
で
、
こ
れ
は「
ア
リ
」

香

と
い
い
感
じ
で

こ
れ
は

ア
リ
」

で
す
。
餡
子
苦
手
な
方
、
一
度
お
た
め

で
す

餡
子
苦
手
な
方

一
度
お
た
め

し
く
だ
さ
い
。

し

だ
さ
い
。

だ
さ
い

独
断
採
点

独
断
採
点
☆☆
★★
★★
★★
★★

（
フ
リ
ー
ラ
イ
タ
ー

（
フ
リ

ラ
イ
タ

（
フ

ラ
イ
タ

は
ら
だ
ペ
コ
）

は
ら
だ
ペ
コ
）

は

だ
ペ
コ
）

彩りにミントやカラフルなフルーツを添えるとよかったですね。
反省は次に生かします と

聞
く
と
、「
定
量
ま
で
の
人
」
が

53
％
、「
定
量
か
ら
一
·
五
倍
超
の

人
」
が
47
％
。「
休
肝
日（
意
識
的

に
酒
類
を
飲
ま
な
い
日
）を
実
施
し

て
い
る
か
？
」
の
質
問
に
は
、「
週

に
2
日
以
上
実
施
し
て
い
る
人
」が

30
％
、「
週
に
1
日
実
施
し
て
い
る

人
」
が
18
％
、「
ま
っ
た
く
実
施
し

て
い
な
い
人
」が
42
％
で
し
た
。
定

量
と
は
日
本
酒
に
換
算
し
て
1
日
2

合
で
す
。

こ
の
休
肝
日
の
質
問
を
30
代
〜
60

代
の
年
代
別
に
み
る
と
、
休
肝
日
を

実
施
し
て
い
る
の
は
50
代
が
圧
倒
的

に
多
く
42
％
、
他
の
年
代
が
20
％
台

な
の
で
極
め
て
高
く
な
っ
て
い
ま
す
。

当
然
な
が
ら
、
毎
日
飲
む
人
は
50
代

で
は
25
％
と
少
な
く
、
他
の
年
代
で

は
46
％
、
49
％
、
54
％
な
の
で
、
半

分
量
と
い
う
状
況
で
し
た
。

で
は
、
50
代
の
人
は
ど
う
し
て
休

肝
日
を
実
施
し
始
め
た
の
か
―
―

生
の
声
を
紹
介
し
ま
し
ょ
う
。

「
半
年
前
か
ら
酔
い
が
早
く
ま
わ
る

よ
う
に
な
っ
た
、
と
感
じ
て
週
1
日

の
休
肝
日
を
始
め
た
」

「
若
い
頃
は
浴
び
る
よ
う
に
毎
日
飲

ん
で
い
た
。
あ
る
時
、
こ
の
ま
ま
で

は
長
生
き
で
き
な
い
と
言
わ
れ
て
そ

飲
酒
と
健
康
を

結
び
つ
け
る
の
は
50
代
か
ら

仲
間
が
集
ま
る
と
話
題
に
な
る
の

は
、「
仕
事
の
話
」「
異
性
の
話
」「
趣

味
の
話
」「
奥
さ
ん
、
ご
主
人
の
話
」

「
子
供
の
話
」
な
ど
い
ろ
い
ろ
。
こ

れ
が
50
代
、
60
代
と
な
る
と
話
題
の

ベ
ス
ト
2
が
決
ま
っ
て
し
ま
い
ま
す
。

そ
れ
は「
健
康
の
話
」と「
孫
の
話
」。

実
際
、
酒
文
化
研
究
所
が
行
っ
た
酒

飲
み
1
0
0
0
人
に
聞
い
た「
飲
酒

コ
ン
ト
ロ
ー
ル
〜
休
肝
日
を
実
施
し

て
い
ま
す
か
」で
、そ
の
一
つ
が
は
っ

き
り
表
れ
て
い
ま
し
た
。

「
飲
む
日
の
平
均
的
な
飲
酒
量
は
？
」

の
言
葉
が
素
直
に
受
け
入
れ
ら
れ
た

の
で
、
週
1
日
の
休
肝
日
か
ら
始
め
、

現
在
は
休
肝
日
が
年
2
0
0
日
で
す
。

そ
の
か
わ
り
、
飲
む
日
は
昔
と
変
わ

ら
な
い
く
ら
い
飲
み
ま
す
」

「
人
間
ド
ッ
ク
の
数
値
が
悪
く
な
っ

て
き
た
の
で
1
年
前
か
ら
週
に
2
〜

3
日
は
休
肝
日
。
休
肝
日
は
懇
親
会

が
あ
っ
て
も
運
転
す
る
用
事
が
あ
る

と
言
っ
て
帰
宅
す
る
」

話
題
の
1
、
2
位
が
健
康
と
い
う

50
代
だ
け
あ
っ
て
、
さ
す
が
に
感
心

さ
せ
ら
れ
る
コ
メ
ン
ト
。
し
か
し
、

同
じ
く
話
題
の
1
、
2
位
が
健
康
の

は
ず
の
60
代
は
20
、
30
代
以
上
に
休

肝
日
を
実
施
し
て
い
る
人
が
少
な
く
、

毎
日
飲
む
人
が
多
い
。
こ
れ
は
ど
う

考
え
る
と
良
い
の
で
し
ょ
う
。

私
が
周
囲
の
60
代
の
人
々
に
聞
い

て
み
る
と「
50
代
で
は
健
康
と
お
酒

を
考
え
た
こ
と
も
あ
っ
た
が
、
大
丈

夫
と
自
分
な
り
に
判
断
し
た
」、「
好

き
な
酒
が
飲
め
な
い
と
い
う
の
は
淋

し
い
人
生
、
と
気
付
い
た
」、「
定
年

退
職
後
、
昼
酒
が
楽
し
く
な
っ
た
」

な
ど
の
声
が
…
…
。
話
題
に
あ
げ
る

健
康
の
中
身
が
、
50
代
と
60
代
で
は

か
な
り
大
き
く
異
な
る
と
い
う
分
析

に
な
る
の
で
は
な
い
で
し
ょ
う
か
。

少
し
前
に
素
焼
き
の
ビ
ア
グ
ラ
ス
が

流
行
り
ま
し
た
。
ビ
ー
ル
を
注
ぐ
と
細

か
い
き
れ
い
な
泡
が
で
き
る
の
で
す
。

ク
リ
ー
ミ
ー
な
泡
の
ビ
ー
ル
を
自
宅
で

も
飲
み
た
く
て
購
入
し
た
方
も
い
ら
っ

し
ゃ
る
こ
と
で
し
ょ
う
。

そ
の
発
展
形
が
こ
の
ビ
ア
ス
ム
ー

ザ
ー
で
す
。
タ
ブ
を
開
け
て
缶
の
上
に

カ
チ
ッ
と
セ
ッ
ト
す
る
だ
け
で
、
グ
ラ

ス
に
注
ぐ
と
ビ
ー
ル
の
上
に
き
め
細
か

い
泡
が
き
れ
い
に
乗
り
ま
す
。
注
ぎ
口

が
信
楽
焼
で
で
き
て
い
て
、
そ
こ
を
流

れ
る
こ
と
で
泡
立
つ
仕
掛
け
で
す
。
国

産
の
缶
ビ
ー
ル（
3
5
0
㎖
と
5
0
0

㎖
）な
ら
ど
の
メ
ー
カ
ー
の
商
品
で
も
使

え
ま
す
。

さ
け
の

　
　小
道
具

ビ
ア
ス
ム
ー
ザ
ー

酒文化研究所調べ　2015年6月
N=177人（酒ヘビーユーザー）

■週２日以上 ■週に１日　
■月に１～３回以下 ■なし

休肝日の有無
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：
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焼
酎
は
時
間
と
と
も
に
ま
ろ
や
か
に

　
焼
酎
は
寝
か
せ
る
と
丸
く
な
り
ま
す
。
蒸
溜
し
た
て

の
時
に
は
荒
々
し
く
賑
や
か
な
味
わ
い
だ
っ
た
酒
は
、

数
か
月
で
落
ち
着
い
て
、
そ
こ
か
ら
ゆ
っ
く
り
と
熟
成

し
て
、
ま
ろ
や
か
に
な
っ
て
い
き
ま
す
。

　
で
は
、
長
く
寝
か
せ
る
ほ
ど
お
い
し
い
く
な
る
の
か

と
言
え
ば
、
そ
う
と
は
限
り
ま
せ
ん
。
ま
ろ
や
か
さ
は

お
い
し
さ
の
条
件
の
ひ
と
つ
、
個
性
や
若
々
し
さ
を
適

度
に
残
し
た
ほ
う
が
往
々
に
し
て
魅
力
的
に
感
じ
る
か

ら
で
す
。
経
験
的
に
は
20
年
以
上
熟
成
さ
せ
る
と
、
丸

く
な
る
代
わ
り
に
ブ
ラ
ン
デ
ー
な
の
か
ウ
イ
ス
キ
ー
な

の
か
、
米
焼
酎
な
の
か
芋
焼
酎
な
の
か
、
特
徴
が
わ
か

り
に
く
く
な
る
よ
う
に
思
い
ま
す
。

焼
酎
ほ
ん
ら
い
の
熟
成
味
　

＆
タ
ン
ク
貯
蔵

　
焼
酎
の
熟
成
に
は
素
焼
き
の
甕
、
琺
瑯
や
ス
テ
ン
レ

ス
の
タ
ン
ク
が
よ
く
使
わ
れ
ま
す
。
こ
れ
ら
は
容
器
の

成
分
が
酒
に
溶
け
出
す
こ
と
は
な
い
の
で
、
焼
酎
ほ
ん

ら
い
の
味
わ
い
の
ま
ま
に
丸
み
が
増
し
、
か
す
か
な
酸

味
、
渋
味
、
甘
味
な
ど
が
複
雑
に
絡
み
合
っ
た
絶
妙
な

熟
成
感
を
生
み
ま
す
。
通
気
性
の
違
い
な
ど
か
ら
、
甕

の
ほ
う
が
ス
テ
ン
レ
ス
タ
ン
ク
よ
り
も
熟
成
が
早
く
進

み
ま
す
が
、
甕
の
何
か
が
作
用
し
て
よ
り
複
雑
な
味
わ

い
に
な
る
と
い
う
人
も
い
ま
す
。

　
甕
で
貯
蔵
熟
成
さ
せ
た
、ま
ろ
や
か
な
の
に
力
強
く
、

芋
焼
酎
ら
し
さ
と
複
雑
さ
の
あ
る
焼
酎
。
こ
れ
を
目
指

し
た
本
格
芋
焼
酎
が『
海
童 

熟
成
の
極
』（
濵
田
酒
造
）

で
す
。（
次
頁
に
続
く
）

床を高く張って大きな甕を並べ芋焼酎を貯蔵熟成させる。 ビニールシートをかけて蓋をするのは揮発を抑えるため

1年を通じて気温と室温が変わらない地下坑洞内で焼酎を熟成させる例もある
古酒の文化が厚い泡盛でも熟成の研究は盛ん。 
ステンレスや甕での熟成の違いを検証している

S
h

o
u

ch
u

A
g

in
g

酒類関連で注目される
商品・イベント・運動などを本
誌編集長の山田聡昭が解
説する。

焼
酎
は
熟
成
で
う
ま
く
な
る

clear      eye

編集長の“酒”

クリア・アイ

修善寺修善修善寺善寺

長野県長長野野県

岐阜県岐阜岐阜阜県

愛知県愛知愛知知県

神奈川県神神奈奈川川県

静岡県静静岡岡県

山梨県山山梨梨県

今
回
の
居
酒
屋
いっ
ち
ゃ
ん
常
連
客
の
温
泉
め
ぐ
り
は
伊
豆
半
島
の
最
古
の
修
善
寺
温

泉
。緑
が
豊
か
な
と
こ
ろ
で
す
が
、東
京
か
ら
新
幹
線
で
最
短
90
分
、普
通
列
車
で
も
3

時
間
と
い
う
近
さ
で
す
。安
価
な
公
共
温
泉
で
ひ
と
風
呂
浴
び
て
、お
い
し
い
ビ
ー
ル
を

飲
む
日
帰
り
ツ
ア
ー
と
な
り
ま
し
た
。

♨にっぽん湯めぐり
酒めぐり

一
番
風
呂
に
間
に
合
い
ま
し
た
。
内

湯
な
が
ら
陽
が
差
し
込
む
明
る
い
浴

室
、
檜
の
香
る
風
呂
で
あ
っ
さ
り
し

た
爽
や
か
な
温
泉
に
浸
か
り
ま
す
。

本
当
は
泊
ま
り
た
い
と
こ
ろ
で
す

が
、
思
い
つ
い
た
ら
パ
ッ
と
行
け
る

の
は
日
帰
り
の
よ
さ
で
す
ね
。

風
呂
の
後
は
お
目
当
て
の
ベ
ア
ー

ド
・
ブ
ル
ワ
リ
ー
・
ガ
ー
デ
ン
で

す
。
昨
年
、
キ
ャ
ン
プ
場
の
跡
地
に

完
成
し
た
立
派
な
工
場
の
3
階
に

は
、
ビ
ー
ル
が
た
っ
ぷ
り
楽
し
め
る

眺
め
の
い
い
タ
ッ
プ
ル
ー
ム
が
あ
り

ま
す
。
食
事
は
あ
り
ま
せ
ん
が
、
代

わ
り
に
フ
ー
ド
は
持
ち
込
み
自
由
、

カ
ツ
サ
ン
ド
と
唐
揚
げ
持
参
で
行
き

ま
し
た
。

「
ど
う
だ
い
ベ
ア
ー
ド
ビ
ー
ル
は
？

う
ま
い
だ
ろ
う
。
複
雑
な
の
に
バ
ラ

ン
ス
が
い
い
。
夫
婦
で
ビ
ー
ル
屋
を

始
め
て
、
14
年
で
こ
れ
だ
け
の
も
の

に
し
た
の
だ
か
ら
た
い
し
た
も
ん
だ

よ
。
ビ
ー
ル
は
も
ち
ろ
ん
、
志
っ
て

い
う
か
な
、
そ
う
い
う
と
こ
ろ
が
大

好
き
な
ん
だ
よ
。
贔
屓
に
し
て
や
っ

て
く
れ
な
」
と
4
杯
目
に
入
っ
た
モ

ト
さ
ん
は
絶
好
調
、
ど
ん
ど
ん
早
口

の
べ
ら
ん
め
え
口
調
に
な
っ
て
い
く

の
で
し
た
。

「
修
善
寺
に
う
ま
い
ビ
ー
ル
が
あ
る

ん
だ
よ
。明
日
一
緒
に
行
か
な
い
？
」

と
モ
ト
さ
ん
。
こ
の
旅
行
会
に
は
た

ま
に
し
か
参
加
し
な
い
の
で
す
が
、

地
ビ
ー
ル
好
き
で
那
須
を
通
れ
ば
那

須
高
原
ビ
ー
ル
、
福
島
な
ら
ば
福
島

路
ビ
ー
ル
に
必
ず
寄
ら
せ
、
朝
か
ら

3
杯
は
飲
ん
じ
ゃ
う
人
で
す
。

翌
日
、10
時
に
東
京
駅
を
出
る
と
、

12
時
開
店
の
公
共
温
泉「
筥は

こ

湯ゆ

」
の

筥湯（はこゆ）　静岡県伊豆市修善寺924-1
TEL0558-72-2501（伊豆市観光協会修善寺支部）
http://www.shuzenji-kankou.com/　

まずはベアードビールの飲み比べセットからスタート
グループならお得なまとめ
買いチケットも

敷地を狩野川の清流が流れる

ベアード・ブルワリー・ガーデン修善寺
静岡県伊豆市大平1052-1　TEL0558-73-1225
http://bairdbeer.com/ja/



樽が香る

『隠し蔵』
シェリー樽が香る長期熟成焼酎

『メローコヅル磨』

香港ＩＷＳＣ2014　焼酎部門最高賞受賞

『メローコヅル エクセレンス』

⬅バニラが甘く香る
樽由来の甘いバニラがほのかに香りま
す。なめらかな口当たりで、水割りに
してもよく味が伸びてバランスが崩れ
ませんでした。肉料理によく合います。

爽やかに杉が香る➡
オンザロックがおすすめです。きりり
と冷やすと、後味に清々しい杉の香り
が漂います。さっぱりと食べたい魚介
類によく合いました。

⬅『隠し蔵』の最高峰
アルコール度数は 35 度。熟成感のあ
る濃厚な味わいなのに、ソフトな口当
たりで度数の高さを感じさせません。
1対 1のソーダ割りがおすすめ。
モンドセレクション2014年最高金賞。

麦焼酎と米焼酎を全量樫樽貯蔵し、３年のエイジング期
間を経てブレンド。さらに新たな味わいを求め辿り着い
たのはウイスキーの熟成に使われるシェリー樽。シェリー
樽由来の甘く上質な香り、麦貯蔵酒のキレ、米貯蔵酒の
まろやかな味わいが絶妙にマッチし、より個性的で奥深
い『メローコヅル磨』が新たに誕生しました。

日本初の樫樽貯蔵米焼酎『メローコヅル エクセレンス』。
貯蔵熟成にふさわしい原料米の選定に始まる原酒づくり
から、永年にわたる貯蔵やブレンド等、さまざまな道の
りを経て辿り着いた、まろやかな口当たりと芳醇な香り。
本格焼酎の持ち味を樫樽貯蔵の技法で最高に高めた、昭
和 32年の発売以来、人気の長期貯蔵焼酎です。

製造元：濵田酒造株式会社製造元：小正醸造株式会社

3年熟成ならではのコクがある

アルコール度数は41度。 芳醇
な香りがこんこんと湧いてきます

『隠し蔵』は3つの味わい。 樽貯蔵焼酎のバラエティが楽しめる

『海童　熟成の極』
熟成の芋焼酎。

隠し味の樽貯蔵の芋焼酎が光る

ご
と
に
熟
成
の
進
み
方

が
違
う
の
で
、私
が
見
極

め
て
出
荷
し
て
い
ま
す
。

わ
せ
る
甘
い
香
り
が
出
ま
す
。

バ
ニ
ラ
香
が
印
象
的
な『
隠
し
蔵
』（
濵
田
酒
造
）
は

樫
樽
に
貯
蔵
し
た
麦
焼
酎
で
、『
隠
し
蔵
杉
樽
囲
い
』

は
最
後
に
杉
樽
で
囲
っ
て
爽
や
か
に
仕
上
げ
て
い
ま

す
。
原
酒
の『
特
撰
隠
し
蔵
35
度
』
は
昨
年「
モ
ン
ド

セ
レ
ク
シ
ョ
ン
最
高
金
賞
」を
受
賞
し
ま
し
た
。

樽
貯
蔵
焼
酎
の
先
駆
け
は
一
九
五
七
年（
昭
和
32

年
）発
売
の『
メ
ロ
ー
コ
ヅ
ル
』（
小
正
醸
造
）で
す
。
旗

艦
商
品
の『
メ
ロ
ー
コ
ヅ
ル
エ
ク
セ
レ
ン
ス
』
は
国
際

的
な
蒸
溜
酒
の
コ
ン
テ
ス
ト
で
あ
る「
香
港
Ｉ
Ｗ
Ｓ
Ｃ

二
〇
一
四
」の
焼
酎
部
門
で
最
高
賞
を
受
賞
し
ま
し
た
。

そ
し
て
、こ
の
秋
に
一
新
し
た『
メ
ロ
ー
コ
ヅ
ル
磨
』は
、

樫
樽
で
3
年
間
熟
成
し
た
米
焼
酎
と
麦
焼
酎
を
ブ
レ
ン

ド
し
た
自
信
作
。
ど
う
ぞ
お
試
し
く
だ
さ
い
。

樽
の
香
り
と
焼
酎
の
軽
快
さ

現
在
は
樽
で
の
熟
成
も
広
く
お
こ
な
わ
れ
て
い
ま

す
。
樽
で
貯
蔵
す
る
と
樽
材
の
成
分
が
焼
酎
に
移
る
の

で
琥
珀
に
色
づ
き
、
バ
ニ
ラ
や
ド
ラ
イ
フ
ル
ー
ツ
を
思

で熟成させた芋焼酎と黒麹仕込みの芋焼酎を絶妙なバ
ランスでブレンドした、深いコクとまろやかな味わいが
特徴の薩摩本格芋焼酎です。樫樽で貯蔵した芋焼酎を隠
し味に使い、ほのかな甘い香りと旨味も感じます。

製造元：濵田酒造株式会社

貯蔵庫には焼酎を熟成する大甕と樫樽が並ぶ

濵田酒造株式会社
生産部長　原健二郎

濃い琥珀色はウイスキー（右）。樽に貯蔵した
焼酎も濃く色づくが、焼酎の色の濃さは酒税
法で決められており、規格の色度に調整して
商品化されている

貯蔵用の樽の多くは北米や欧
州から輸入されたもの。 樽材や
形状で熟成酒の味が変わる
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ホ
テ
ル
の
一
室
で
ニ
ン
ニ
ク
焼
酎
を
す
す
り
な

が
ら
そ
う
思
っ
た
。

指
定
さ
れ
た
外
国
人
用
レ
ス
ト
ラ
ン
で
し
か
飲

食
の
で
き
な
い
不
自
由
な
旅
だ
っ
た
。
普
通
の
酒

場
に
は
行
け
な
か
っ
た
が
、咸
興
に
滞
在
し
た
夜
、

現
地
の
ガ
イ
ド
が
部
屋
に
招
い
て
く
れ
た
。

い
つ
も
は
金
日
成
主
席
と
金
正
日
総
書
記
の
バ

ッ
ジ
が
胸
に
光
る
黒
い
ス
ー
ツ
姿
。
し
か
し
今
、

目
の
前
に
い
る
の
は
、
ダ
ブ
ダ
ブ
の
ス
ウ
ェ
ッ
ト

ふ
う
の
部
屋
着
で
く
つ
ろ
ぐ
、
オ
ッ
サ
ン
だ
。

一
同
の
視
線
の
先
に
は
テ
レ
ビ
の
サ
ッ
カ
ー
の

試
合
。
拍
手
を
す
る
金
正
恩
第
一
書
記
の
姿
が
大

写
し
に
な
っ
た
。ど
う
や
ら
天
覧
試
合
の
よ
う
だ
。

「
飲
ん
で
飲
ん
で
！

も
う
一
本
買
っ
て
く
る
？
」

ガ
イ
ド
が
私
の
グ
ラ
ス
に
、
な
み
な
み
と
焼
酎
を

注
ぐ
。
こ
ち
ら
か
ら
も「
お
つ
か
れ
さ
ま
〜
」と

昼
間
の
労
を
ね
ぎ
ら
っ
て
注
ぎ
返
す
。
そ
し
て
、

グ
ラ
ス
を
合
わ
せ
て「
乾
杯
！
」。

そ
う
、
こ
う
い
う
酒
が
飲
み
た
か
っ
た
の
だ
。

少
し
気
が
ゆ
る
ん
だ
の
か
、
ガ
イ
ド
が
、

「
昔
は
マ
ッ
コ
リ
が
美
味
し
か
っ
た
ね
。
最
近
は

美
味
し
い
米
が
な
く
な
っ
て
…
…
」

話
が
食
糧
問
題
に
向
か
っ
て
い
き
か
ね
な
い
。

そ
う
察
し
た
の
か
自
ら
、

「
若
い
頃
は
楽
し
い
こ
と
ば
か
り
考
え
て
い
た
か

ら
美
味
し
か
っ
た
ん
で
す
よ
。
今
は
お
酒
が
苦
い

で
す
。
人
生
の
味
で
す
」

微
妙
な
話
題
を
笑
い
に
変
え
た
。
こ
の
国
の
ガ

イ
ド
に
、
ユ
ー
モ
ア
の
セ
ン
ス
は
欠
か
せ
な
い
。

（
文
・
写
真

某
フ
リ
ー
ラ
イ
タ
ー
）

世
界
の
酒
場
か
ら

場
か
ら

世世世世世世世世世世世
界界界界界界界界界界界
のののののののののの
酒酒酒酒酒酒酒酒酒酒酒
場場場場場場場場場場
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ニ
ン
ニ
ク
焼
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が
ほ
ろ

ニ
ン
ニ
ク
焼
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ほ
ろ
苦
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理
由

焼
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が
ほ
ろ
苦
い
理
由
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ハマグリのバーナー焼きを食べながら流し込んだ平壌焼酎

歓迎歌「お会いできて嬉しいです」を歌う
カラオケバーの案内嬢たち

元山で海鮮料理とともに飲んだ米
のビールはかなり間延びした味

の
ん
兵
衛
が
う
ら
や
ま
し
い

い
つ
も
楽
し
く
読
ん
で
い
ま
す
。「
世
界
の

酒
場
か
ら
」を
読
む
と
、
酒
飲
み
は
旅
の

楽
し
み
も
多
い
な
あ
と
下
戸
の
私
は
う
ら

や
ま
し
く
思
い
ま
す
。

小
川
敏
子
さ
ん（
岩
手
県
・
60
代
）

結
局
ぜ
ん
ぶ
読
ん
だ

飲
み
な
が
ら
気
に
な
る
記
事
を
読
ん
で
い
た

ら
、
結
局
、
端
か
ら
端
ま
で
読
ん
で
い
ま
し

た
。
お
酒
に
ま
つ
わ
る
文
章
を
ア
テ
に
飲
む

の
も
い
い
も
の
で
す
ね
。
気
に
な
る
ビ
ー
ル

や
日
本
酒
も
で
き
、
次
に
お
酒
を
買
い
に
行

く
の
が
楽
し
み
で
す
。

田
中
敦
さ
ん（
東
京

都
・
30
代
）

子
育
て
終
え
て
お
酒

を
楽
し
む

子
育
て
が
終
わ
り

少
し
余
裕
が
で
き
て
、

酒
を
楽
し
む
時
間
を

も
て
る
よ
う
に
な
り
ま

し
た
。
だ
ん
だ
ん
お

酒
の
こ
と
を
知
り
た
く

な
っ
て
き
て
い
た
私
に
、

『
さ
け
通
信
』は
ぴ
っ
た
り
で
し
た
。

兒
玉
千
恵
子
さ
ん（
広
島
県
・
50
代
）

燻
製
に
は
ま
り
ま
し
た

本
誌
で
燻
製
が
簡
単
に
つ
く
れ
る
こ
と
を

知
り
、
鍋
と
チ
ッ
プ
を
買
っ
て
主
人
と
挑
戦
。

見
事
に
は
ま
り
ま
し
た
。
魚
・
肉
・
卵
・

豆
腐
な
ど
を
試
し
て
、
仲
間
に
お
す
そ
分

け
。
鮎
と
鶏
の
肝
の
ス
モ
ー
ク
が
絶
品
で
す
。

『
さ
け
通
信
』は
私
の
先
生
で
あ
り
、
心
の

友
で
す
。

小
川
佐
知
江
さ
ん（
愛
知
県
・
60
代
）

酒
が
す
す
む
鍋

葱
の
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

昆
布
を
ひ
い
た
鍋
に
豆
腐
と
葱
が
一

番
。
新
鮮
な
鱈
や
鮭
の
白
子
を
入
れ

る
の
も
好
き
で
す
。
葱
産
地
の
深
谷

や
下
仁
田
が
近
い
の
で
、
葱
だ
け
の

シ
ャ
ブ
シ
ャ
ブ
も
時
々
や
り
ま
す
。

ど
れ
も
日
本
酒
が
お
い
し
い
で
す
。

沖
野
靖
博
さ
ん（
群
馬
県
・
20
代
）

と
り
野
菜
鍋

『
と
り
野
菜
み
そ（
ピ
リ
辛
）』は
石
川
県

出
身
の
私
の
ソ
ウ
ル
フ
ー
ド
で
す
。
酒

好
き
の
夫
と
、
ワ
イ
ン
・
日
本
酒
・
ビ
ー

ル
等
さ
ま
ざ
ま
な
お
酒
を
、
こ
の
味
噌

で
仕
立
て
た
鍋
と
楽
し
ん
で
い
ま
す
。

星
川
渉
子
さ
ん（
福
島
県
・
30
代
）

牡
蠣
の
酒
鍋

小
鍋
に
昆
布
と
日
本
酒
１
カ
ッ
プ
を

入
れ
、
牡
蠣
を
一
五
〇
グ
ラ
ム
と
野

菜
、
春
菊
や
三
つ
葉
な
ど
入
れ
て
蓋

を
し
て
、
牡
蠣
に
火
が
と
お
れ
ば
で

き
が
り
。
薬
味
と
ポ
ン
酢
で
。

川
原
智
子
さ
ん（
兵
庫
県
・
50
代
）

湯
葉
も
お
い
し
い
豆
乳
鍋

最
初
は
豆
乳
を
そ
の
ま
ま
火
に
か
け

て
湯
葉
を
楽
し
み
ま
す
。
次
に
出
汁

を
足
し
て
豚
肉
や
葉
物
野
菜
を
煮
込

み
ま
す
。
柔
ら
か
い
旨
口
の
日
本
酒

に
よ
く
合
い
ま
し
た
。

古
澤
朋
宜
さ
ん（
神
奈
川
県
・
30
代
）

イ
タ
リ
ア
人
の
多
く
が
イ
タ
リ

ア
料
理
に
し
か
興
味
を
示
さ
な
い
。

ロ
ー
マ
特
派
員
時
代
、
イ
タ
リ
ア
人

の
友
人
を
食
事
に
誘
い
、
和
食
か
中

国
料
理
は
ど
う
だ
と
提
案
し
て
も
も

う
ひ
と
つ
乗
っ
て
こ
な
い
。
で
は
何

が
い
い
と
聞
く
と
、「
イ
タ
リ
ア
料

理
を
お
願
い
し
た
い
」と
返
っ
て
く

る
。
エ
ス
ニ
ッ
ク
料
理
に
好
奇
心
の

強
い
フ
ラ
ン
ス
人
と
比
べ
、
食
に
は

極
め
て
内
向
き
だ
。

８
月
初
旬
、
来
日
し
た
イ
タ
リ
ア

の
レ
ン
ツ
ィ
首
相（
40
）が
東
京
芸
大

で
講
演
し
た
際
、
宮
田
学
長
と
の
懇

談
で「
イ
タ
リ
ア
に
は
和
食
レ
ス
ト

ラ
ン
が
多
い
が
、
本
当
に
美
味
し
い

と
こ
ろ
が
な
い
」と
嘆
い
た
。
外
国

料
理
に
対
す
る
イ
タ
リ
ア
人
の
内
向

き
姿
勢
が
い
い
レ
ス
ト
ラ
ン
を
育
て

て
な
い
と
い
う
の
だ
。
そ
う
語
る
同

首
相
は
和
食
が
大
好
物
。

こ
の
首
相
を
安
倍
晋
三
首
相
は
ど

う
も
て
な
し
た
か
、
官
邸
か
ら
メ

ニ
ュ
ー
を
入
手
し
た
。

前
菜（
豆
乳
豆
腐
、
鴨
、
小
蛸
柔

ら
か
煮
）、
吸
物（
鱧
の
葛
打
ち
）、

お
造
り（
カ
レ
イ
薄
造
り
、
鮪
、
縞

鯵
、
ヤ
リ
イ
カ
、
雲
丹
）、
焼
物（
鰻

の
け
ん
ち
ん
焼
き
）、
強
肴（
和
牛
ヒ

レ
ロ
ー
ス
ト
、
野
菜
味
噌
）、
御
食

事（
か
に
、も
ろ
こ
し
御
飯
）、デ
ザ
ー

ト（
果
物
）。

鱧
、
鰻
と
、
日
本
な
ら
で
は
の
夏

の
季
節
の
食
材
を
使
っ
た
和
食
。
官

邸
の
メ
ニ
ュ
ー
で
鰻
が
出
た
の
を
見

た
の
は
初
め
て
だ
。
和
食
が
好
き
な

外
国
人
も
、
鰻
は
ヘ
ビ
を
連
想
し
て

苦
手
と
い
う
人
も
少
な
く
な
い
。
外

交
慣
例
で
官
邸
は
事
前
に
メ
ニ
ュ
ー

を
駐
日
イ
タ
リ
ア
大
使
館
に
見
せ
て

了
解
を
得
て
い
る
は
ず
だ
か
ら
、
レ

ン
ツ
ィ
首
相
は
大
丈
夫
な
の
だ
。

飲
み
物
は
、
白
ワ
イ
ン『
山
梨

勝
沼
甲
州
二
〇
一
一
年
』、
赤『
ル

バ
イ
ヤ
ー
ト
メ
ル
ロ
ー
金
ラ
ベ
ル

〇
四
年
』。
そ
し
て
日
本
酒
が
宮
城

県
の『
一
ノ
蔵
玄
昌
』。
和
食
に
日

本
の
飲
み
物
で
合
わ
せ
た
の
も
い

い
。
こ
の
も
て
な
し
に
同
首
相
が
満

足
し
な
か
っ
た
は
ず
は
な
い
。

美酒 外交

西川 恵（毎日新聞 客員編集委員）

読者からの手紙
皆様からいただいた本誌への
ご意見・ご感想を紹介します。

和食でおもてなし


